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PLANTARUM
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RESUMEN

La industria porcina ha tenido un incremento en su produccién de 3,5 veces a
nivel mundial con respecto a treinta afios atras. Mientras que a nivel
nacional, Chile ha aumentado su produccién en un 800% debido a que la
demanda de carne de cerdo se ha triplicado, generando como consecuencia
enormes cantidades de residuos los cuales poseen un fuerte potencial
contaminante.

Es por este motivo, que nace la iniciativa de reutilizar dos de los principales
residuos agroindustriales generados en la region y el pais, siendo éstos el
purin de cerdo y el suero de queso, con la intencién de tratarlos por medio de
una fermentacion lactica, por parte de una cepa autoctona L. plantarum
LPS47, y determinar el efecto que tiene la variacion de temperatura y
concentracion de suero de queso sobre la produccién de acidos organicos

generados por la bacteria.



Se evaluo el efecto de la temperatura y de la concentracion de suero de
queso

aplicada, en base a la acidificacion, la turbidez que se gener6 en el medio, y
las concentraciones de acidos organicos obtenidos.

Los acidos organicos producidos fueron lactico y aceético. Los mayores
rendimientos fueron obtenidos a la temperatura de 30°C y 5 g L1 de suero de
queso, alcanzando rendimientos de 89% y 100% respectivamente. Ademas,
se generd etanol, con un rendimiento de 85%. A la temperatura de 25°C el
maximo rendimiento de A&cido lactico fue de 26% se alcanzé a la
concentracion de 15 g L de suero de queso, mientras que para el etanol y
acido acetico fueron de un 21% y 78% respectivamente, a la concentracion
de5glL™t

En base a los resultados, se concluye que los pardmetros de temperatura y
concentracion de fuente de carbono son determinantes para el crecimiento
de la bacteria lactica en el medio y para la producciéon de &acidos organicos.
Cabe resaltar que el purin de cerdo es beneficioso para lograr la

fermentacion, por su contribucién con fuentes de nitrégeno.



