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DISENO DE UN PROTOTIPO DE TENDERIZADO PARA CARNE DE
VACUNO POR ULTRASONIDO

DESIGN OF A PROTOTYPE FOR BEEF TENDERIZING BY ULTRASOUND
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1. RESUMEN

La terneza es uno de los parametros mas importantes al momento de evaluar
la calidad de la carne. El uso de ultrasonidos de potencia puede resultar muy
eficiente para romper la estructura muscular y asi fraccionar tanto las
miofibrillas como la tenacidad del colageno, lo que permite mejorar su
terneza. El experimento se llevo a cabo con el musculo pectoralis, de novillos
de 3 a 4 afnos de edad (Categoria “V”). Se utilizaron probetas de carne (50 x
30 x 30 mm) las cuales fueron tratados con ultrasonido de alta potencia (40
kHz, 50 W) con transductores aéreos y de contacto. Se evalué el angulo de
incidencia que provoco el mayor efecto de tenderizacion en las muestras de
carne con el propésito de desarrollar un disefio virtual de un prototipo de
tenderizado. Para determinar el angulo se realizaron los siguientes ensayos:
inspeccion visual de la macroestructura, analisis de la microestructura
(fibras), analisis de textura mediante test de ruptura (dureza a la compresion
mediante la técnica de Warner-Bratzler). Los angulos con mejor resultado de
tenderizacion fueron 90° y 70° para los transductores aéreos mejorando la

textura en un 11,8 % y 19,1 % respectivamente, mientras que para los



