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Resumen

Esta investigacion tuvo dos objetivos principales: estudiar la equivalencia de los
términos enoldgicos en las fichas técnicas de vinos en espafiol y en inglés de la linea
Luxury Brands de la Vifia Concha y Toro y la elaboracion de un glosario con definiciones
simples para aportar en la claridad de los términos. En las fichas en espafiol, se
identificaron 102 términos, los cuales fueron registrados junto a su informacién linguistica en
una base de datos y se determinaron los equivalentes en inglés de estos términos segun
sus definiciones y presencia en textos paralelos que se registraron en otra base de datos.
Por otro lado, se identificé el uso indistinto de variantes terminolégicas dentro de los 102
términos en espafiol, y, asi, se redujo el numero de términos a 84. Los equivalentes
empleados en las fichas técnicas de estos términos se compararon con los de la base de
datos en inglés. De esto, se determind que 89% de los términos fueron semanticamente
coincidentes, 7% no fueron coincidentes y 4% fueron parcialmente coincidentes en los
casos que se emplearon, luego se analizé la naturaleza de su discrepancia o coincidencia.
Con la informacion obtenida, se determinaron los términos en espafiol que componen el
glosario y se elaboraron definiciones formales simples de estos con la formula de Pearson
(1998) para todos los interesados en el mundo de la enologia.

Palabras clave: terminologia, enologia, equivalencia terminoldgica, definicion simple,

glosario.

Abstract

This research aimed to study the equivalence of oenological terms in the Spanish
and English technical sheets of the line of premium wines ‘Luxury Brands’ from Vifia Concha
y Toro, and to elaborate an oenological glossary with simple definitions in order to contribute
to the clarity of the terms. On the Spanish sheets, 102 terms were identified, which were
registered along with their linguistic information in a database. The equivalents of the 102
terms were defined based on their definitions and occurrence in parallel texts to create a

database in English. On the other hand, the use of terminological variants within the 102



Spanish terms was identified, reducing the number of terms to 84. The equivalents used in
the technical sheets of these terms were compared with those in the English database. As a
result, it was determined that 89% of the terms coincided in their semantic information in

all cases that were used, 7% did not coincide and 4% partially coincided. Then, an analysis
was conducted to determine the nature of their discrepancy or coincidence. Based on the
information obtained, simple formal definitions of the terms in Spanish were elaborated using
Pearson's (1998) formula, as well as an oenological glossary in Spanish with equivalent

terms in English for all those interested in the oenological field.

Keywords: terminology, oenology, terminological equivalence, simple definition,

glossary



1. Introduccién

Chile cuenta con una geografia diversa que abarca aspectos geolégicos y
climatolégicos que permiten una produccién variada de vinos con caracteristicas singulares.
En la actualidad, esta actividad tiene un gran impacto econémico-social en este pais. En
2019, el SENCE realiz6 una investigacion sobre la fuerza laboral en el sector vitivinicola en
el que participaron 26 vifias chilenas y se determiné que 11.146 personas forman parte de
esta industria y se estimé que el numero de capital humano aumentaria en un 3,5% para el

ano 2024.

De acuerdo con la Oficina de Estudios y Politicas Agrarias (ODEPA) del Ministerio de
Agricultura, Chile es el primer exportador de vinos de Sudamérica y el cuarto exportador a
nivel mundial. Asimismo, hoy en dia existen 800 bodegas activas, 11.697 productores de

vino y 394 empresas exportadoras en el pais.

Dentro de esas 800 bodegas se encuentra la Viia Concha y Toro, que hoy, es una
de las vifias chilenas mas conocidas a nivel mundial con presencia en mas de 130 paises.
Como parte de la estrategia de expansion adoptada por la Vifia, surge la linea de vinos
Luxury Brands. La informacion de estos vinos se encuentra disponible en la pagina web de
la Vifa en formato de fichas técnicas, que abarcan una amplia cantidad de areas tematicas
como la agricultura, la climatologia, la vinificacién, entre otras. En vista del alcance
internacional de la Vina, las fichas técnicas no solo estan disponibles en espafol, sino que
también en inglés. En virtud de esto, el presente estudio pretende comprobar la
equivalencia de los términos presentes en las fichas en espafiol y en inglés, como también
aportar en la claridad de los términos por medio de un glosario con los términos enolégicos
presentes en estas fichas, y asi, contribuir a la solucién de posibles dificultades para

comprender la informacién técnica de los vinos.

Por consiguiente, el presente trabajo se estructura en distintas secciones: primero,

se presenta una revision de la literatura existente sobre el tema; luego, se describe la



metodologia utilizada para recopilar y analizar los datos; posteriormente, se exponen los
resultados obtenidos y, finalmente, se establecen conclusiones y las posibles proyecciones

del estudio.

2. Marco teorico

Chile es uno de los paises productores de vinos mas grande del mundo, la
vitivinicultura se ha estudiado desde distintas perspectivas en este pais. Por ejemplo, desde
el area econdmica existen trabajos como los de Cardenas (2020), Vergara (2001) y Buzzetti
(2020); desde una perspectiva agronoma, los trabajos de Gonzalez (2016) y Bustos (2020);
desde el ambito historico-social, Lacoste (2010) y Rojas (2021); y desde el disefio grafico, el
trabajo de Hernandez (2010), por mencionar algunos. Sin embargo, no se encontraron

trabajos relacionados con terminologia vitivinicola de autores o instituciones chilenas.

Por el contrario, en paises como Espana, existen diversos trabajos en torno a la
terminologia vitivinicola. Por ejemplo, el grupo de investigacion GIRTraduvino posee una
base de datos terminolédgica llamada ENOTERM?, desarrollada por Gloria Martinez y el
fundador del grupo, Miguel Ibanez, cuyos trabajos y multiples investigaciones realizadas o
tuteladas por él son parte fundamental de esta investigacion. Debido a que no se
encontraron estudios de origen chileno en el campo de la terminologia vitivinicola, el
presente estudio se basa principalmente en autores y trabajos de origen espafiol para el
desarrollo de la investigacion, especialmente en la etapa de analisis de los términos en

espafiol.

2.1 Lenguaje general, lengua comun y lenguaje especializado

Con el fin de tener una concepcion plena de lo que se plantea en esta investigacion,

es necesario ahondar en algunos conceptos relacionados con el lenguaje.




Diversos autores exponen en torno a esta herramienta fundamental para la
comunicacion. Segun Camargo y Hederich (2010), quienes se basan en los trabajos de
Halliday (1993), Bruner (1997), Mercer (2001), Chomsky (2002) y Bronckart (2005), “tanto
en el ambito de las propuestas psicolédgicas sobre el conocimiento, como en el de la
reflexion linguistica respecto de la funcion cognitiva del lenguaje, se reconoce la relacion

entre lenguaje y cognicién como estrecha y necesaria” (p.106).

Estos autores, aunque desde perspectivas diferentes, coinciden en la importancia
del lenguaje como un puente entre el conocimiento compartido y el individual al ser una
herramienta fundamental para el desarrollo cognitivo y la construccion del conocimiento. De
lo anterior, se puede inferir que el conocimiento es el punto de partida para comprender el
lenguaje y, a su vez, este es la herramienta principal para transmitir el conocimiento. Segun
Marti (2001, citado en Morales, 2004), el conocimiento comun es la interpretacién de la
realidad social-cultural que se transmite con el aprendizaje de la lengua familiar. Esta lengua
familiar es lo que Morales (2004) define como lenguaje natural o comun, y en torno al tema
anade que existen dudas sobre si el lenguaje natural es un instrumento confiable y objetivo
para la comunicacion del conocimiento. Esta reflexion de Morales (2004) denota la
necesidad de hablar de un lenguaje especializado, ya que, si la lengua comun o familiar es
la herramienta para la comunicacion del conocimiento cotidiano, el conocimiento
especializado requiere de un lenguaje especializado. Marti (2001, citado en Morales, 2004)

afirma lo siguiente:

En los casos en los que el discurso vehicula una interpretacion de la realidad distinta
de la contenida en la lengua comun y ademas esta interpretacion es fruto de una
dedicacion sistematica o profesional a la investigacion sobre dicha realidad, decimos
que el discurso es un discurso especializado y que construye un conocimiento

especializado (p. 2).

Respecto al tema, Cabré (1993) postula que la lengua comun y el lenguaje

especializado son subconjuntos del lenguaje general, los cuales coinciden parcialmente en



subcodigos del lenguaje general. Estos subconjuntos estan en constante interaccion
mediante el trasvase de unidades y convenciones. La autora define la lengua comun como
un conjunto de unidades y reglas que la mayoria de sus hablantes conocen y ocupan en las

diversas situaciones comunicativas. Por otro lado, también afirma que:

El lenguaje especializado es desde una Optica pragmatica, un conjunto de
posibilidades determinadas por los elementos que intervienen en cada acto de
comunicacion: los interlocutores (emisores y destinatarios, con todo el conjunto de
caracteristicas que les son propias), las circunstancias comunicativas y los

propositos e intenciones que se propone el acto comunicativo (p.129).

Con base en lo anterior, se entiende el lenguaje especializado como un subconjunto
del lenguaje general, caracterizado pragmaticamente por tres variables: tematicas
especializadas, las cuales no forman parte del conocimiento general de los hablantes de
una lengua; el grado de conocimiento de los usuarios con respecto a la tematica; y la
situacion comunicativa, que debido al caracter técnico del lenguaje sera siempre de tipo

formal y, en la mayoria de los casos, estara regulada por criterios profesionales o cientificos.

Desde otra perspectiva, Hurtado (2001) destaca la complejidad y las caracteristicas
unicas del lenguaje especializado, sefialando que se emplea en contextos especificos,
como la tecnologia, la ciencia, la economia, entre otros, con el propdsito de comunicar
conceptos precisos entre expertos. Asimismo, indica que este tipo de lenguaje puede
representar barreras para quienes no estan familiarizados con el campo debido a su
terminologia técnica y sus estructuras particulares. Ibafiez (2006) utiliza la denominacion “el
lenguaje de la vid y el vino” para referirse al lenguaje utilizado en el area vitivinicola de
manera mas especifica. Afios mas tarde, en 2017, el autor define los limites de la
vitivinicultura en términos de los conocimientos relativos a la vid y el vino, dando cuenta de
la intrincada red de conocimientos técnicos que abarca el dominio vitivinicola. En la imagen

1 se presenta una sintesis del esquema del dominio vitivinicola propuesto por él.
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Imagen 1

El dominio vitivinicola (Ibariez 2017)

Ampelologia — Enologia
Apelografia — Enografia
Viticultor — Bodeguero

Vinicultura — Vinicultura

De lo anterior, se desprende que el lenguaje vitivinicola es parte esencial de la
comunicacion entre especialistas, y de estos con el publico general, para compartir el

conocimiento especializado a través de textos.

En cuanto al concepto de texto general, los autores Acosta, Cabré y Castella (2008)

reflexionan sobre distintas nociones acerca del tema y explican que estas

nos dejan entrever que trabajamos con unidades comunicativas de caracter
lingiiistico. Estas son herramientas clave de todo proceso de interaccién social en el
que convergen significados, intenciones y situaciones comunicativas concretas, para

representar el conocimiento general de una sociedad (p. 19).

En el marco de esta investigacion, la nocion de texto que tienen los autores es
pertinente y da paso a la reflexion de que, asi como el conocimiento general se transmite a
través del texto, el uso de lenguaje especializado es transmitido a través de textos
especializados. Con respecto al tema, Cabré (1993) afirma que en estos textos la concision
disminuye la posibilidad de distorsion de la informacién; la precision es fundamental para la
tematica cientifico-técnica y las relaciones funcionales entre los especialistas; y que la
adecuacion se refiere a la adaptacion segun la situacidon comunicativa en la que se

producen y al nivel de conocimiento de los interlocutores sobre la materia.
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En consecuencia, se puede sefalar que el lenguaje de la vid y el vino se encontrara
en textos especializados. En el presente estudio, estos corresponden a las fichas técnicas
de vinos, las cuales, segun Martinez (2022), son “la herramienta de la que dispone la
bodega para explicar de forma breve las caracteristicas del producto y su elaboracion. Es
un documento muy visual en el que se resumen los aspectos mas importantes del vino”
(p.84). Generalmente, estos textos contienen informacién con respecto a la bodega a cargo
de la produccion, el ano de cosecha, la(s) variedad(es) del vino, el grado alcohdlico, el

proceso de fermentacion, la crianza, la nota de cata y el maridaje.

En el caso del corpus de esta investigacion, las fichas técnicas de los vinos de la
linea Luxury Brands incluyen informacién sobre las caracteristicas del clima, suelo, afio de

cosecha, acidez, azucares del vino y endlogo a cargo de la produccion del vino.

Dado que el lenguaje vitivinicola cumple con las condiciones para ser considerado
un lenguaje de especialidad y se reconoce a la ficha técnica de vinos como el texto
especializado que sera analizado en esta investigacion, se debe ahondar en el estudio de la
terminologia, la cual es una de las disciplinas fundamentales para el estudio de este

lenguaje, ya que permite clasificar y diferenciar un area de especialidad de otra.

2.2 Terminologia

Para hablar de lenguaje especializado se debe profundizar en el estudio de la
terminologia. Segun el DLE (en linea), esta se define como “conjunto de términos o

vocablos propios de una determinada profesién o disciplina”.

Cabré (1993) explica que la terminologia no se consolidé como una disciplina
académica hasta el ultimo tercio del siglo XX y destaca la influencia dos grandes
exponentes que han estudiado la terminologia como disciplina y han sentado las bases para
su desarrollo. Uno de los grandes exponentes y precursor de esta disciplina es D.S. Lotte,
quien, en 1961, publicé una guia clasica que es considerada un punto de partida para los

termindlogos y el desarrollo de la terminologia como area de estudio. A su vez, el austriaco
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Eugéne Wister, considerado el padre de la terminologia moderna y representante de la
escuela de Viena, desarrollé en 1979 la Teoria General de la Terminologia (TGT), que se
centra en la normalizacion y estandarizacion de términos para facilitar la comunicacion
técnica y cientifica. La caracteristica mas relevante de la TGT es que centra la atencién de
la disciplina en los conceptos, esta teoria orienta los trabajos terminoldgicos, por medio del
enfoque onomasiolégico, en atribuir denominaciones a los conceptos. De esta forma, la
terminografia, como aplicacion practica de la terminologia, se distingue de la lexicografia
que tiene un enfoque semasioldgico, es decir, comienza con una palabra y estudia sus

diferentes significados y contextos de uso.

De forma mas reciente, Cabré (2010) describe que la TGT resulta una propuesta
incompleta para la terminologia moderna debido a la incorporacién de las nuevas
tecnologias en el trabajo terminolégico, lo que ha llevado a reconsiderar tanto la
metodologia terminolégica como la estrategia onomasioldgica de la TGT como la unica
metodologia valida y distintiva en el campo de la terminologia. Por esto, en 1998, Cabré

presenta formalmente la Teoria Comunicativa de la Terminologia (TCT), la cual

pretende dar cuenta de los términos como unidades singulares y a la vez similares a
otras unidades de comunicacion, dentro de un esquema global de representacion de
la realidad, admitiendo la variacion conceptual y denominativa, y teniendo en cuenta

la dimensién textual y discursiva de los términos (Cabré, 2010, p.168).

En ese sentido, la autora define la terminologia desde tres aristas y afirma que
“como disciplina es la materia que se ocupa de los términos especializados; como practica
es el conjunto de principios encaminados a la recopilacion de términos; y, como producto,

es el conjunto de términos de una determinada especialidad” (p.14).

Con respecto a los términos, la autora sefiala que son unidades de caracteristicas

linglisticas similares a las palabras, pero utilizadas en un contexto de especialidad (textos
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cientificos, manuales, simposios, entre otros) con emisores expertos en el campo, quienes

son tanto usuarios como creadores de esta realidad especializada.

Desde una perspectiva tedrica, el presente estudio considera los lenguajes de
especialidad, la terminologia y los términos a partir de la Teoria Comunicativa de la

Terminologia (TCT).

2.2.1 Unidades terminolégicas

En el marco de la TCT, Cabré (2010) propone que la terminologia debe ser vista
como un campo interdisciplinario que se enfoca tanto en la definicion de términos como en
su uso y variaciéon en diferentes contextos discursivos. Esta teoria sostiene que los términos
no pertenecen exclusivamente a un ambito especifico, sino que pueden transferirse entre
diferentes especialidades (pluriterminologizacion), entre el registro general y el
especializado (banalizacion o terminologizacion), sin ignorar la posibilidad de la aparicion de
un término en una especialidad. A su vez, esta teoria considera los términos como unidades
poliédricas integradas por aspectos linguisticos, cognitivos y sociales, lo que explicaria la

diversificacion de acepciones de un término segun el area de especialidad que lo defina.

De igual forma, la TCT plantea que las unidades terminoldgicas tienen una finalidad
comunicativa y sirven para la representacion del conocimiento, facilitando tanto la
comunicacion univoca entre expertos como la divulgacién del conocimiento, lo cual podria
involucrar a quienes no son especialistas. Por lo tanto, esta teoria asume que existen
rasgos diferenciadores y coincidentes entre conocimiento general y especializado, pero que

este conocimiento no esta interiorizado de forma independiente en la mente del hablante.

2.2.2 Principio sobre la variacion

La TCT también enfatiza la importancia de la variacion, la cual se manifiesta como
formas alternativas para denominar un mismo concepto (sinonimia), o varios conceptos
representados con un mismo término (polisemia). Por una parte, Halliday (1985) relaciona la

sinonimia al significado y la funcién de las palabras en un contexto especifico y también
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propone que los sinénimos pueden cumplir diferentes funciones en un texto. Por otra parte,
Fillmore (1980) sefala que los sindnimos no son intercambiables en todos los contextos, ya

que estos influyen en el significado del término.

Con respecto a la polisemia, Ullmann (1967) considera que un término puede tener
multiples significados y propone que estos estan relacionados, comparten un nucleo
semantico comun y dependen del contexto en el que se encuentra el término. Del mismo
modo, Hurtado (1996) aborda la polisemia y analiza la capacidad de las palabras de tener
multiples significados interrelacionados. La autora coincide con Ullmann en que el contexto

juega un papel crucial en la determinacion de esos significados.

De esta forma, se reconoce que los términos pueden tener diferentes valores segun
el contexto. Por su parte, Fernandez (2018) sefiala que la variacion se utiliza como recurso
cognitivo de progresion del conocimiento y para evitar la repeticion dentro de un texto. Asi
mismo, Cabré (2010) afirma que “un texto altamente especializado suele ser preciso,
conciso y sistematico; la terminologia que utiliza tiende a la monosemia y a la univocidad”
(pp. 119- 120). En la misma obra, la autora define que estos valores pueden ser diferentes
segun el nivel de especializacion del discurso, el cual depende de diversos factores, como
el tipo de emisor, los destinatarios y su propésito, y que este nivel disminuye al adquirir
caracteristicas como la redundancia, ambigledad, variacion conceptual o variacion

sinonimica de base Iéxica, caracteristicas que lo acercan al discurso no especializado.

Para el desarrollo de esta investigacion y el analisis de los términos presentes en
esta, es importante comprender el principio de variacion, ya que el grado de especializacion
de un texto esta directamente relacionado con su densidad y variacion terminolégica. Por
ende, este principio es fundamental para identificar los términos y sus variantes en las

fichas técnicas de vinos de la Vifia Concha y Toro.
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2.3 Terminografia

Segun Cabré (1999), la terminografia es la ciencia que estudia la aplicacién practica
de la terminologia, es decir, la recopilacion, la definicion y la sistematizacion de los términos
técnicos para la elaboracion de diccionarios o glosarios a modo de facilitar su comprension

en un contexto especifico, ya sea técnico, cientifico, juridico u otro.

Como disciplina, la terminografia se formalizé en el siglo XX como resultado de la
necesidad de estandarizar los términos de distintas areas como la informatica, la medicina o

las ciencias juridicas, debido al avance de la globalizacion y sus efectos en el lenguaje.

Autores como Nida (1964), destacan que la terminografia es importante tanto para la
precision terminolégica como para comprender e interpretar los términos en un contexto
especifico. A su vez, Cabré (1999) senala que la organizacién de la informacion
terminoldgica es esencial para la comprension y utilizacion de los términos, y ademas
destaca la importancia de la estandarizacion de la terminologia y de la investigacion previa
para la creacion de bases de datos terminoldgicas aptas para fines practicos, como

propésitos educativos o profesionales en lenguaje especializado.

Con base en lo planteado por estos autores, se entiende que la terminografia se
encarga del estudio de los términos de lenguajes de especialidad y es esencial para la
comprension, utilizacion e inclusion de estos. Segun Cabré (2010), el trabajo terminolégico
siempre tiene una aplicacion practica. Las bases de datos terminolégicas son
fundamentales para los campos especializados, ya que “los términos surgen en la
comunicacion especializada cuando los especialistas precisan denominar un concepto de
su disciplina” (p. 337). La autora clasifica el trabajo terminoldgico segun dos criterios
principales: a) el numero de lenguas con que se trabaja, monolingle o plurilingle, y b) el
caracter sistematico del trabajo, que consiste en una metodologia rigurosa y estructurada, la

cual incluye principalmente las fases de recopilacion, analisis y la organizacion de términos.
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2.3.1 Fases del trabajo terminolégico

De acuerdo con Cabré (1993, 2010), la documentacion es la primera fase del trabajo
terminologico, debido a que esta es usuaria y al mismo tiempo contribuye a la informacion y
a las nuevas tecnologias. En ese sentido, es la fuente mas importante para conocer el tema,
su estructuracion, sus recursos terminoldgicos y su alcance profesional. De esta forma, se

define el propésito del trabajo y a quién esta dirigido.

La segunda fase consiste en la seleccion de un corpus, ya que este actiua como la
fuente de datos para el estudio de la terminologia. A través del uso de corpus, se pueden
realizar analisis de frecuencia para entender el uso y la variacion de los términos en
diferentes disciplinas o dentro de una misma disciplina. Estos también son Utiles para la
validacion y normalizacién de términos en la comunicacion especializada. En el corpus
seleccionado, se identifican y extraen los términos, los cuales deben ser registrados. Cabré
(2010) destaca la importancia de la documentacion en estas primeras fases y afirma que
“los documentos son el unico testimonio del uso de un término en su ambito de especialidad

y una muestra de sus caracteristicas gramaticales y semanticas” (p. 338).

En una tercera fase de trabajo, se debe comprobar la frecuencia y forma en que
aparecen los términos en documentos de la misma tematica para confirmar la pertenencia a
un dominio mediante la frecuencia de uso. Asi, se procede al analisis de los términos y al
vaciado de la informacién linguistica, interlinglistica y pragmatica de cada uno. La cuarta
fase es la elaboracion de fichas terminolégicas. Cabré (1993) explica que existen varios
modelos de fichas terminoldgicas de acuerdo con los objetivos y necesidades de cada
trabajo. Principalmente, se pueden distinguir 3 tipos: las fichas monolingles, que contienen
informacion sobre un término especializado en una sola lengua; las fichas monolingles con
equivalencias, que consideran la consulta de documentacion plurilinglie para determinar las
equivalencias de los términos en otras lenguas; y las fichas bilingles o plurilingles, que
contienen informacion completa en 2 o0 mas lenguas. Aunque las fichas pueden seguir

distintos modelos de disefo en funcidn de las caracteristicas de cada trabajo particular, hay
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informaciones basicas que suelen estar presentes en casi todos los casos.
Independientemente del disefio, las fichas suelen incluir elementos basicos como la
entrada, la referencia, la categoria gramatical, el area tematica, la definicion o contexto, las
equivalencias (en trabajos plurilinglies), remisiones, datos de gestion como el autor y la

fecha, notas adicionales, y un indicador de fiabilidad del término o la ficha.

Finalmente, la quinta fase consta de la edicién, proceso en el cual se revisa cada
registro para asegurar la precisién del trabajo y su coherencia, ademas de resolver casos

problematicos si corresponde.

Cabré (1993) afirma que una de las aplicaciones que puede tener el trabajo
terminografico son los glosarios, estos son una recopilacién de términos especificos de un
campo de conocimiento, acompanados de la informacion recopilada en las fichas
terminolégicas. En este ambito, la autora destaca que estos glosarios son herramientas
esenciales para la comunicacion especializada, ya que permiten la transferencia precisa de
conocimientos entre expertos e interesados en el area y que no solo facilitan la comprension
y el uso correcto de los términos, sino que también contribuyen a la normalizacion y

estandarizacion de la terminologia en un campo especifico.

La autora afade la importancia de la intencidn del trabajo y los destinatarios para
realizar un glosario pertinente. En el marco de esta investigacion, el glosario vitivinicola con
definiciones simples se proyecta como una herramienta util tanto para especialistas en el

area como para traductores y cualquier persona interesada en el mundo del vino.

En vista del objetivo practico de este estudio, es imperativo abordar el ambito de las
definiciones, puesto que se elabord un glosario terminoldgico con definiciones propias.
2.4 Definiciones

En lo relativo a la definicion, Zamudio y Atorresi (2000) postulan que este es un
procedimiento que involucra dos términos semanticamente equivalentes: un definiendum o

término que se define y un definiens o término que define. Este enfoque subraya la

18



importancia de la claridad, la precisién en la comunicacion y el entendimiento de conceptos.

Con respecto al tema, los autores explican que:

La definicién es un procedimiento habitual en los discursos explicativos, sean estos
cientificos o no, dado que, para explicar un objeto, en gran parte de los casos es
necesario definirlo previamente. Como el objeto de explicacién puede ser de
naturaleza diversa, la definicion revestira distinta forma y sentido cuando explicamos
el mundo de los fendmenos y cuando intentamos comprender e interpretar los

acontecimientos del mundo humano (p.56).

Por consiguiente, se destaca la importancia de la definicién tanto para el

conocimiento general como especifico, y que esta dependera del contexto donde se utilice.

En lo que se refiere al lenguaje general, Trimble (1985, citado en Quesada, 2001)
sostiene que existen tres tipos de definicidn en un texto: la formal, la semiformal y la no
formal. Este autor describe la definicion formal como "the well known equation-like
"Species=Genus + Differentiae", usually called "formal" because of its rigidity of form"
(Apartado “Tipos de definicidon segun Trimble”), la cual tiene una estructura poco dinamica y
se identifica con la formula ‘X =Y + caracteristica’. En esta férmula, la ‘X’representa la
unidad Iéxica, la ‘Y’ representa un hiperénimo, y la caracteristica cumple la funcién de

distinguir ‘X’ de otras unidades léxicas de la misma categoria.

En cuanto a la definicion semiformal, Quesada (2001) explica que ésta consta solo
de dos de los tres elementos definitorios: el término que se define y la explicitacion de las
diferencias, es decir, carece del hiperénimo que se observa como ‘Y’ en las definiciones
formales. Este tipo de definicién generalmente aparece representada en la forma de ‘X =
caracteristica’. En estas definiciones, el hiperénimo se omite porque es obvio o carece de

relevancia en el texto.
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Por ultimo, el caso de la definicién no-formal se describe como un enunciado que
define en términos generales para que el receptor de la informacion pueda distinguir un

elemento familiar en este nuevo concepto.

La propuesta de Trimble (1985) tiene gran aceptacién en el campo de la lexicografia
e incluso ha sido adoptada por algunos tedricos como Pearson (1998), quien extrapola
estos modelos de definicion para la elaboracién de definiciones en el ambito de la
terminografia. Como el propdsito practico de este estudio consiste en la elaboracién de un
glosario con definiciones simples, se consideré el modelo para formular definiciones de

Pearson (1998).

Como se ha mencionado, la situacién comunicativa es el contexto en el que se
encuentran los interlocutores y el tipo de conocimiento al que apelan en una situacion
especifica. En cuanto a la situacién comunicativa, este ultimo distingue cuatro
communicative settings. La primera corresponde a la comunicacion entre expertos del area
(expert-expert communication); la segunda entre expertos y novatos (experts to initiates); la
tercera entre conocedores del area, mas no expertos, y personas sin conocimientos del
area (relative experts to the uninitiated); y, la Ultima, entre maestros y estudiantes (teacher-
pupil communication). Con base en lo anterior, el autor introduce el concepto de defining

expositives y lo define como:

Defining expositives involve the rephrasing of an existing definition for the purposes
of explanation or clarification. We suggested that defining expositives could be
complete or partial and that their presence in a text could be implicit (i.e., buried or

embedded in the text) or flagged explicitly (p.136).

Este concepto se refiere al acto de reformular una definicién existente con el fin de
explicar un término de forma parcial o completa, lo cual puede estar implicita o

explicitamente en un texto.
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Estas definiciones pueden ser simples (simple formal defining expositives) o

complejas (complex formal defining expositives).

X=Y + distinguishing characteristics

En esta férmula, ‘X’ corresponde al término; ‘Y’ corresponde a la clase o hiperénimo
del término; distinguishing characteristics se refiere a las caracteristicas particulares del

término en cuestion.

Para Pearson (1998), tanto las definiciones formales simples como complejas se
basan en la féormula anterior, pero hay muchos otros modelos que tienen todos los
elementos de un enunciado de definicion formal con otras caracteristicas; por ejemplo, el
orden de los elementos es distinto. Las definiciones complejas se distinguen de las simples

porque requieren de mas de una frase para explicar el término en cuestion.

A partir de lo postulado por este autor, el contexto puede darse tanto en la situacién
comunicativa entre expertos como en la situacion comunicativa entre expertos y novatos. En
ese sentido, se puede afirmar que las fichas técnicas de vinos analizadas en esta
investigacion son textos especializados, pues el emisor es experto, pero puede que el lector

no lo sea.

Con el objetivo de proponer definiciones de los términos presentes en las fichas
técnicas de los vinos de la linea de lujo de la Vifia Concha y Toro en espaniol, se utilizara la
férmula propuesta por Pearson (1998) para la elaboracion de definiciones formales simples,
sin descartar la posibilidad de utilizar definiciones formales complejas en caso de términos

que requieran mas de una frase para describir su significado.
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3. Preguntas de investigacion

1) ¢De qué manera se puede comprobar la equivalencia de los términos enoldgicos
empleados en las fichas técnicas de vinos en espariol y en inglés de la Vifia Concha
y Toro?

2) ¢Coémo se puede mejorar la claridad de los términos en espariol presentes en las

fichas técnicas de los vinos de la linea de lujo de la Vifia Concha y Toro?

4. Objetivos

4.1 Objetivos generales

1) Comparar los términos enolégicos en espafol y en inglés de las fichas técnicas
en base a su definicién y su uso para determinar su coincidencia o
discrepancia.

2) Elaborar un glosario enoldgico de los términos en espafiol presentes en las

fichas técnicas de los vinos de la linea de lujo de la Vifia Concha y Toro.

4.2 Objetivos especificos

1. Crear una base de datos terminoldgica con los términos de las fichas técnicas
en espanol y en inglés.

2. Determinar la equivalencia entre los términos en espafol y en inglés de las
fichas terminoldgicas.

3. Analizar el grado de coincidencia de los términos en espafiol y en inglés, y
determinar las posibles causas de su coincidencia o discrepancia.

4. Formular definiciones simples de los términos recopilados en espafol para la

elaboracion posterior del glosario enologico.
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5. Metodologia

5.1 Enfoque y disefio

El presente estudio es de caracter tedrico y practico. Mediante el uso de textos
especializados en inglés y espariol del &rea de la enologia, se estudid la terminologia
enolégica de las fichas técnicas de la linea Luxury Brands en espafiol y en inglés para
determinar la equivalencia de los términos. De forma practica, se realizé una propuesta de
definiciones simples y se elaboré un glosario especializado en espafiol con equivalentes en

inglés a partir de los resultados de la investigacion terminoldgica comparativa.

El estudio se realizé con un enfoque mixto. Desde la perspectiva cuantitativa, se
contabilizaron los términos enoldgicos de las fichas técnicas y se clasificaron, por una parte,
segun uso de variantes terminoldgicas y, por otra, segun grado de coincidencia en base a
sus definiciones. Desde la perspectiva cualitativa, se analiz6 la naturaleza de su
coincidencia o discrepancia para determinar la equivalencia entre los términos de las fichas

en espafiol y en inglés.

5.2 Corpus

Para el desarrollo de esta investigacion se selecciond la Vifia Concha y Toro, la cual

es una de las mas conocidas a nivel internacional por ganar diversos premios.

Entre las lineas de vinos de la Vifa, existen distintas categorias. En 2023, con el
objetivo de aumentar los ingresos de las categorias premium, se cre6 una division de vinos
de lujo, entre ellas la linea Luxury Brands, la cual se compone de 10 vinos y tiene una gran

proyeccién, importancia y protagonismo en la VifiaZ?.

La descripcion y la informacion técnica de estos vinos se encuentran en la pagina
web de la Viha en formato de fichas técnicas, segun Martinez (2022), estas son textos que

las bodegas presentan para explicar brevemente las caracteristicas y detalles mas

2 Informacién disponible en: https://conchaytoro.com/blog/vina-concha-y-toro-refuerza-su-
estrategia-en-asia-y-preve-escalar-negocio-de-vinos-finos/
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importantes del vino y su elaboracion. Si bien la informacion incluida en estas fichas puede
variar, las fichas técnicas de los vinos de la linea Luxury Brands poseen las mismas
secciones para todos sus vinos, lo cual representa un escenario idéneo para la busqueda

terminologica y comparacion de las traducciones.

Las fichas técnicas de los 10 vinos estan disponibles en tres idiomas: espanol, inglés
y portugués. Para el presente estudio, se consideraron 10 fichas en espaniol (ver anexo 9.1)
y 10 en inglés (ver anexo 9.2), todas en formato PDF, las cuales fueron recopiladas de la

pagina web el 21 de julio de 20243 (ver anexo 9.1) y corresponden a los siguientes vinos:

e The Master 2021 e Amelia 2022 variedad Pinot Noir
e Carmin de Peumo 2019 e Amelia 2022 variedad Chardonnay
e Terrunyo 2022 variedad Sauvignon e Gravas 2020 variedad Cabernet
Blanc Sauvignon
e Terrunyo 2021 variedad Carmenere e Gravas 2020 variedad Syrah/Shiraz.
e Terrunyo 2021 variedad Cabernet e Heritage 2021
Sauvignon

En la figura 1 se presenta un ejemplo de las fichas técnicas que conforman el corpus
de esta investigacion. Todas tienen el mismo formato y las mismas secciones, en las cuales

se explican las caracteristicas vitivinicolas del producto.

3 Las fichas técnicas de la linea Luxury Brands disponibles en la pagina web de la Vifa se
actualizan, por lo que estas podrian ser distintas a las fichas del corpus de este estudio.
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Figura 1

Ficha técnica del vino Amelia Chardonnay en espariol

CHARDONNAY - COSECHA 2022
D.O. Limari, valle del Limari

pH 3,26 CosECHA
ACIDEZ TOTAL 585 g/l Maswal. 15 e febrero
AZUCAR RESIDUAL 154

NODEGA VINDICADORA

=oLOwO
Bodega Puente Alta

VINIFICACION

Seleccion m

POTENCIAL DE GUAKDA

Beber ahoea 0 en Jos préxinos 8 anos.

NOTA DE CATA

MARIDAIE
P

CONCHAYTORO

Como se observa en la figura 1, las fichas técnicas de la linea Luxury Brands estan
compuestas por 15 secciones, las cuales indican las caracteristicas especiales de cada
variedad y son esenciales para informar y atraer a los potenciales compradores. Estas
secciones incluyen: las cepas, un analisis de caracteristicas quimicas, el endlogo, el vifiedo
de origen, la descripcion del vifiedo, el afio de plantacion, el suelo, el clima, la cosecha, la
bodega vinificadora, la vinificacién, la guarda, el potencial de guarda, la nota de cata y el

maridaje.
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En vista de la amplia variedad de areas de especialidad presentes en la
vitivinicultura (agronomia, climatologia, enologia, entre otras), la gran cantidad de términos
en las distintas secciones de las fichas, la extension de la investigacion y el tiempo
disponible para la realizacion de esta, los términos del area de viticultura presentes en las
secciones de descripcion del viiedo, afo de plantacion, suelo y clima no formaron parte del
estudio. De esta manera, y puesto que el objeto de interés es el vino en si, esta
investigacion se centrd solo en los términos del area de la enologia, disciplina que se enfoca
tanto en el proceso de produccion del vino como en el producto final, y solo se analizaron
las secciones de las cepas, el andlisis de caracteristicas quimicas, el enélogo, la bodega

vinificadora, la vinificacion, la guarda, el potencial de guarda, la nota de cata y el maridaje.

5.3 Extraccion de términos y registro en una base de datos terminolégica

Con el fin de comprobar la equivalencia de los términos de las fichas técnicas en
espanol y en inglés, se identificaron los términos enoldgicos en las fichas en espafiol y en
inglés y se elaboraron dos bases de datos terminoldgicas. La primera para los términos en
espanol (ver anexo 9.3) y la segunda para los términos en inglés (ver anexo 9.4). Tanto el
registro de los términos en espafiol como en inglés se llevo a cabo de acuerdo con lo
expuesto por Cabré (1993), quien postula que la ficha terminolégica es la base para todo
trabajo terminoldgico y que el modelo de una ficha varia dependiendo de los objetivos y

necesidades de cada trabajo.
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De esta manera, las fichas terminoldgicas para esta investigacion constan de los

siguientes campos:

a) Entrada

b) Categoria gramatical:
c) Variante terminoldgica
d) Definicion

e) Fuente de la definicion

f) Autor(es) de la ficha

g) Fecha de elaboracién de la ficha

Las fichas fueron el instrumento de recopilacion y presentacion de los términos para
la comparacion de los objetos de estudio. Los campos previamente mencionados se
completaron con la informacién correspondiente. En el caso de ‘Categoria gramatical’, se
utilizaron las siguientes abreviaturas: n. (nombre); adj. (adjetivo); v. (verbo); I.n. (locucion
nominal); l.a (locucion adjetival); I.v. (locucién verbal); |.p. (locucién preposicional); y para
determinar el género del término se utilizaron: f. (femenino); m. (masculino); n. (neutro, en el

caso del inglés).

Por otra parte, para completar los campos ‘Variante terminolégica’ y ‘Definicion’ se
utilizaron fuentes especializadas pertinentes para cada base terminolégica.
5.4 Elaboracion de la base de datos en espaiiol

De las 10 fichas técnicas en espanol, se extrajeron los términos y se registraron
junto a su informacion linguistica en fichas terminolégicas. En la tabla 1, se presenta una de

las fichas de la base de datos en espafiol.
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Tabla 1

Ficha terminolégica del término ‘despalillar’ en espafiol

Entrada Categoria | Variante Definicién Fuente de la Autor de Fecha de
gramatical |terminolégica definicion la ficha elaboracion
despalillar | v. desgranar, Operacion de Serdio, E. Ailyn 22/07/2024
derrasponar retirada de (2015). Diccion | Rossner
grandes ario profesional | Silvia
porciones del del vino: una Sepulveda
escobajo o perspectiva
raspon de los espafiola 2nda
mostos (o de ed. (pp. 234-
las uvas, 236). Global
arrancandolos), | Marketing
que Strategies
normalmente
se realiza
antes, durante,
o
inmediatament
e después del
‘estrujado’.
5.4.1 Fuentes consultadas

Para la elaboracion de las fichas técnicas en espafiol, las definiciones de los

términos y sus variantes terminoldgicas fueron recopiladas de las siguientes fuentes:

Diccionarios y manuales

Los diccionarios y el manual utilizados fueron seleccionados por su larga trayectoria,

especializacion en el area enoldgica y/o reconocimiento a nivel mundial.

a) Diccionario Profesional del Vino 2nda edicién bilinglie, revisada, corregida

y ampliada (2015) de Ernesto Serdio, galardonado como “Mejor Libro de Vinos

para Profesionales” en los Gourmand Awards 2010.

b) Diccionario de la cata de vinos (en linea) de la asociacion Circulo de endfilos

Utiel-Requena.

c) Diccionario de la Real Academia Espafiola (en linea)
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d) Manual de vitivinicultura tropical (2012) de los autores Pedro José Almanza,
Pablo Antonio Serrano y Gerhard Fischer, publicado por la Universidad

Pedagdgica y Tecnoldgica de Colombia.

Enciclopedias y bibliotecas digitales
Las enciclopedias y bibliotecas digitales fueron seleccionadas por sus amplias bases

de datos especializadas en vitivinicultura.

a) Enciclopedia vitivinicola Wein Plus (en linea) creada por el experto en vinos
Norbert F. J. Tischelmayer.

b) Biblioteca digital Inia (en linea) del Instituto de Investigaciones Agropecuarias
de Chile.

c) ENOTERM (en linea) respaldado por GIRTraduvino, grupo de investigacion

reconocido sobre la lengua de la vid y el vino y su traduccion.

Blogs, paginas web y revistas digitales

Estas fuentes son medios digitales de vifas, de especialistas en enologia, de

distribuidores de insumos vitivinicolas y de revistas vitivinicolas y/o gastronémicas

a) Blog Vina Concha y Toro
b) Blog Bodega Laus

c) Blog Cata del Vino

d) Blog Viners

e) Revista Vignerons

f) Revista Food and Wine
g) Blog Ewine

h) Elettronica Veneta

i) Yo Long Brewtech

i) Enterwine
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5.5 Elaboracion de la base de datos en inglés

Para la elaboracion de las fichas terminoldgicas en inglés, se utilizaron de base las
fichas realizadas en espafiol. Asi, la seleccion de los términos en inglés para estas fichas se
basé en dos criterios: tener la misma definicion que los términos en espanol y su uso en

textos paralelos.

5.5.1 Fuentes consultadas

Tanto para identificar los equivalentes de los términos como para registrar sus

definiciones se consultaron las siguientes fuentes:
Diccionarios monolingiies y bilingiies

Los diccionarios y el manual utilizados fueron seleccionados por su especializacion

en el area enoldgica y/o reconocimiento a nivel mundial.

a) Glosario Practico del Vino: espafol-inglés /inglés-espafiol (2022) del
sommelier F. Xavier Balp Viles.

b) Cambridge Dictionary (en linea)

c) Diccionario Profesional del Vino 2nda edicién bilingiie, revisada, corregida
y ampliada (2015) de Ernesto Serdio Fernandez.

d) Oddbins Dictionary of Wine (2011) de Simon Collin

Blogs, paginas web y revistas digitales

Estas fuentes son medios digitales de vifias, de especialistas en enologia, de
distribuidores de insumos vitivinicolas y de revistas vitivinicolas y/o gastrondmicas que

destacan por su trayectoria.

a) Revista The Wine Spectator
b) International Organisation of Vine and Wine

c) Vine Pair

30



d) Wine Croft

e) Wine Enthusiast

f) Revista WineMaker

g) Vinatis

h) Wine School of Philadelphia

i) Revista Robb Report Magazine
j) Bodegas Murillo

k) The Wine Cellar Group

) Blog Térravenos

m) The Home Brewer Shop

5.5.2 Textos paralelos principales

Luego de corroborar si las definiciones de los términos en espafol eran coincidentes
con las definiciones de los términos en inglés, estos se buscaron en textos paralelos. Se
utilizaron como textos paralelos principales las fichas técnicas de vinos de cinco vifias
estadounidenses y tres vifias britanicas. Estos paises fueron seleccionados, ya que el Reino
Unido se posiciona como el principal importador de la Vifia Concha y Toro en Europa, y, con
respecto a su situacion en el continente americano, la Vifia posee vifiedos en Estados
Unidos, por lo que esta no solo exporta una gran cantidad de vinos, sino que también

funciona como bodega distribuidora y elabora otras variedades de vino en este pais.

Las vifias estadounidenses seleccionadas para esta investigacion fueron Cakebread
Cellars, que en 2018 recibié el California Green Medal Award; Brosseau Wines, que cultiva
de manera organica; Frank Family Vineyards, que en 2023 fue reconocida con los titulos de
“Best Overall Winery”, “Best Chardonnay”, “Best Sparkling Wine” y "Best Winemaker” por el
diario The Press Democrat; Clos LaChance Vineyards y Rombauer Vineyards, ambas con
certificacion de vitivinicultura sostenible otorgada por la Alianza de viticultura sostenible de

California.
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Las vifias britanicas seleccionadas para el estudio fueron Danbury Ridge, vifia que

en 2022 fue uno de los ganadores del SME UK Enterprise Awards; Hoffmann and Rathbone,

vifia que gand cinco premios en la London Wine Competition;y Furleigh Estate, que cuenta

con vinos premiados en The Independent English Wine Awards de 2020 y 2021.

Tras cumplir con los criterios de definicion y uso en textos paralelos del area, los

términos se registraron en una base de datos. En la tabla 2 se presenta una de las fichas

terminoldgicas en inglés, las cuales contienen los mismos campos que las fichas en

espafol.

Tabla 2

Ficha terminolégica del término ‘to destem’ en inglés.

Entrada Categoria Variante Definicién Fuente de la | Autor de la Fecha de
gramatical terminolégica definicion ficha elaboracion
de la ficha
to destem V. A mechanical | Collin, S. Ailyn Rossner | 25/07/2024
process before [ (2011).
fermentation to | Dictionary of Silvia
remove the Wine. (p. 108). | Sepulveda
stems from the | Bloomsbury.

crushed must
of grape skins,
seeds and
juice. The
stems of
bunches of
grapes are
very bitter and
would change
the taste of the
wine if
included.
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5.6 Metodologia de analisis

Con el objetivo de estudiar la equivalencia de los términos en las fichas técnicas en
espafiol y en inglés, se llevd a cabo un analisis que consto de las siguientes etapas:
identificacion de variantes, coincidencia de términos en inglés, elaboracion de definiciones

simples y elaboracion del glosario terminolégico bilingle.

5.6.1 Identificacion de variantes

En primer lugar, se identificaron las variantes de uso indistinto para los términos que
se registraron del corpus en espafiol y se redujo el numero de términos para las siguientes

etapas del analisis.

5.6.2 Coincidencia de términos en inglés

Se compararon los equivalentes de los términos de la base de datos en inglés con
los equivalentes empleados en las fichas técnicas en inglés. Esto se hizo a través de una
tabla comparativa con el fin de registrar la coincidencia entre ambos. En la tabla 3 se

presenta un ejemplo de la informacidon que contiene la tabla comparativa (ver anexo 9.5).
Tabla 3

Tabla comparativa de términos en inglés

Términos base de Términos fichas en Coincidencia Particularidades
datos en inglés inglés

acidity acidity si

aging, to age aging, to age si Misma definicion en

inglés, pero no es lo
pretendido en espafriol

apellation D.O no Al ser una sigla no
sabemos si el término no
fue traducido o se ocupo
la sigla de la variante
menos frecuente
(designation of origin)

bottle-aging aging, bottle-aging si/no Coincide en algunos
casos
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A partir de esta informacion, los términos se clasificaron en tres categorias:

- Términos coincidentes: Esta categoria abarca los términos de la base de
datos y de las fichas técnicas en inglés que eran semanticamente iguales para todos los

casos en que se emplearon.

- Términos parcialmente coincidentes: Esta categoria abarca los términos
de la base de datos y de las fichas técnicas en inglés que no coincidieron en todos los

casos que se emplearon.

- Términos no coincidentes: Esta categoria abarca los términos de la base
de datos y de las fichas técnicas en inglés que fueron semanticamente distintos en todos los

casos en que se emplearon.

Los casos de cada categoria se analizaron de forma particular para estudiar la
naturaleza de su coincidencia o discrepancia y, asi, corroborar la equivalencia de los

términos en el contexto de las fichas técnicas de vinos en las que se emplearon.

En su totalidad, este analisis es la base sobre la que se elaboraron las definiciones

simples y se confecciond el glosario terminoldgico bilingle.

5.6.3 Elaboracion de definiciones simples

Este estudio tiene como finalidad mejorar la claridad de los términos enolégicos de
las fichas técnicas de la linea Luxury Brands de la Vifia Concha y Toro. Para lograr este
objetivo, se propusieron definiciones simples para los términos en espafol propuestos a

partir del analisis previamente descrito.

Las fichas técnicas de vinos disponibles en la pagina web de la Vifia son textos
especializados, pues el emisor es experto, pero el lector puede que no lo sea. Segun
Pearson (1998), el contexto puede darse tanto en la situacién comunicativa entre expertos

como en la situacién comunicativa entre expertos y novatos. Por lo tanto, definir los

34



términos de manera mas descriptiva y sencilla puede ser de gran utilidad para los lectores

menos familiarizados con el area.

Las propuestas de definiciones para los términos de las fichas técnicas en espafiol,

presentes en el anexo 9.6, se elaboraron con la siguiente formula para definiciones simples

postulada por Pearson (1998):

X=Y + distinguishing characteristics

En esta férmula, ‘X’ corresponde al término; Y’ corresponde a la clase o hiperénimo

del término; distinguishing characteristics se refiere a las caracteristicas particulares del

término en cuestion.

5.6.4 Elaboracién de glosario terminolégico bilingiie

Segun el trabajo terminolégico descrito en el apartado 2.3 del marco teérico que se

basa en los argumentos de Cabré (1993), se elabord un glosario terminoldgico que contiene

informacion de los términos relacionada con: la categoria gramatical, la variante

terminoldgica (si corresponde), la definicidn, la fuente de esta definicion, contexto y el

equivalente en inglés del término. En la tabla 4, se muestra la seccion del glosario (ver

anexo 9.7) que contiene la informacion linglistica del término ‘aroma’.

Tabla 4

Glosario enolégico bilinglie del término ‘aroma’

Entrada en | Categoria | Variante Definicion Fuente de la Contexto Equivalente

espaiiol gramatical |terminologica definicién en inglés

aroma n. f. nariz fragancia de Silvia Rojo cereza intenso. aroma
caracteristicas | Sepulveda De gran complejidad

positivas
presente en un
vino o del vino

en su totalidad.

Ailyn Rossner

aromatica, expresando
aromas de frutos rojos
y notas orales. En
boca se muestra
denso y profundo,
presentando una
delicada textura de
taninos, acompafiados
de gran frescura.

35




6. Analisis y discusién de resultados

6.1 Identificacion de variantes

Se agruparon los 102 términos enoldgicos identificados en las fichas técnicas en

espanol segun su informacién semantica y morfosintactica.

6.1.1 Variantes de uso indistinto

En las fichas técnicas en espanol se encontraron 8 términos con al menos una

variante terminoldgica, las que se ocupan indistintamente. En la tabla 5, se presentan estas

variantes.

Tabla 5

Variantes en las fichas técnicas en espafiol

Término Variante terminologica | Seccion de la ficha
técnica

aterciopelado sedoso Nota de cata

en boca paladar Nota de cata
equilibrado balanceado Nota de cata

largo persistente Nota de cata

nota dejo Nota de cata

final retrogusto, final de boca Nota de cata

cuba estanque, tanque Vinificacion

intenso profundo Nota de Cata
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Como se puede observar en la tabla 5, el uso de variantes terminoldgicas es
frecuente en la seccién Nota de Cata, poco frecuente en la seccién Vinificacion y nula en las

otras secciones de las fichas técnicas.

La Nota de Cata corresponde a la seccion de las fichas que tiene como funcién
informar y cautivar al lector con las caracteristicas organolépticas del vino en cuestion. Es
una seccién breve, descriptiva y que privilegia la variedad linguistica; por ende, es comun
observar una redaccion mas poética, rica en adjetivos calificativos positivos, uso frecuente
de sindnimos y variedad morfosintactica (Negro, 2013). Esto explicaria el alto uso de
variantes terminoldgicas en la Nota de Cata en comparacion con las otras secciones de las

fichas técnicas.

6.1.2 Uso de distintas categorias gramaticales

En las fichas técnicas en espanol, también se identificaron 8 términos de uso
indistinto con la misma raiz Iéxica y contenido semantico, pero con distinta categoria

gramatical.

En la seccion Nota de Cata, los términos que cambian de categoria gramatical son
los adjetivos ‘intenso’, ‘profundo’, ‘mineral’, ‘complejo’, ‘salino’ y ‘persistente’, los cuales
también se utilizan como sustantivos. Por otra parte, los términos de la seccion Vinificacion
que cambian de categoria gramatical son los verbos ‘macerar’ y ‘fermentar’, los cuales

también se encuentran como sustantivos.

Por ejemplo, en la seccion Nota de Cata del vino Terrunyo 2022 Sauvignon Blanc se

observa el uso de los términos ‘mineral’ (adj.) y ‘mineralidad’ (n. f.):

Verdoso brillante, ligeramente amarillo palido. Delicada frescura y mineralidad.
Destaca una agradable combinacion de aromas entre grosellas, lima, flores blancas,
esparragos, piedra caliza, notas marinas y salinas. En boca es muy fresco y jugoso, de

crujiente acidez, y con un final persistente, salino y mineral.
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En este ejemplo se utiliza el sustantivo ‘mineralidad’ para referirse a una
caracteristica del vino en su totalidad y el adjetivo ‘mineral’ para destacar que esta

‘mineralidad’ persiste en la boca después de probar este vino.

A partir de la identificacion de variantes, se redujo la cantidad de términos de 102 a
84 y se compararon los equivalentes de la base de datos en inglés de estos términos con

sus equivalentes en las fichas técnicas en inglés para corroborar su coincidencia.

6.2 Coincidencia de términos en inglés

A partir de la tabla comparativa de términos en inglés (ver anexo 9.5), se
establecieron 3 grupos. En la figura 2 se presenta el grado de coincidencia de los términos
de las fichas técnicas en inglés con respecto a los términos de la base terminolégica en

inglés.

Grafico 1

Coincidencia de términos en inglés

= Términos coincidentes
= Términos no coincidentes

Términos parcialmente coincidentes
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Como se observa en el grafico 1, en la mayoria de los casos los términos fueron
coincidentes (73 casos). Por otra parte, 6 casos no fueron coincidentes y 5 se categorizaron

como parcialmente coincidentes.

6.2.1 Términos coincidentes

Dentro de la categoria de términos coincidentes, 16 de los 73 casos fueron

analizados debido a que presentaron particularidades relacionadas con la variacion.

De estos 16 casos, 12 se caracterizaron por el uso indistinto de sus variantes, es
decir, no se privilegia el uso de un término por sobre los otros. Todos son igual de validos y
se pueden utilizar de forma intercambiable. En la tabla 6 se registraron los 12 términos de la
base de datos en inglés, las variantes correspondientes que se emplean en las fichas

técnicas en inglés y la naturaleza de su variacion.
Tabla 6

Uso de variantes terminolégicas en inglés

Términos base de datos | Variantes en las fichas Naturaleza de la variacion

en inglés técnicas en inglés

note hint, note sinonimia

tone undertone, tone sinonimia

velvety silky, velvety sinonimia

on the palate mouthfeel, mouth, on the | sinonimia

palate

pairing food pairing, pairing sinonimia

tank vat, tank sinonimia

mineral mineral, minerality uso de distintas categorias
gramaticales

saline saline, salinity uso de distintas categorias
gramaticales

complex complex, complexity uso de distintas categorias
gramaticales

persistent persistent, long, sinonimia y uso de distintas

persistence categorias gramaticales

fermentation to ferment uso de distintas categorias
gramaticales

aging to age uso de distintas categorias
gramaticales
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Como se observa en la tabla 6, estos términos presentan variacion por sinonimia o

cambio de categoria gramatical.

Los 4 casos restantes, harvest, terroir, vinification y aroma, comparten la
caracteristica de ser términos polisémicos. Segun Ullmann (1967), la polisemia refleja la
flexibilidad del lenguaje y su capacidad para evolucionar y adaptarse, lo que permite a una
sola palabra adquirir varios significados que mantienen una conexién conceptual entre si.
Con base en lo anterior, se analizaron los siguientes casos, esta vez considerando también

el espanol.

La particularidad de los términos ‘cosecha’ en espanol y harvest y vintage year en
inglés radica en que ‘cosecha’ posee dos acepciones, cada una de las cuales posee un
término distinto en inglés. Como describe la definicion de Serdio (2015), una de las
acepciones, en viticultura, hace referencia al hecho de recoger la fruta o a la cantidad fisica
de uvas recolectada; por ejemplo, “este afo se logré una gran cosecha”. La segunda
acepcion es sindnimo de ‘afada’ y se define como “el afio en que se cosecharon las uvas”
(p. 50). En cambio, en inglés, para la primera acepcion el término equivalente es harvest,
que, segun The Wine Spectator (en linea), se define como el proceso de recoger las uvas. Y
el equivalente de la segunda acepcion es vintage year, término que se define como “el afio

en que las uvas fueron cosechadas y se elabor6 el vino, (Collin, 2011, p. 5).

Pese a que esta ambigledad podria evitarse si se utiliza la variante terminoldgica
‘afiada’ para la segunda acepcion de ‘cosecha’, este término no se encontrd en los textos
paralelos consultados. Por el contrario, en las fichas técnicas publicadas en la pagina web
de la Vina Miguel Torres, el término utilizado para esta acepcion es ‘fecha de vendimia’, y
en las fichas técnicas publicadas en la pagina web de la Vina Undurraga, el término utilizado
para esta acepcion es ‘cosecha’, lo que seria una muestra de la falta de consenso con
respecto a los términos utilizados en espafiol. Por ende, se observé que para ambas
acepciones se utiliza el término ‘cosecha’ o alguna de sus variantes indistintamente en
espafiol.
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En esta categoria, también se presenta el caso del término terroir, que tanto en

espanol como en inglés tiene mas de una acepcion.

En espafiol, existen los sinénimos ‘terruio’ y terroir, y en inglés solo se utiliza terroir,
el cual es un préstamo del francés de gran uso global. Estos términos comparten dos
acepciones; segun Serdio (2015), una acepcion de ‘terrufio’ hace referencia a
caracteristicas generales del sabor del vino: “en la cata, se refiere a la ‘ipicidad’ del vino con
relacion a su origen, vifledo o pagos [...]” (p. 412), y la otra acepcién hace referencia a las
caracteristicas del suelo donde es plantada la vid: “expresion que se utiliza en viticultura
para designar vifiedos (pagos) y/o extensiones mas bien reducidas y dedicadas al cultivo de
la vid, que poseen particularidades homogéneas y mesurables tanto edafolégicas,
climaticas (incluido grado de insolacion), hidrolégicas como topograficas [...]” (Serdio, 2015,

p. 148).

Del mismo modo, en inglés el término terroir tiene dos acepciones, la primera se
define como: caracteristicas especiales de un vino que provienen del lugar especifico en el
que se cosecharon las uvas (traducido desde Cambridge Dictionary, en linea, “the special
character that a wine is thought to get from the particular place where the grapes were
grown to make it”). La segunda acepcion se define como: un término que describe la
interaccion del suelo, el clima, la topografia y la variedad de uva en un lugar especifico, que
distinguen al vino, generando que cada lugar especifico produzca vinos caracteristicos.
Proviene del término francés terre, que significa tierra, (traducido desde Wine Spectator, en
linea, “A term describing the interaction of soil, climate, topography and grape variety in a
specific site, imprinting the wine and making each wine from a specific site distinct. Derived

from the French word for earth, terre”).

Segun las definiciones de las acepciones mencionadas se puede inferir que, si el
lector de las fichas técnicas no tiene conocimiento en términos enoldgicos, podria confundir
el significado de estos términos, el sentido de la oracién o la intencion comunicativa del
autor. Por el contrario, si el lector posee conocimientos enolégicos, se deduce que sus
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significados no contemplarian ambigliedad al notar la seccion de la ficha técnica en la que

se presenta el término.

Ademas, se puede inferir que ambos términos son sinénimos de distinto origen
aceptados en espafiol. Por ende, en este contexto el término terroir corresponde a un

préstamo del francés.

Otro caso que se presenta con caracteristicas similares es el caso de los términos
vinification y winemaking, cuya particularidad radica en su uso como sinénimos indistintos
en inglés. Segun sus definiciones no serian sindnimos exactos, ya que vinification es el
equivalente de ‘vinificacion’ en espafol y se refiere a algunos de los procesos que tienen
lugar en la produccion del vino, mas no todos. Segun Serdio (2015), ‘elaboracién’ se define

como:

Conjunto de procesos y métodos regulados por ley encaminados a obtener el vino
de la uva, con multiples variantes segun los estilos y tipos de vinos que se
produzcan. Es similar a vinificacion, con la diferencia de que en elaboracion se
incluyen las practicas de ‘crianza’ en madera, ‘fermentacién en barrica’,

‘embotellado’ y/o ‘envasado” (pp. 240-242).

A partir de esta definicion se comprende que el término elaboracion es utilizado para
todo el proceso de la produccion del vino. A su vez, se entiende winemaking como el arte o
negocio de producir vino, desde el desarrollo de las uvas hasta el producto final, (traducido
desde Collin, 2011, p. 352, “the art or business of producing wine, from the growing of the
grapes to the finished product”).

A partir de estas definiciones se infiere que el proceso que describe la vinificacion
forma parte de la elaboracion del vino, asi como vinification es parte del proceso que
describe el término winemaking, pero no describen el proceso de produccion del vino en su
totalidad y no son sindnimos intercambiables. Ademas, se infiere que los términos

‘elaboracion' en espanol y winemaking en inglés describen en términos generales todo el
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proceso de produccion del vino al que se hace referencia en las fichas técnicas de la Vifa

Concha y Toro.

El ultimo caso de esta categoria es el de los términos ‘aroma’ y ‘nariz’ en espanol y
sus equivalentes en inglés aroma y nose. Estos se utilizan como sinénimos a pesar de tener
definiciones distintas, por lo que se puede inferir que su uso varia segun el estilo de
presentacion de la informacion y de redaccion de las fichas; sin embargo, en todos los
casos se refiere al mismo significado, la intencion es describir las caracteristicas del olor o

el efecto en el olfato de quien cata o prueba el vino.

Por ejemplo, en la seccion Nota de Cata del vino The Master Cavernet Sauvignon se
describe “[...] aromas a frutos negros tales como cereza, cassis y moras [...]". Y en la
seccion Nota de cata del vino Terrunyo Cabernet Sauvignon se describe “[...] muy expresivo

en nariz, donde destacan notas a frutos rojos [...]".

Segun las oraciones extraidas para el ejemplo, se entiende que nariz podria ser
reemplazado por aroma y mantener la naturalidad de la redaccion y el sentido, pero si se
reemplazara aroma por nariz habria que modificar la redaccion para lograr naturalidad,
cohesion y coherencia en la redaccion. Por lo tanto, se comprende que estos términos son

intercambiables, pero no en todos los casos.

Si bien se comprende la intencidon comunicativa del emisor, estos términos son
distintos por definicion. Serdio (2015) define aroma como “[...] En la cata, o bien la fragancia
u olor especifico de un vino, o bien del vino en su conjunto [...]" (p.352). En inglés, se define
aroma como: (término de cata) el olor de un vino, generalmente el olor de las uvas o los
efectos de la fermentacion del vino (definicion traducida desde Collin, 2011, p. 22, “(tasting
term) the smell of a wine, normally the smell of the grapes within the wine or the effects of
fermentation of a wine”). Del mismo modo, Serdio (2015) propone que nariz “[...] Controla el
sentido del olfato, que es el encargado de percibir, detectar, procesar y distinguir los olores,

por lo que en este sentido nariz y olfato son muchas veces considerados como sinébnimos
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[...]” (p. 390), y en inglés se define nose como: (término de cata) oler un vino (traducido

desde Collin, 2011, p. 231, “[...] (tasting term) to smell a wine [...]").

De acuerdo con estas definiciones, se comprende que ‘aroma’ es una cualidad
distintiva presente en cada vino y que ‘nariz’ hace alusion a la percepcion aromatica del vino
por quien lo olfatea o cata. Sin embargo, pese a tener definiciones distintas, con base en su
presencia en textos paralelos y en el corpus, ambos términos son utilizados, segun cémo se

presente la informacion, indistintamente en este contexto.

6.2.2 Términos parcialmente coincidentes

Esta categoria consta de 5 casos analizados debido a su coincidencia parcial, es
decir, términos que no coincidieron en todas las instancias que se emplearon y/o términos

que se utilizaron con distintas categorias gramaticales.

El primer caso corresponde al término en espafol ‘guarda’. Este se utilizé en
diversas fichas técnicas, pero no se utilizé el mismo equivalente en todos los casos. En
algunos, se empleo bottle-aging como equivalente, lo cual coincide con la base de datos en
inglés; sin embargo, en otros casos se empleé el término aging. Segun Balp (2022), el

término aging es el equivalente en inglés de ‘crianza’.

El término ‘guarda’ se emplea como titulo de seccién en todas las fichas técnicas de
la linea Luxury Brands, esta seccion contiene informacién sobre el tiempo que el vino en
cuestién pasa en barrica; sin embargo, segun Serdio (2015), la definicion del término
‘guarda’ se refiere al periodo de tiempo que el vino pasa en botella, no en barrica. Asi pues,
al no coincidir la definicion con la informacion en la ficha técnica, se encontré una definiciéon
distinta para el término en la pagina web de la Viina Concha y Toro. Esto se ejemplifica en la
tabla 7 con las definiciones de ‘guarda’ segun las siguientes fuentes: La Vifia Concha y Toro,
el Diccionario profesional del vino, de Serdio (2015) y blog de Valeria Gamper, parte de la

Comision Directiva de la Asociacion Argentina de Sommeliers.
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Tabla 7

Definiciones del término ‘quarda’

Concha y Toro

Diccionario professional del

vino

Blog de Valeria Gumper

[...] después de su
fermentacion y antes de ser
embotellados, los vinos
pueden pasar desde unas
semanas hasta afios en
distintos tipos de
contenedores. Este periodo
que se conoce como

guarda [...]

Como sustantivo, sin mas,
sinénimo de
almacenamiento en botella

(siempre en botella). [...]

La guarda es el periodo
que pasa el vino una vez
embotellado. Algunas
bodegas suelen guardar los
vinos en sus instalaciones
por un determinado tiempo
antes de lanzarlas al

mercado [...]

De esta informacién se desprende que la Vifia Concha y Toro define de manera

distinta el término ‘guarda’ en comparacion con las fuentes consultadas. Debido a esto, la

informacion de la seccién Guarda de sus fichas técnicas es el tiempo en barrica (u otros

contenedores) de cada vino, lo que en las otras fuentes se define como ‘crianza’. En la tabla

8 se presenta la definicidn de ‘crianza’ segun el Diccionario profesional del vino, la base de

datos ENOTERM y La Bodega Laus. Esta bodega fue fundada en 2002 y se describe como

una bodega joven con enfoque moderno y sustentable, con certificacion ECO-PROWINE vy

dos vinos premiados en el Concurso Internacional de VinoSub30, 2020.
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Tabla 8

Definiciones del término ‘crianza’

Bodega Laus

Diccionario professional del

vino

ENOTERM

La crianza de vinos se
define como un proceso de
envejecimiento y
maduracién de un vino
para conseguir los mejores
aromas y matices, ya sea
en barricas, en depdsitos o

en la propia botella.

Importante fase en la vida
de un vino, o proceso
durante su elaboracion (en
depositos, barrica o
botella), que hace que
mejore sustancialmente
sus cualidades
organolépticas por
complejas reacciones

quimicas y oxidativas. [...]

Envejecimiento controlado
de un vino, en cascos de
madera (barrica, bota, pipa)

o en botella.

De esta informacién se puede inferir que, como la Vifia tiene su propia definicion de

‘guarda’, la cual es coincidente con la definicién de ‘crianza’, ocupd el equivalente en inglés

de ‘crianza’ para la seccion Guarda, porque la informacién que contiene la seccion

corresponde al término aging en inglés.

Otra coincidencia parcial es el caso del término light. En la ficha técnica en inglés del

vino Amelia Chardonnay 2022, el término light se emplea como equivalente de ‘ligero’, esta

equivalencia coincide con la base de datos en inglés. Sin embargo, en la ficha técnica en

inglés del vino Amelia Pinot Noir 2022, se ocupa el término infense como equivalente de

‘ligero’.

De acuerdo con la informacion recopilada en la base de datos en espaniol, el término

‘ligero’ se refiere al color claro o palido de un vino con pocas capas, es decir, un color de
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baja intensidad, y su equivalente en inglés seria light. Si bien el término ‘ligero’ esta
relacionado con la intensidad del color de un vino, alude a una baja intensidad de color. En
contraste, el término intense es el equivalente en inglés del término ‘intenso’, el cual, segun
la base de datos en espafiol, se refiere a las cualidades que destacan por su fuerza en un

vino, tanto en color y aroma, como en sabor o permanencia.

Por otra parte, en dos casos se identificaron cambios de categoria gramatical, lo cual
es una técnica de traduccién conocida como transposicion. Segun Hurtado (2001), las
técnicas de traduccion cumplen una funcién en el proceso traductolégico y el traductor
utiliza una u otra dependiendo de las caracteristicas del texto, como la especializacion de

este, el publico objetivo, el género textual o la finalidad de la traduccién.

En la ficha técnica del vino Terrunyo Cabernet Sauvignon 2021, se emplea el término
stabilized como equivalente del sustantivo ‘estabilizacion’. Con base en los planteamientos

de la autora, se infiere que esto sucede para mantener la naturalidad del texto.

Por el contrario, el caso de transposicion del término ‘capa’ solo se presenta en una
de las dos instancias en las que se utiliza este término. En la ficha técnica del vino Amelia
Pinot Noir 2022, se emplea el término /ayer, lo cual coincide con el equivalente en la base
de datos en inglés. Sin embargo, en el vino Amelia Chardonnay 2022 se emplea el término
layered. Se infiere que esta diferencia se debe al contexto en el que son empleados los

términos.

En el caso del vino Amelia Chardonnay 2022, la descripcion se refiere a una

caracteristica del vino:

“[...] It is a complex and layered wine, dominated by minerality, white flowers, pears

and flint[...].”

Por otra parte, en el caso de Amelia Pinot Noir 2022, la descripcién se refiere a las

caracteristicas de las capas de este vino.
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“[...] This wine is complex with multiple layers led by red cherries and a hint of black

tea leaves[...].”

En los textos paralelos, el término se encontré tanto en forma de sustantivo como en
su forma adjetiva. Por ejemplo, en la ficha técnica del vino Brosseau Estate Chardonnay
2018 se emplea el término /ayered, es decir, la forma adjetiva del término. También se
encontro el término en la ficha técnica del vino Rubaiyat 2022, pero en este caso el término
empleado es layer. Con base en lo anterior, se infiere que tanto el adjetivo layered como el
sustantivo layer son equivalentes del término ‘capa’ y su uso depende del contexto y/o estilo

del texto donde estén empleados.

De la misma forma, el término ‘complejidad’ se utiliza dos veces en las fichas

técnicas de vinos en espafol. Sin embargo, no se emplea el mismo equivalente en ambos

casos:

o En la ficha técnica en inglés del vino Gravas Syrah 2020, se utilizé el término
complexity, el cual es coincidente con la base de datos en inglés.

. En la ficha técnica en inglés del vino Heritage 2021, se utilizd el término intensity, el

cual es equivalente para el término ‘intensidad’.

Segun la base de datos de esta investigacién, la complejidad de un vino esta
técnicamente relacionada con el abanico de aromas perceptibles en dicho vino, pero como
el gusto y el olfato estan estrechamente conectados en el mundo de la cata de vinos,
también se habla de un vino complejo cuando es amplio en boca, es decir, su amplia gama
de sabores se percibe en toda la boca. Por otra parte, la intensidad esta relacionada con
cualquier cualidad que destaque, ya sea en color, nariz y/o boca. Esta situacion expone la
importancia del contexto en el cual se emplean los términos, ya que, en este contexto, los
términos ‘complejidad’ e intensity si son equivalentes. En la nota de cata del vino Heritage
2021, se habla de ‘complejidad aromatica’; por ende, se puede emplear intensity como

equivalente.
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6.2.3 Términos no coincidentes

Como se ha mencionado, esta categoria abarca los 6 casos en los que términos de
la base de datos y de las fichas técnicas en inglés fueron distintos en todas las instancias en

las que se emplearon.

En todas las fichas técnicas de la linea Luxury Brands se encuentra la sigla ‘D.O.’,
que significa Denominacion de Origen. Segun Almanza et al. (2012), la denominacion de
origen es la “mencién que ampara a ciertos vinos de calidad obtenidos en zonas delimitadas
y elaborados bajo reglamentos precisos” (p. 104). En textos paralelos inglés, se encontro el
término apellation como equivalente del término ‘denominacion de origen’. También se
encontro el término designation of origin en diccionarios y articulos de vitivinicultura. En
textos paralelos, se encontro el término apellation como equivalente del término
‘denominacion de origen’, y también se encontré el término designation of origin en
diccionarios y articulos de vitivinicultura. En textos paralelos, se encontraron los términos

apellation y designation of origin como equivalentes del término ‘denominacion de origen’.

En el caso de las fichas técnicas en inglés, la sigla ‘D.O.’ se mantiene invariable, por
lo que se generaron dos hipétesis. La primera es que el término no fue traducido y se
mantuvo la sigla 'D.O.’ para el término ‘denominacion de origen’; la segunda es que se

ocupo la variante designation of origin y, por esto, la sigla sigue siendo ‘D.O.’

Con respecto a la primera hipotesis, algunas fuentes monolingiies como Oddbins
Dictionary of Wine (2011) y The Wine Spectator (en linea), mencionan los equivalentes
empleados en otros paises dentro de sus definiciones. Por ejemplo, Collin (2011) lo define

como:

a designated wine-producing area together with a set of rules enforced by the
country’s government that covers a range of criteria for growing and producing wine
in the region to help produce consistent, reliable, quality wine. The main countries

using appellations are France (split into areas given the name Appellation d’Origine
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Contrélée), Italy (areas given the name Denominazione di Origine Controllata),
Portugal (areas given the name Denominac¢éo de Origem Controlada), Spain (areas
given the name Denominacién de Origen), Australia (geographically defined into
Geographical Indications) and the USA (geographically defined into American

Viticultural Areas) (p. 17).

Por ello, inferimos que se mantuvo el término en espafiol y la sigla ‘D.O.’ presente en

las fichas técnicas en inglés de la Vina corresponde al término "denominacién de origen’.

El siguiente caso es el de los términos brilliant y bright en inglés y el término
‘brillante’ en espanol. La particularidad de este caso radica en las definiciones de ambos
términos y la posible confusion de sus significados. En la ficha técnica en espanol del vino
Terrunyo variedad Sauvignon Blanc 2022, se describe “[...] verdoso ‘brillante’, ligeramente
amarillo palido. Delicada frescura y mineralidad [...]" En este contexto, el adjetivo ‘brillante’,
segun Serdio (2015), se define como “[...] cualidad del color de un vino cuya tonalidad brilla
al trasluz. Es lo contrario de ‘apagado’ [...]" (p. 356). Segun esta definicion, se comprende

que este término hace referencia al color del vino, el cual es llamativo y vibrante.

En la ficha técnica de este vino en inglés esta idea se expresa de la siguiente
manera ‘“[...]Bright greenish, slightly pale yellow [...]”; por lo tanto, se comprende que el
término utilizado como equivalente por la Vifa en este caso fue bright, término que se utiliza
para vinos jovenes, frescos, maduros, intensos y vibrantes, con sabores vivos y bien
definidos, (traducido desde Wine Spectator, en linea, “Used for fresh, ripe, zesty, lively
young wines with vivid, focused flavors”; por ende, se infiere que el término bright tiene
relacion con el sabor del vino y no con su apariencia, como es el caso de ‘brillante’. Sin
embargo, en inglés existe el término brilliant, el cual se define como un término que escribe
la apariencia de vinos muy claros, sin ninguna materia suspendida o particulas visibles. No
siempre es un aspecto positivo, ya que puede indicar un vino altamente filtrado, del cual se
han eliminado muchos de los componentes que contribuyen al sabor (traducido desde Wine
Spectator, en linea, Describes the appearance of very clear wines with absolutely no visible
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suspended or particulate matter. Not always a plus, as it can indicate a highly filtered wine

from which many of the components that contribute flavor have been stripped”.

Con base en estas definiciones, se infiere que brilliant en inglés es equivalente de

‘brillante’ en espaniol.

El siguiente caso abarca el uso del término ‘untuoso’. En la ficha técnica del vino
Heritage 2021, especificamente en la seccion Nota de Cata, se emplea este término para
describir una de las sensaciones organolépticas que deberian percibirse al degustar dicho
vino. En la ficha técnica en inglés se ocupa el término juicy como equivalente de ‘untuoso’.
No obstante, las definiciones de los términos no son del todo coincidentes. En la tabla 9 se
presentan las definiciones de los términos segun el Diccionario Profesional del Vino y el

Dictionary of Wine English Edition.

Tabla 9

Tabla comparativa de términos

Término Definicion del término

untuoso Serdio (2015): Adjetivo favorable que se utiliza para designar vinos que, 0
bien son glicéricos, con mucho cuerpo o viscosos; o bien son concentrados
(altos niveles de extracto seco) y/o suaves al paladar. Un vino untuoso
podria ser considerado como defectuoso si la acidez es demasiado baja y el
grado de dulzor alto, lo que lo convertiria en un vino pesado (p. 414).

juicy Collin (2011): (tasting term) used to describe wine with a lot of sweet fruit (p.
173).
oily Collin (2011): (tasting term) used to describe a wine that has the texture of oil

and has a fat sensation on the palate caused by a combination of high
glycerol and low acid levels. Qiliness is sometimes found in good-quality
wines or sweet wines (p. 235).

Si bien el término ‘untuoso’ puede llegar a describir un vino dulce, esta no es su

caracteristica principal, ya que dicho término alude principalmente a la textura del vino. A
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pesar de que esta caracteristica influye en el sabor, no siempre se ocupa para describir

vinos dulces. Por el contrario, el término juicy se ocupa solo para describir vinos dulces.

Aun cuando las definiciones presentadas senalan que oily seria el equivalente mas
adecuado para el término ‘untuoso’, este término no se encontrd en los textos paralelos
utilizados en esta investigacion. Sin embargo, la variante terminoldgica unctuous se
encontro dentro de los textos paralelos en la ficha técnica del vino Brosseau Estate

Chardonnay 2018 de la Vifa Brosseau Wines.

Por otra parte, al ser un término descriptivo que se encuentra en las notas de cata,
se puede inferir que existen variantes terminoldgicas de uso frecuente para el término,

aunque no estén en el corpus de esta investigacion.

También se presento6 el caso del término en espafiol ‘orujo’ y los términos en inglés
pomace y skin, especificamente en las fichas en espafol e inglés del vino Amelia variedad

Pinot Noir 2022.

Segun Serdio (2015), el término ‘orujo’ se define como los residuos semisélidos
como pepas, pulpa, hollejo o escobajo que se generan antes, durante y al finalizar el
proceso de elaboracién del vino. Por otro lado, pomace se define como la masa de solidos
de la uva, hollejos, escobajos y semillas, resultante del prensado, en el caso de los vinos
blancos, y resultante del drenado del vino desde el tanque de fermentacion, en el caso de
los vinos tintos (traducido desde The Wine Spectator, en linea, “The mass of grape solids—
skins, stems and seeds—remaining after pressing (for whites) and after the wine has been
drained from the fermentation vessel (for reds)”). Con base en estas definiciones se

comprende que ambos términos denotan el mismo objeto.

En adicion, existe el término ‘hollejo’, el cual, segun Serdio (2015), se define como
“cortezas blandas que envuelven la pulpa de la uva y sus pepitas o semillas, las cuales
poseen una importancia fundamental en la elaboracién de vinos tintos, rosados y naranjas,

aunque, cada vez mas, también en la de blancos” (pp. 270-272). Este término tiene como
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equivalente en inglés el término skin, definido como la piel dura que protege y envuelve la
pulpa de las uvas. La piel provee el color del vino tinto, junto con varios de sus sabores,
acidez y taninos (traducido desde Collin, 2011, p. 150, “the tough skin protecting and
enveloping the pulp of grape berries. The skin provides the colour of red wine, together with

a lot of its flavour, acidity, and tannins”).

Con base en estas definiciones se infiere que el hollejo es un componente del orujo,

el cual es un término mas amplio que incluye al hollejo como una de sus partes.

Pese a que en la mayoria de los casos se empleo el equivalente correcto, en esta
ficha técnica en especifico, en espanol se hace referencia al orujo y en la ficha de este
mismo vino en inglés se utilizo el término skin, el cual no seria un equivalente ni una

variante.

Otro caso de similares caracteristicas es el caso del término ‘descube’, el cual,
segun Serdio (2015), hace referencia al “vaciado total o parcial de mostos y/o vinos
contenidos en depdésitos (o en cualesquiera otros contenedores, barricas incluidas), durante
o después de la fermentacién, para ser trasegados a otros contenedores” (p. 232). El
término equivalente en inglés para este proceso en especifico es devatting, el cual, se
define como el proceso de vinificacion oxidativa en el cual, después de que la capa de
mostos, pieles, semillas y tallos se forma en la parte superior de una cuba de vino en
fermentacion, el vino se drena a través de una valvula en la base del tanque hacia otra cuba
y se reserva, mientras que los sélidos restantes se dejan escurrir durante algunas horas.

Traducido desde The Wine Spectator, en linea:

The oxidative winemaking process in which, after the cap of grape musts, skins,
seeds and stems forms on the top of a vat of fermenting wine, the wine is drained
through a valve at the base of the tank into another vat and reserved while the

remaining solids are allowed to drain for a few hours.
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Sin embargo, en las fichas técnicas en inglés de la Vifia Concha y Toro, se utiliza el
término racking o rack off, lo que, es el proceso de transferir el vino de un barril o tanque a
otro para separarlo de las lias (traducido desde Collin, 2011, p. 265, “the process of
transferring wine from one cask or barrel to another to separate it from its lees”). Esta
definicién seria equivalente al término ‘trasiego’ en espafiol, que, segun Serdio (2015), se
define como “cualquier traslado de mosto o vino en la bodega de un recipiente a otro, ya

fuere antes, durante, o después de la fermentacién alcohdlica” (p. 336).

Con base en las definiciones y la documentacion expuestas en las fichas realizadas
para esta investigacion, se puede deducir que el término en inglés que describe el proceso

al que se hace referencia en esta ocasion seria devatting.

Hubo un caso particular que fue especialmente complejo de solucionar y analizar.
Este fue el caso de los términos ‘prensa preneumatica’ en espanol y pre-neumatic press en
inglés, los cuales se encuentran presentes en las fichas técnicas del vino Terrunyo variedad
Sauvignon Blanc 2022 de la Vifia Concha y Toro, en las secciones Vinificacion y
Winemaking respectivamente. La dificultad al momento de definir y encontrar el equivalente
terminoldgico fue que estos términos exactos no estan presentes en las fuentes recopiladas
y tampoco en paginas web de empresas que venden maquinaria para la elaboracion del

vino. Sin embargo, si se encontraron los términos ‘prensa neumatica’ y neumatic press.

Existen distintos tipos de prensas neumaticas cuyo uso varia segun el tipo de vino
que se desea elaborar, la cantidad que se quiera producir, entre otros. El prensado del vino
es un proceso de gran importancia para lograr un producto final de calidad, como se

menciona en la pagina web de Bodegas Faustino Rivero Ulecia (en linea).

A partir del proceso de prensado del vino y la tecnologia se han inventado
magquinarias para facilitar el proceso de la elaboracién del vino, una de ellas es la prensa
neumatica. En la pagina web de Metalurgia del Penedés, S.A., empresa fabricante de

magquinaria vitivinicola, se define prensa neumatica como “prensas que tienen forma
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cilindrica y que tienen ciclos de prensado mas rapidos y optimizados para producir un mosto

de mejor calidad y que preserva los aromas y colores de la uva original” (en linea).

Con base en esta informacién, se puede inferir que el término podria generar
ambigtiedad para comprender el tipo de prensa y el proceso especifico realizado. Se infiere
que el término general ‘prensa’ podria englobar todos los significados y, por tanto, ayudar a

resolver esta ambigledad.

6.3 Propuesta de definiciones y elaboracion de glosario terminolégico

A partir de la totalidad del analisis descrito, se seleccionaron los términos para los
cuales se propusieron definiciones simples. La lista completa de definiciones simples
propuestas se presenta en el anexo 9.6 y estas tienen como objetivo facilitar la comprension

de las fichas técnicas de vinos por parte del lector.

En esta investigacion, se utilizaron las definiciones de la base de datos en espafol
con el fin de recopilar la informacién necesaria para elaborar las definiciones simples de los
84 términos en espafol. Primero, se tomd en cuenta la definicion del término. Luego, se
identificaron las variables (hiperénimo y caracteristicas particulares) dentro de la definicién,
y, finalmente, se redacto la definicién simple. A modo de ejemplo, se ilustra cémo se

elaboraron las definiciones de los términos ‘aroma’ y ‘crianza’.

(1) Aroma: En la cata, o bien la fragancia u olor especifico de un vino, o bien del vino
en su conjunto. Los aromas son normalmente positivos, mientras que los olores suelen ser

negativos.

(X) = Aroma

(Y) = Fragancia

Caracteristicas particulares

- Se asocia a olores agradables.

- Puede ser uno de los olores de un vino, o el olor del vino en su totalidad.
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e Aroma: Fragancia de caracteristicas positivas presente en un vino o del vino en su

totalidad.

(2) Crianza: Importante fase en la vida del vino, o proceso durante su elaboracién
(en depésitos, barrica o botella), que hace que mejore sustancialmente sus cualidades

organolépticas por reacciones quimicas y oxidativas.”

(X) = Crianza

(Y) = Proceso

Caracteristicas particulares:

- Proceso o fase en la elaboracion de un vino
- Mejora las cualidades organolépticas del vino
e Crianza: Proceso en que el vino mejora sus cualidades organolépticas durante cierto
periodo de tiempo.
Por ultimo, se elabord un glosario terminoldgico bilingte (ver anexo 9.7) que recopila
y organiza toda la informacién previamente descrita, con el fin de proporcionar una
herramienta util y accesible para la comprension de los términos especializados en espaniol.

En la tabla 10 se presentan los 3 primeros términos del glosario.
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Tabla 10

Glosario enolbégico bilinglie

Entrada en Categoria [ Variante Definicion Fuente de | Contexto Equivalente
espanol gramatical |terminolégica la en inglés
definicion
aroma n. f nariz Fraganciade | Silvia Rojo cereza aroma
caracteristicas | Sepulveda |intenso. De gran
positivas Ailyn complejidad
presente en un | Rossner aromatica,
vino o del vino expresando
en su aromas de frutos
totalidad. rojos y notas
orales. En boca se
muestra denso y
profundo,
presentando una
delicada textura de
taninos,
acompafados de
gran frescura.
acidez n. f Gusto que se | Silvia En boca es muy acidity
percibe en los | Sepulveda | fresco y jugoso, de
laterales de la | Ailyn crujiente acidez, y
lengua'y Rossner con un final
provoca persistente, salino
salivacion, en y mineral.
justa medida,
es refrescante,
agridulce y de
sutil amargor.
acido tartarico | n. f. 4cido sulfarico | Acido organico | Silvia Analisis tartaric acid
con Sepulveda | Alcohol
propiedades Ailyn pH
antifungicas, Rossner Acidez total (acido
antibacteriana tartarico)

s e inhibidoras
del crecimiento
de levaduras
en las uvas

7. Conclusiones y proyecciones

El interés por la traduccioén en etiquetado de alimentos y la importancia de los vinos

en Chile fueron los factores que dieron paso y motivaron esta investigacion, la cual en el

ambito de la enologia chilena resulta fundamental para estandarizar y clarificar los términos

que se utilizan en los discursos de esta area, y sus equivalentes en inglés.
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Esta investigacion tuvo como objetivo mejorar la claridad de los términos en espanol
presentes en las fichas técnicas de los vinos de la linea Luxury Brands de la Vifia Concha y
Toro mediante una propuesta de definiciones simples. Sin embargo, definirlos no es
suficiente para entender estos términos, ya que dependiendo del contexto donde se
encuentren, estos pueden tener distintas acepciones o presentarse de distintas formas
segun su grado de especializaciéon. La importancia del contexto se evidencié en la etapa de
comparacion de los términos en inglés, ya que en un principio se consideraron como no
coincidentes varios casos que, tras ser analizados en su contexto en inglés y en espaniol, si
eran equivalentes. Por ello, un glosario elaborado con definiciones simples de los términos
sera de ayuda para que las personas que no son especialistas puedan entender mejor la

informacion sobre el producto del que estan leyendo.

En el marco de la terminologia, se consideré importante reflexionar en torno al
principio de variacién y el grado de especializacion de un texto. Segun los principios de la
TCT, los términos especializados tienden a la monosemia y univocidad; por ende, debido a
la gran cantidad de variantes y algunos casos de polisemia, las fichas técnicas analizadas
deberian categorizarse como textos de bajo grado de especializacion. Sin embargo, se
considero inadecuado catalogar a las fichas técnicas de esta forma, ya que la mayoria de
los casos de variacion se encuentran solo en la seccion Nota de Cata, la cual no es
exclusiva de este tipo de textos; en efecto, se puede encontrar en textos redactados tanto
por especialistas como por aficionados del mundo vitivinicola. De lo anterior también se
desprende que la Nota de Cata, desde un punto de vista netamente terminoldgico, deberia
ser una de las secciones mas faciles de entender debido a la alta cantidad de variantes que
se presentan; sin embargo, pareciera producir el fendmeno contrario. La alta variabilidad de
términos y el origen de estos en el lenguaje general puede generar falsos significados y
confusiodn en el lector con poco conocimiento en el ambito vitivinicola. Asimismo, su
particular estilo de redaccion, que es diferente al resto de las secciones, dificulta la lectura

de las fichas técnicas. Estas caracteristicas acercan el texto al discurso no especializado,
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pero al estar presentes solo en la seccion Nota de Cata, las fichas técnicas analizadas se

podrian considerar textos con grado de especializacion medio.

En cuanto a esta investigacion y a otras futuras, se considera interesante elaborar
un glosario en espafiol que considere los términos ligados a las areas que no pudieron ser
abarcadas en este estudio. También se podrian elaborar glosarios para las fichas técnicas
en inglés y en portugués, ya que las fichas de estos vinos se encuentran en estos tres
idiomas. En adicién, para comprobar la eficacia de estos glosarios, y otros futuros, se
propone comparar la comprension de las fichas por parte de personas que no sean

especialistas del area, antes y después de tener acceso a los glosarios.
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8. Anexo

8.1 Fichas técnicas de vinos en espaiiol

Ficha técnica vino Amelia Chardonnay 2022

U AN SN SRR AN VAL birt Lo ARl
Cleidnaany eiun

CHARDONNAY - COSECHA 2022
D.O. Limari, valle del Linari

VARIEDADES

CHARDONNAY oo%

FECHA FMBOYELL AD

ALCONnoL 14" voLs
pH

ACIDIZ TOTAL

ALUCAK KESIDUAL 154
ENGLOWO

Marcelo Mapv.

VINTDO

Videdo Quebomls Seca, Cuart
el Limarl

DESCRIPCION DET VISEDO

arcillosas ¥ ricos en carboor calcio: las

temperaturas son frias vlas madznas nubosas, lo que
permite que b Cruts oadure lentamense v se cblengan

vinos mis fre

%

ANO DD PLANTACION
2000

Lo

H coarted ¥ de este vidveda esth 2saczdn 2 12 serfe de

suelos Quebrada Seva. Sus suelus, de vrigen coluvial

san més delgad enen poadras y

Lo Lo que e

coatienen arcilly roje argads de heemro oxcdado, y una

cantidad Impartaree de carbanato de calao, lo que
permite oblener vinus que sun un o9 rellejo de este
terrain, es dectr, can boena estructurs y volumen en

boca, ademis de frescos v menerales

CLIMA

Seonidrido costero. La proximidad al mwsar y bas brsas

frescas de la crsta que soplan divectamente haca el

valle, relrescan el W

edo v ioderaa lis temnpersturas,

ba cual, combenade can las mananas nubosas, permne

CONCHAYTORO

1as

una madurez kata v pralangada de L2 fruta, que
conlleva 2 producic vinos mas Irescos, Ede 2o fue

00 U 1 aa neennal, con

hgerametts m
marsanas publacdas cansa es usual. Sin presencia de

Buvids durante la cosachi

COSECHA

Mamual. 15 de febremo,

NODIGA VINTFICADORA

Bodeps Puenie Allo

VINLUICACION

seleccion medante stz rraspeetadorz que conduce

Jos racians enberos o Ly prensy, sin despalilla. La

= de

zas do rohle foal

fermentactan se realiza en ba

Bas cuales un 10% e de primer uso y drestode 2.3

anos. Fl proceso de fermenta cdn alaohialcs dund &

diasa una temperatum enire 18 222°C
GUARDA
12 mwses en harricas o roble Fanoes (L0 de primer

uso y Y de W_n',lln.’f' usa)

POTEINCIAL DI GUARDA

Beber ahoca ven los pr s & a1,

~uta e Cara

Colar amarille lgern, impea vbrillantzs Fs un vina

cuaplejo, van capas, Joi L nmzneralidac, b

floees hlancas, la pera v el pedernal. Camhbina muy bien
B estructurs olongda poc b axcilla s y Ja
mineralidad g soddey Fs larpn reasa, freson en o

12y lenming con una

pabadar, de gran persister

salinicladd pouy atractiva

MARIDATE

Pescados y marisca

como as Lumhoin quesos

cremasos como o Cumerbert v o Baw
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Ficha técnica vino Amelia Pinot Noir 2022

PINOT NOIR - COSECHA 2022
D.O. Limari, valle del Limard

MINOT NOIn oo%

FECHA FMBOTELLADO
Miarzo 20

ALCONOL 14.5° VOL'S
pH 464
ACIDEZ TOTAL 459l
AZUCAR ROSIDUAL 2.7

ENOLOWOD

Marcela

Juebonla S, Cuart
11iman

Limarl, valke

DESCRIPCION DET VIREDO

El vinedo Quebeada Seca se ubicz a 190 metros sobre

nivel del mar, o solo 22 kildmeros del océano Pacificn,

en ki nbera norte del rio Lioesi. Les suddos sun

arcillosas v eicos o carbooato de calcio: las
temperaturas son frias v las madanas nubosas, lo que
permite que b Cruta onadure lentanens v se oblengan

Vinos mis fr

AND DI PLANTACION

9 2012.

30 2 la serle de sadas Sama

Cristion. Tstos sun dJe oeiges com presencs de

pledras angulares y boso peeceatale de arcilla roja con

luerro

whado v carbeazty de calcio en el subsudo,

Par otra parte, el cuartel 15 ¢35 asoc
'

edras angulares ¥

suelas d

Quebrada Se tos sun de origen cobuvial,

sin presencia e soon baien

porcentae de arcillz rofz con hizrro oxidado y

curbogato de calcio

cuaMma

3

Serndarida costera. Lz praxionidad al mar v i

Irescass e by cos wplan directaznente haca

walle, refr.

escan o vinedo y maderan las temperaturas,

Yo cund, combizad con Lss isadiznes zulbs

Ty

una madurez lentz y penlangada de 1z froez, que

coalleva s producir vinws mss lrescus, Dol adw lay

CONCHAYTORO

1an

ligeramente s fresco que un ano noemal, oo
maranas nubladas cama es usual. Sin presenca de
lluvas durante la cosecha

COSBCMA

Manual 21 al 23 de febrero,

BODEGA VINIFICADORA

Hodega Puente Alto,

VINTFICACION

Lo racimu vy st selecvionan. Las

2 tancps A acern Inaxidahle, 2a lns

5 AR

gue 50% de L cap l sy paesnees enienos,

mientras que ol resta pasa poe una despalill zdora que

Lamlamenile, o

Lwva o ramyper Lis bayas. Los g

dad, evitando

ar g

sl e

baga b teraperaturn hasta los 7%8°C vse mace
durante 7 dias realizando un piscaco diario,

homogeeizando La temperatus del e

e loprando

cada. En 1z medidz quefos lotes van

una extraccian G

fermentando, se separa o vioo de los ceujos ¥ se

traspasa a una selecctdn de bamicas, donde se llevaa

wabo ¢ anera nabueal L lerone nalobic s
En estas harricas permanec { vinn darante 12
meses,

GUAMDA

12 meses en harricas de bl franads (10 de primer

uso ¥ 909 de segundo us

PUTENCIAL DX GUARDA

Beher abora o enlas progimee # 4

NOTA DE CATA

Rojo ruby higere

Cample{o v e capas, dominado por

cerezas 1ojas v un Gefo de bojas de tb negaa Combing

1y bien la estroctura que atorg la 2xcilla roja v toda
la mineralidad Sel suelon Es Jurgoy tresco en el paladar y

see un final en baca muy persisteate.

MARIDATT

reuleria, risullo lunghi g

ani y aapullios

ttalanas a la parrilla

69



Ficha técnica vino The Master Cabernet Sauvignon 2022

THE MASTER

CONCHAYTORO

CABERNET SAUVIGNON- COSECHA 2022

D.O Maipo, Valle del Maipo.

VARIEDADES

CABEMNEY SAUVIGNON 100%
FECMHA DE EMBOTELLADO

Marzo de 2024

ANALISIS

ALCOHOL 14,5 voL%
pll 3.63
ACIDEZ TOTAT 3,50 oL
[ACIDG TARTARICO) )

ALUCAR KECIUUAL 2,40

ENGLOGO
Marcelo Papa ¢ Isabel Mitarakas.

VIRA
Vinedos El Marisaal y Pirque Vigjo,
D. 0. Maspo Andes, Valle def Maipo.

DESCRIPCION DE LA VIRA

Ambos vitedos son vinedos en espaldera v se
encuentran ceri def piedemante de b condillera de
los Andes: El Mariscal a 600 m 5. n. m vy Pirquea

690 m.s. n.m

ANO DE PLANTACION
1987-2004.

SUELO

Suelos aluvianales #n la tercera termaza en el mangen
norte del o Magpo. Son bajos en nutrientes y
pedregosos con mucha gravilla, par lo que son
permeshles en extremo y les ofrecen un excelente
drenaje a Jos vinedos,

CLIMA

Mediterrineo semianide com una g influenca de
la cordillera de los Andes, La temporada de 2022 fue
iz dbe las s frias en s dtimos 10adias en lo que
respecta ala acumalacén térnuca. En Puente Altoy
Pinjue, a pesar dhe Las emcavas precipil aciomes (150
mm a o Jargo de latemporadal, no hubo mayores
problemas hidricos y las vifedas crecienm sin
restricaones durante los momentes crociales de fa
temporad, lo que nos permita obiemer wvas de
muy buena calidad g al msmo bempo, mantener la
produccion prevista con wma cosecha que tuvo higar

s poceo mis tande que en o ano antertor debido a
una acumulacén wérnuca mis baja de 1753

grado dia (desde grosto basta finales de marz). Si
been Ja temporada tuvo un inicio tresco, las
Lernperaturas se normalizanm en febrero y marm,
por Jo que La friga tuvo una maduracién dptima y d
periodo de cosacha se concerind a fin de amseguic

la mejor calidad posible.

COSECHA
Las ultimas dos semanas de marzon

BODEGA
Bodega Puente Alto.

VINIFICACION

Los racimos se selecaonanon en la vita. Lucgo, ks uvas
se despaldlanon y se trmsportron a las culxs de
fermentacon. La fermentacyin alcobdlica sellevd a
cabo en Lngues deaceno inoxidalie a tarperslurs
entre los 26 ¥ los 23 “Cydurd # dias. Posteriormenie, o
virws s ey en combiazzto com los balljos durante
aproramadamoente 10 dias antes decsouriria Elvino se
i i umi fermentacam sralobicicn eponkinese

GUARDA
12 myeses en barricas de roble francés (30 %
meevas ¥ 70 % de segundo usa)

POTENCIAL DE CUARDA
El vino puede beberse ahoea o puardarse hasta 10 afios.

NOTA DE CATA

D¢ gran expresion aromdtica, destacan notas a
frutas rujus y especias. Se muestr equilibrado en
boca, con una entrada clegante;, para seguir con
una evelucion profunda ¢ inlensa, scompafiada
por la textura aterciopelada de sus taninos;
caracleristicos de suelos aluviales del Maipa Alln
Termina con un final trcsco, suave ¥ persistente.

MARIDAJE

Carne roja asadit, bormeada o estofacie Fste vine
marida bien con la mayoria de los quescs.
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Ficha técnica vino Gravas 2020

GRAVAS

COSECUA 2020
D.0. Buin, Valle del Alto Maipo

SYRAWD

100

FECHA DE EMROTELLA DO

Diclemiiae 202

14,7 vO1%%

ALconor

pH 3.47
ACIDTY TOTAL
[ACIDO TARTARICO)

TNOLOGO

Fanbal Adifmakis

VINIDO DE ORIG

po, DL Buln,

Maipa

DESCRIFCION DEL VINEDO

> Malpo se ublcz a 420 msnm v 52

S 1a rbera sur del rio Maipo, & lve

provenser!

espalderz vertical. Las camacteristicas pedreposas del

sacdo alwaal ded vinedo, con gravas 2 dos metros o

profundadad, en nos redidoy, comples v

reya |

elegantes 2] Syrah.

ARODE PLANTACION

Terraza: 19357, injectado oo Syralven ol 20

o

Ladera

EAR AR

aluvial, limo

Tl sanelo dde este viedo es de oe e

arcilloso en su prumer horxonte, Las gra

mzan por debao de la supercie, 3o que

n haena permeabilida

ANy

ClIMA

inda can influe

T AANea Sy

e los Andes

CONCHAYTORO

BEsE (xS

COSECnA

21 de maran

BUDECA VINUICADOKA

Puent

YINIFICACION

LI provesy com seleccion de Jus

Ly su

. los cuales son

Estos se despalilin, separando las by

sekece 2as parz loegn ser ingresadas 2 las cub,
Tocha procesa se wealiza en tankues &

incluye 8 s de bernentaon

ootireachion, el vino cumple s petiodo &
s dbe robie |

vine es embetellado para contin

o, U

3 eo e el ue e

ha finalxado

i guardz en beeddlz

uevas ¥

PUTENCIAL DE GUANDA

15220

NOTADE CATA

o coeprleicad aromi

Roqo cr A intensa T

wrakes. [o

Us oSy o

expreszndo arun

funda, presentando unz

delicada tevtura de taninas, oo ns de gran

Iresiura

MARIDAIY

dimentadas can epec

Cames rajas a la pareila,
especinlimante pinienta, costilkas de cocderaa la

parcills v prepursiivoes J clervo o juba braveades
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Ficha técnica vino Carmin de Peumo 2019

Carmin de Peumo

CARMENERE

Carmin de Peumo

CARMENERE

CARMENERE + COSECHA 2019
D.O. Peumo, Valle del Cachapoal

CARMENERE 94,75%
CABERNET FRANC 5%
CABERNET SAUVIGNON 0,25%

FECHA DE EMBOTELLADO
Noviembre 2020

GRADO ALCOHOLICO 14,1° VOL%
»H 3,44
ACIDEZ TOTAL

(ACIDO TARTARICO) 5,4 G/L
ENOLOGO.

Marcio Ramirez.

VINEDO DE ORIGEN
Viftledo Peumo, D.O. Peumo, valle del Cachapoal.

DESCRIPCION DEL VINEDO

El vifledo Peumo se ubica a 170 msnm y se extiende a
lo largo del rio Cachapoal, en terrazas de colinas de la
cordillera de la Costa. Las parras corresponden a
estacas pre-filoxera y son conducidas en espaldera
vertical y cordén. Los suelos son profundos y gracias a
una primera capa de arcilla retienen la humedad, esto
le permite a la parra estar activa hasta finales de mayo,
que es cuando se cosecha el Carmenere, ademas de
controlar su vigor y crecimiento.

ANO DE PLANTACION
1983.

SUELO

El perfil de suelo del vifledo Peumo presenta una
proporcion perfecta de arena, limo y arcilla, ya que
se encuentra en la 2 terraza coluvio aluvial y esta
asociado a lecho de rio, lo que permite obtener
vinos mas frescos y elegantes. La arcilla retiene agua
que contribuye a la buena maduracion de las uvas.
Las caracteristicas de la retencion son perfectas para
controlar el crecimiento de las plantas.

CONCHAY TORO

DESDE 1883

CLIMA

Mediterraneo subhiimedo. Dias calidos y noches
frescas. La influencia del rio Cachapoal ayuda a
reducir las temperaturas nocturnas durante el
verano, lo que favorece un ritmo de madurez mas
lento de los racimos.

COSECHA
23 y 24 de mayo.

BODEGA VINIFICADORA

Bodega Peumo.

VINIFICACION

Se seleccionan los racimos y despalillan, luego caen por
gravedad a las cubas de fermentacion. Dicho proceso
se realiza en tanques de acero inoxidable y dura en

total 5a 7 dias.

GUARDA

15 meses en barricas de roble francés, 85% de primer
uso y 15% de segundo y tercer uso.

POTENCIAL DE GUARDA

Beber ahora y hasta el 2034.

NOTA DE CATA

Rojo oscuro y profundo con matices violdceos. Muy
elegante, complejo,con notas a moras, y toques de
cassis. Lleno en boca, con taninos subyacentes
maduros, concentrados y profundos, con retrogusto
largo y distintivo del terruno de Peumo.

MARIDAJE
Ciervo, cordero con salsas picantes y quesos azules.
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Ficha técnica vino Heritage 2021

CEPAS

CABERNET SAUVIGNON

CABERNET FRANC
FECHA DE EMBOTELLADO

Octubre 2

ANALISIS

GRADO ALCOHOLICO
pH

ACIDEZ TOTAL
(ACIDO TARTARICO)

AZUCAR RESIDUAL

) DE ORIGEN
Vinedo El Mariscal, D.O. Puente Alto, valle

del Alto Maipo

DESCRIPCION DEL VINEDO

El Mariscal se encuentra a 600 msnm y estd
conformado por 52,95 hectireas, de las cuales
46,23 corresponden a Cabernet Sauvignon, 4,52

a Cabernet Franc y 2,20 a Petit Verdot. Cuenta con
una densidad de 5.500 plantas/ha, parras que

provienen de seleccion masal y estan en su mayoria

sobre pie franco.

O DE PI

Ano 2000-2001

ELO
Sus suelos son de origen aluvial, pedregosos, pobres
en nutrientes, de gran permeabilidad debido

a la cantidad de gravas presentes en el subsuelo,

por lo que permiten un excelente drenaje

CLI
Mediterraneo semiarido con fuerte influencia de la
cordillera de los Andes. Esta es la parte mas fria del
valle del Maipo; su marcada oscilacion térmica

diaria, de alrededor 18 °C, prolonga la maduracion

de la uva, concentrando e intensificando sus aromas

COSECHA

Ultima semana de marzo y primera semana de abril.

ADOR A

Bodega Puente Alto

INIFICACION
Al recibir la uva en la bodega, esta se despalilla
y muelen las bayas antes de iniciar el proceso de
fermentacion. Este proceso se realiza en tanques
cerrados de acero inoxidable, con remontajes diarios
durante todo el proceso que dura cerca de 10 dias
Posteriormente, se deja el vino en contacto con los
hollejos por, aproximadamente, 10 dias y luego se
descuba. La fermentacién malolactica se realiza

de manera natural

GUARI
16 meses en barrica de roble francés

(35% nuevas y 65% de segundo uso)

Beber ahora o en los préximos 20 anos.

\ DE (
De color rojo profundo y oscuro. De gran complejidad
aromatica donde destacan notas de cereza untuosa,

casis, cedro, mora, alquitrdn negro y tabaco fresco. En
boca muestra una profunda concentracion de sabores;
una textura suave, casi sedosa, y una estructura tanica

firme, que se destaca al comienzo del largo final

Carnes rojas y carnes de caza a la parrilla, asadas o
guisadas en salsas que tengan un toque de acidez, con
tomate o vino, o hierbas, como romero, tomillo y laurel

Es un vino que va perfecto con la mayoria de los quesos.




Ficha técnica vino Terrunyo Carmenere 2021

TERRUNYDO

TERRUNYO

f)
arrterere
PEUMO VINEYARD
2021 | p.0. rrumo | cacHAroAL vaLLey | CHILE

>
(((/’///(’//(’/’() | 2021

D.O. PEUMO, VALLE DEL CACHAPOAL.

CARMENERE 99%

CABERNET FRANC 1%

FECHA DE EMBOTELLAMIENTO
Noviembre 2022

ANALISIS

GRADO ALCOHOLICO 14u VOL%
pH 3,57
ACIDEZ TOTAL
(ACIDO TARTARICO)

5,55 G/L

ENOLOGO

Marcio Ramirez.

VINEDO DE ORIGEN
Viiedo Peumo, Cuartel 27, D.O. Peumo, valle del
Cachapoal.

DESCRIPCION DEL VINEDO

El vinedo Peumo se ubica a 170 metros sobre el
nivel del mar y se extiende a lo largo del rio
Cachapoal, en terrazas de colinas de la cordillera
de la Costa. Las parras corresponden a estacas
pre-filoxera y son conducidas en espaldera
vertical y cordén, con gran manejo de canopia.
Los suelos son profundos y gracias a una primera
capa de arcilla retienen la humedad, esto le
permite a la parra estar activa hasta finales de la
cosecha, controlando su vigor y crecimiento.

ANO Y DENSIDAD DE PLANTACION
1990.

SUELO
Asociado a las riberas, de tipo franco-arcilloso,
aluvial profundo.

CLIMA

Mediterraneo con estacion seca prolongada. Sin
temperaturas extremas, con dias cilidos y noches
templadas, moderadas por la influencia del rio
Cachapoal y del lago Rapel.

Esta temporada la variedad evolucioné

lentamente, coincidiendo la maduracion de los
taninos con los brix ideales. Fue un ano frio, con

CONCHAY TORO

DESDE 1883

una acumulacién térmica bastante baja, la cual
no tuvo un alza considerable en enero y febrero.
Esto hizo que la madurez de las vides fuera
notoriamente mas.

COSECHA

Entre el 6 y 13 de mayo.

BODEGA VINIFICADORA
Bodega Peumo.

VINIFICACION

Seleccion manual de racimos y bayas. Las uvas
caen por gravedad desde la mesa de seleccion ala
cuba, para luego fermentar durante 9 dias.
Posterior a una maceracién post fermentativa de
10-20 dias, se descuba y se realiza la fermentacion
maloldctica en estanques de acero inoxidable,
para finalmente, reposar en barricas.

GUARDA
9 meses en barricas de roble francés, 60% de
primer uso y 40% de segundo y tercer uso.

POTENCIAL DE GUARDA
Beber ahora o en los proximos 8 afos.

NOTA DE CATA
Violeta oscuro y profundo. Un Carmenere
intenso, puro, donde predominan los aromas de
arandanos, frutos del bosque, flores secas y una
pizca de pimienta negra. En boca es frutoso y
sabroso, fresco, de muy rica acidez con taninos
suaves. Final largo y persistente.

MARIDAJE
Todo tipo de carnes rojas ala parrilla con adobos
especiados o agridulces, conejo y quesos
maduros.
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Ficha técnica vino Terrunyo Cabernet Sauvignon 2021

TERRUNYDO

TERRUNYO

Catocireel 1?/:’{«1/{‘( 12072
PIRQUE VIEJO VINENARD
2021 p.0. matro | CHILE

) .
((( levreel %////'/( 12072 ‘ 2021
¢

D.O. PIRQUE, VALLE DEL MAIPO

CEPAS

CABERNET SAUVIGNON 98%

CARMENERE 2%

FECHA DE EMBOTELLADO
Noviembre 2022

ANALISIS

GRADO ALCOHOLICO 14,9° VOL%
pH 3,62
ACIDEZ TOTAL 6,24 g/L
AZUCAR RESIDUAL 3,60
ENOLOGO

Marcio Ramirez.

VINEDO DE ORIGEN
Viniedo Pirque, Cuartel Las Terrazas, D.O.
Pirque, valle del Maipo.

DESCRIPCION DEL VINEDO

El vifiedo Pirque es uno de los mds antiguos de la
vifa, se ubica a 650 metros sobre el nivel del mar
y se extiende a lo largo del rio Maipo, cerca del
piedemonte de la cordillera de los Andes. La
mayor parte del vifiedo esta plantado con
portainjertos, solo hay unos cuarteles de 1987 a
pie franco. La conduccion del vifiedo es en

espaldera y la poda en piton.

ANO DE PLANTACION
1987-2008.

SUELO

El suelo del viniedo de Pirque Viejo es aluvial,
pedregoso, pobre en nutrientes y altamente
permeable debido al sub-suelo de grava.

CLIMA
Mediterraneo semi-drido. Fuertemente
influenciado por Los Andes y por estar en el
borde sur del rio Maipo, lo que genera un
microclima mas fresco y libre de heladas. En
verano existe gran amplitud térmica.

Esta temporada la primavera fue un poco més
cdlida. El resto del afio las temperaturas maximas

CONCHAY TORO

DESDE 1883

estuvieron por debajo de la media histérica, lo
que influy6 en en una maduracion fresca. A
finales de enero hubieron precipitaciones de 100
mm totalmente fuera de lo normal, pero que no

afect6 a la sanidad de la uva.

COSECHA
Entre 19 y 23 de abril.

BODEGA VINIFICADORA

Bodega Puente Alto.

VINIFICACION

Cosecha a mano. Los racimos se despalillan y
van directo a la cuba de fermentacion. Dicho
proceso se realiza en tanques de acero inoxidable
y dura en total 15 dias, incluyendo un periodo de
maceracion post-fermentativa (3-7 dias). La
fermentacion malolactica se realiza en barricas
de manera natural. El vino cumple su periodo de
guarda en barricas. Finalmente, la estabilizacién
de este vino ocurre de manera natural, sin
tratamientos. No se filtra al momento del

embotellado.

GUARDA
17 meses en barricas de roble francés (73% de

primer uso y 27% de segundo uso y tercer uso.

POTENCIAL DE GUARDA

Beber ahora o en los préximos 10 afos.

NOTA DE CATA

De intenso color rojo. Muy Expresivo en nariz,
donde destacan notas a frutos rojos, grafito,
hojas de té y suaves tonos herbales. En boca se
muestra elegante y vibrante, fresco, jugoso y con

taninos aterciopelados.

MARIDAJE
Carnes rojas, legumbres guisadas, ratatouille,

quesos fuertes y seitdn.
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Ficha técnica vino Terrunyo Sauvignon Blanc 2022

TERRUNYO

DOS VINEYARD

Z.

2022 p.0. cAsAmLANGA vALLEY | CHILE

Sereercigrrore (Blerie
Los 4

«

TERRUNYO

¢ %{1{1/711(//1 Blare | 2022
I

D.O. CASABLANCA, VALLE DE CASABLANCA

CEPAS

SAUVIGNON BLANC | 100%

FECHA DE EMBOTELLADO
Enero 2023

ANALISIS

GRADO ALCOHOLICO 12,5° VOL%
pH 3,19
ACIDEZ TOTAL 6,74 G/L
AZUCAR RESIDUAL 1,94
ENOLOGO
Marcio Ramirez.

VINEDO DE ORIGEN
Vinedo Los Boldos, Block 5, D.O. Casablanca,
valle de Casablanca.

DESCRIPCION DEL VINEDO

El vifledo Los Boldos se ubica a 280 msnm, a solo 18
kilémetros del océano Pacifico, en el sector més frio
del valle de Casablanca. Las parras provienen del clon
1 Davis (100%), son conducidas en guyot doble. El
vifiedo se caracteriza por mananas nubladas y dias
frios en los que abunda el viento. En la primavera hay
heladas. La maduracion de las uvas es lenta y tardia.
Suelos permeables con bajo contenido de materia
organica.

ANO DE PLANTACION
2000-2001.

SUELO

Los suelos son de origen coluvial con arcillas rojas en
los primeros 35 centimetros. A continuacion, siguen
rocas descompuestas (alterita) y suelo granitico. Pobre
en materia organica, bastante permeable y con buen
drenaje. Hay un sector con arcilla negra que retiene un
poco mas de humedad.

CLIMA

Mediterraneo costero con marcada influencia
maritima. Esta drea es conocida por tener una gran
amplitud térmica entre el dia y la noche. La influencia
costera promueve mananas con neblinas y brisas
provenientes desde el océano Pacifico. La cosecha 2022
se caracterizo por un inicio con heladas que causaron

CONCHAY TORO

DESDE 1883

una cuaja dispareja. En enero las noches fueron frias y
las mananas nubosas lo que retraso levemente la pinta.
Este afo la uva tuvo un poco menos de acidez y de
acumulacion de azicar debido a que en marzo las
temperaturas fueron un poco mas bajas de lo normal.

COSECHA
23 al 25 de marzo.

BODEGA VINIFICADORA
Bodega Puente Alto.

VINIFICACION

Cosecha a mano. La uva se despalilla, se enfriay vaala
prensa a bajas temperaturas (9-10 °C). Prensado
manual en prensa preneumdtica, a bajas presiones, con
el minimo de giros para evitar que suba el pH. Proceso
muy reductivo para evitar oxidacion. Se ocupan
enzimas pectoliticas para la decantacion con el jugo de
10-11 °C. La fermentacion dura 14 dias a una
temperatura entre 13-20 °C. Luego se trabaja con
movimiento de lias periodicamente para terminar de
desarrollar la complejidad del vino. Sin madera. Todo
el proceso es en estanques de acero.

GUARDA

10 meses en tanques de acero inoxidable.

POTENCIAL DE GUARDA
Beber ahora o en los proximos 5 afos.

NOTA DE CATA

Verdoso brillante, ligeramente amarillo palido.
Delicada frescura y mineralidad. Destaca una
agradable combinacion de aromas entre grosellas, lima,
flores blancas, esparragos, piedra caliza, notas marinas
y salinas. En boca es muy fresco y jugoso, de crujiente
acidez, y con un final persistente, salino y mineral.

MARIDAJE

Mariscos frescos como ostras, carnes blancas no muy
condimentadas, buddha bowl con falafel y ensalada
Waldorf.
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8.2 Fichas técnicas en inglés

Ficha técnica vino Amelia Chardonnay 2022

CHARDONNAY : 2022 VINTAGE
D.O. Limari, Limars Valley

CHARDONNAY 160N

DBOYTLING DATE

March 2013

ALCOMOL 14" voLs

pH 326
TOTAL ACIDITY 5.85 g/l
KESIDUAL SUGAX 154
WANEMAKEL

Warcels iapa.

VINEYARD
Quebrads Seca
Valley,

evard, Block 3, DVO. Liaard, Limari

VINEVARD DESCRIPTION

1is situated on the

The Quebeada Seca viney

nocthern bank of the River Linari at an altizude of 190

metres above sez level, just 22 klnmetres from the

Paciiic Ocean. The sods are day and rich in limestome

the temperatures are dy. =0

| 2nd the meoenangs

Use fruit ripens stowly, produciag Eesher wines

FLANTATION YEAX

MMM,

soT.

Block 9 s associaled with by Quebra e |
sertes. The sofls, af callua 2l ewipin, are thinaer for

untan risted

which they do nol have stones 2z

tran-rich rad clav and 2 £ gadaant

carbooate, which enables us Lo obtan wines that

faithfully refect this revralr, that s te sav with good
structure anvd body in the maoth, 25 well 2s fresh and

mineral

CUMATE

It has a semi-and cozstal duneee. The prosamy to the

ocean aond the cool sea bevezes Uug blow dizecily
tawards the valley caol of 20d maderate the

tempersdures ol Ue vinesand aind Uus, wgeher with

CONCHAYTORO

the moening fog, resulls in slow, proloaged frus
ripening, making foe treshber wines, This y
slightly

marning fog. There was no cainfall dustng the arv

voler than 2 nurmal year, with the usual

period

MARVEST

Manwal. 15

VENIULCATION CELLAK
Faente Ao Winery.

VINTFICATION
Thee grapes are selecled va o conveesor belt ot Lakes
the whaoke clusters ta the press withaue destemming,

Thee lermentativa Lke
which 1%

place in French

vars od

s first-ase and the west are 3-3

Akoholic fermentation lasts § days al o lempemature of

between 18°C and 22°¢

AGING

The wine is aged fo 12 morehs tn French o

L107% e and 50% secand use)

AGING POTENYIAL
I ks wine is best cansumad

thin the next & years

TASTING NOTTS
Clean and brighs,, light, velloe culoee, IUis 2 complex

and layered wine, dominated hy minerality, white

Howers, pears and ol Hcumbines the sirociare of te
red clay very well with the nvnerzlity of the seal. 1t 15
loog, tensse and refreshing aod very long vn the palate,

weith an artractive salinity an the finish

FOOD PATRING
This wine pairs well with Gish and shellfish s well as

with creamy <hevse like Camenmbert and Beie,
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Ficha técnica vino Terrunyo Cabernet Sauvignon 2021

TERRUNYO

TERRUNYO

C ivlovrr exad [ @Neramizrzrsss
IEgse siggs ik
JDALL D MATRO L

Celivirzed luteregrzor: 2021
7

D.C. PIRQUE. MAIPO VALLEY

CARERNET SAUVIGNON ok%

CARMENENE 2%

BOTTLING DATE

N30l

Nov

ANALYSIS

ALCONOL 14.9° voLs

pH 1.62

TOTAL ACIDITY

AZUCAR RESIDUAL o
WINEMAKER

Marcio Ramires.

VINEYARD
Pirque Vineyard, Las Termueas Plol, D.O. Pogue,
Matpo Vallev,

VINEYARD DESCRIPTION

The Pirque Viney. ane of the oldest at the winery

and |5 sitnated at an altitude oF 650 masl. It exsends
along the River Maipo, close to the fouthills of the
Andes Mountains, Moet of the vines ase grasied: there
are just same plats of ungrafted vines dating back 1o
1987, Thw vines are VSP-teaioed ol spar praned

PLANTATION YEAR

1957-2008
son
Pirque Viejio Vinevand s rocky soils ol albuvial origin

that are ke tn mitrients and wiy peomeabie hecanse

of the gravel subal

CLIMATE
The climate (s somi-arid meditevanean. The vineyard

1s strongly intluenced by the Andes Mousains and by

being oo the southen bank of the River M

generates 2 cooler but frost-free mesoclznate, There =

A signincant teeonal range Ln ssenmer

CONCHAYTORO

RESOE 1uud

Spring was slightly warmer this yea but msaxenum

temperatures were below average dusng the rest of the

year resulling in slower ripening Al the end of January
there was ralofall totalling 106 whech s completely
abnoemal, but this did net affec

rapes

HARVEST
19and 23 April.

VINIFICATION CELLAN

Puzaile Allo Winery.

VINIFICATION
Corapes are hand-harwested. the duserersane

dlestemaned and laken sirazght L the

vessel. AMleohallc formy

on takes pl
steel tanks and hists o tobal o 15 days, including 2 7

days of past-remmentarive macenation, Aferw

wine undlergoes spontaneous maelolactic ferment

i the barred. 115 0ged in French cak ba

wine was stabtlized naturally, without any to

and botthed unfiltered

AGING

It was aged far 17 manths i French aak harreds- 7%

new anxd 2734 second and thind use,

AGING POTENTIAL
this wine 15 best carsumed warhin the next 10y

TASTING NOTES

An intense red coloured wine, I s 2 very

nose with upfroat nates af red fruies, graphise

Seaves and soft herbal loass. On the pa s edegant

and vibeant, fresh, juicy and with wlvesy tannins
FOOD PAIRING

This wine pairs well with red meat, sroled pulses,

ratatoudlle, stroagh tavoarad chwese and sesan
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Ficha técnica vino Heritage 2021
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Ficha técnica vino Terrunyo Carmenere 2022

TERRUNYQ o ==

TERRUNYO

)
( ctrneroe
FAIMC VISR TA

sative | 100D

D.O. PEUMO. CACHAPOAL VALLEY

CARMENEIE ys.B5%

CARPRNET SAUVIGNON 115

DATE ROTTIED

Septeniber 2023

ALCOROL 14.5° VoL

pH_ 343 1

TOTAL ACIDITY <24 ofL ‘
| |

KESIDUAL SUGAR 237 [

WINEMAKER
Marcio Ramirez

VINEYARD
lilock 27, Peumnn Vineyard, 1.0, Peumn,
Cachapoal Valley.

DESCRIPTION OF THE WINERY

The Peuma Vineyard is locased al an altitude of
170 maad and extends along the Cachapoal River
on the terraces of the Coastal Mountain Range,
The vipes were produced from cuttings from
pre-phylloxera genetic masenal and are
VSP-trained and cordon-pruned. The soils are
is clay, which retains

decp and the top L;

muosslre, (Hul‘l:l fe vines Lo remain active
until the grapes have been harvested. This soil

alse helps contral the vine's vigour and growth.

YEAR PLANY
1990

SOILS
The soil's cha

location, being decp clay loam of alluvial origin.

crersties are linked 10 ils river

CLIMATE

Mediterranean with a protonged dry season
Influvenced by the Cachapoal River and the Rapel
Lake, the temperatures are moderate, with warm

days and temperate mghts,

e 20212022 season was notable for its cooler
warmer summcer

s tme e lemperaiures were

spring and marginally
Hevwever, at har
slightly cooler, makang it possible 1o wait until

CONCHAYTORO

DRSO tans

the Carmemnere grapes reached the carrect
ripeness level. The wines ths season are more
comcentratesdt and intensely coloured with a
fresher profile, and stand out for thelr freshness,
quality and elegance

HARVEST
6 to 13" of May.

VINIFICATION CHLLAR
Peumo Cellar,

VINIFICATION
Marnual sedection of clusters ind herrigs. 'The
Srapes are grave 1 from the sclectng tablke to
the tanks, where they
fermentation for ¥ days Fellowing a 10-20 days
wion. e wine is racked

ndergn the alcabolic

pust - fermentative m
nto stainless steel tanks where it undergoes
malolactic fermentation and then it matures in

barrels.

AGING
9 months in French cak barrels (60% new and
40% second- and thard-use)

AGING POTENTIAL
This wine is best consumed wrhun the next 8
y!il ™.

TANTING NOTEN
Deep, dark violet. A fresh and Havourdul wine
that reveals the s le af Carmeners, with a
hint of roast red peppey, ash, red fruit and
baking spices. Medium bodied and refined in
it and a Jong,

it expression of

the mouth, it showcases jui

smooth finish. Alwaysan
Peamo.

PAIRINGS
All types of barbecued meat with a spicy or

sweet and sour marnade, as well as rabbit or

mature cheese
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Ficha técnica vino Gravas 2020

GRAVAS .come

DO, Buin, Alle Majpo Valley

SR

SYRAW 100, March 21st

BOYTLING DATE

December 2021 VINIFICATION CELLAR
ALCONoL voLs

pH

TOFAL ACIDSYY 4.08 g/l Lhe process hegins with 2 selection af the hunches ‘The
(svrsumic AcIn) %7 ot

VINIFICATTION

ich are then

stenns are remdved Loven he grapes,

selected for placement in the fermentatian tanks (his
WINTMARTR.

provess wses stainless sleed Lunks i cuaisists ol 8 days

Tsnted Mitarakas

keoholle fermentatian and 190 4.

pust fermeniation macersliva. The malulatic

VINEXARD 7
fermentation aceurs natural b The win e I then aged in

{Juinta ¢ wrd, 1.0, Baln, Alza Maipa

Valley

Malpa v

oak barrels

oe Lhe process has ended, e

wine & hottled where it compleses the bar

process,
VINEYARD DESCULITION
The Quieea de Mapa Vinevasd is locarod aran altitade
> AGING

o 420 m.a sl and s along the suaeh bank of the

14 months in Iy cak harres 3

Maipo River, at the fool of the Andes Mountains The

mass-selected vines are tmined dong 2 vertical treflus,

Tl rocky propectivs of the vowevand s allussal sodl, with

pebbles found twa s doep, |

eleganl and coanples rousd Lzinins

TASTING NUIES

PLANTATION YEAL

Deep cherry red. Creat aromatiz camplexity

lerrace: 149¢

illsile: 200-1.

. grafred wirh Syrah o 202
expressiog red ol arones and ozl notes, s dense

rexrurs of

and d

op an the palate, presenting a delicass

G, socoanpnisd by wreal loestoiess

solL

The vineyard's sall 1s allia al, with dayey st in the first

POOD FPAIRING

hayer. Stones predaimi below the sarlace giving the

Grilled red meats, seasaned with speces, especially
reabdlity

low ntrlens content

sall gpood pe

pepper, prilled lunb oibs and beaised deer or boar

dishes with red wine, haooo, rasenary and sage, It akso

CLIMAYE

pair well with cow and shezp che

Semi-and Meditermanean climate, influenced by the

Andes mountains

CONCHAYTOR

PrsnE 148
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Ficha técnica vino Carmin de Paumo 2020

Carmin de Peumo

CARMENERE

Carmin de Peumo

MENESE

CARMENERE - 2020 VINTAGE
D.O. Peumo, Cachapoal Valley

VARTETIES

CARMPNERE. 91.36%
SARKUNET PRANC A.32%
CABEUNET SAUYIGNOX 4.32%

BOYTLING DATE
Octoder 202)
ANALYSIS
ALCOMOL 14.9" YOLM
P 3.47

TOTAL ACIDITY
(TAKIAKIC ACLD)

s.42 /L

MESIOVALBUGAN 209

WINIMAXTR

Miaro Ramurez.

VINZYARD
Peumo Vineyard, DAL eamn Cachapoal valley.

VINEVARD DESCRIPYION

The Peumo Vineyard is locuted 2t a0 altitude of 170

sl and extends aloog the River Cachapoal on the
terraces of the Coastal Mountain Range. The vines
wete produced from suttings from pre-phyllocera
penetic matenial and are VsP-trained and

cordoa pruned. The sodls aov deep and the top lyer 5
clay, which retains malsture, enahling the vnes to
renin aclive until the grapes have been larvesied,
1his soll also halps coatrol the Wing's vipour and

growlls

FLANIALION YEALL
19851946,

SON

The sod profile st the Peumo Vineyand contains perfect
peopartions of sand, silt and clay as i sits on the
second colluvial -alluvial terrace and is 2ssociated with
the riverbed. These conditions enable the production
of fresher, mare elegact wines, As the day retzns
waler, e prapes are able 1o ripen will, The retention

characteristics are perfect foe cantrolling plant growth,

CLIMATE.

Sub mmid Meditersanean Wanmn days and cool maghts
the iInfluenceaf the River Cachapaal and 1.ake Rapel
Lredp Lo reduce Uie lerpezulures al zight dusing Uwe
summer, casing the dusters ta npen more dowdy

CONCHAYTORO

PEsE 148y

TARVTST
15 amxl 18 April.

VINIFICATION CELLAR

Peuma cellar

VINT ICATION

Select clusters are destercemed and gravity fed into

fermentation vars. The alcobolic fermentarion takes

place m stainless steed tanks and lasts § days,

AGING
13 mooths in Freoch ook barrels (B5% oew, [5%
second- and third-use). Then, the v

ine was hottle-aged
lor 12 maonths,

AGING PULENCIAL
11s wine can he enpaved naw ar aellarad farup ta 2

years,

TASTING NOTES

Dark, deep red with vialet hues. Flegant, camplex, It is
a refined expression of warm yeur Carmenere, with
notes of hlueherries, wild berttes, graphize and hines of
black pepper. Pull ca the palate, fruity and tasty, with
swoet aned genthe tannins, with a long, jaicy and

distinctive aftertaste af the Peumo tesroir.

FOOD PAIRING

Venison, b with specy ssuces and blue cheese,
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Ficha técnica vino Amelia Pinot Noir 2022

AURRRATA R
CAaut N

PINOT NOIR - 2022 VINTAGE
D.0. Limari, Limari Valley

FINOT NOIR 100%

DBOTTLING DAYE

March 2023

ALCOMOL 16.4" YoL%
pH 163
TOTAL ACIDITY 45 8/L

MESIDUAL SULAN 2,

WINIMAXTR

Murvely

VINEYARD

Quebrada Seca vineyard, Black sand Rlack 15, 1.0

Lamsart, Lionari |

VINEYARD DESCRIPTION

The Quehrada Seca vinevard s < taaed on the

varthern bank of the Limari River itude of 190

e tres abowe sea levd, juse 22 kiloenetzes from the

ihinc

Pacifsc Ocean. The sails are clay and am

carbonate: thye tenperatuzes ace cool and the momings
claudy, sa the fruit npeas slowly, producing fresher

wites

FLANTALION YEAL

assuciaked will Lhe Santa Cristing sod semes

os and a

they are of colluvial av g n with angilar <

irun

luigh pervenlage of ruste b red clay and

caletzm carbanare 1n the suhsall. Block 15 15 assoclated

with the Quebrads Sec soil sevies. These ure of

colluvial ocigin, withoat angular stanes and have a

high perc ch clay and calcium

carbanate

CLIMATE
It has a semi-artd coastal climate. The proximity to the

v el e cool s breves thal Mons JBrectly

t

ards the valley coal of 2nd madesate the

pard i s, Logether with

Lemperalures ol (e

the morning fog, resules in slow, praleapad frait

ahing lue (rexh e, Tl ye <
r. with the usual

CONCHAY

1an

morning fog. There was no minfall during the harvest

period

HARVEST

Manual. 21-23 February.

VINIFICATION CH1IAR

Puetste Allo Winery

VINLULCATION
the dusters arehand-harveested 20d seleczad. The

are carried nless steel Lanks and 50% go

By
mta the tank

carelully destetnrne

herries. The grapes are

v lemperaiuse is reduced
d saak for 7

w1 urder lo achweve an

vouking the use ol puunps

10 TCENCand the grapes unde

days with Gaily punch-dow
iF

even temperature and delicare extaction. As the

batches are ternenting, the wine is racked off its skins

and into & selection of barrds where the malolactic

fermentation takes place naturally ains in

Usese Darrels tor 12 maonths,

AUING

Ihe wine 15 aged far 12 manths @y French oak harrels

1005 new ol 90% secvad use)

AUING FMUTENIIAL
This wine s hest cansiamad within the nesr 8 vears

TASTING NOTES
Instense ruby red cako

“ries and 2 hive of

mudtiphe layers led

tea leaves. L combines the structure of red clay very

well with the minerality of the sail. 15 long and

refreshing oo the palate, with 2 very persistent finish
FOOD PAIRING

It prasirs wedl with charvaterte, porciai mushroom

risotto and grilled xucchin
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Ficha técnica vino The Master Cabernet Sauvignon 2022

THE MASTER

CONCHAYTORO

CABERNET SAUVIGNON- VINTAGE 2022

D.O Maipo, Maipo Valley.

VARIETIES

CABERNET SAUVIGNON 100%

BOTTLING DATE:

March 2024

ANALYSIS

ALCOHOL 14,5° voL%
pH 3,63

TOTAL ACIDITY 3,50 G/L
(TARTARIC ACID)

RESIDUAL SUGAR 2,40

WINEMAKER
Marcelo Papa & Isabel Mitarakis.

VINEYARD
El Mariscal and Pirque Viejo Vineyards,
D.O. Maipo Andes, Maipo Valley.

VINEYARD DESCRIPTION

Both vineyards are vsp-trained and located close
to the foothills of the Andes Mountains, El
Mariscal at 600 masl and Pirque at 690 masl.

PLANTATION YEAR
1987-2004.

SOIL

Alluvial soil on the third terrace of the northern
bank of the River Maipo. The soils are low in
nutrients and stony with a lot of gravel that
ensures they are highly permeable, offering the
vines excellent drainage.

CLIMATE

Semi-arid Mediterranean with a significant influence
from the Andes Mountains. The 2022 season was one
of the coldest in the last 10 years in terms of thermal
accumulation. In Puente Alto and Pirque, despite the
low rainfall (150 mm during the season) there were
no major water problems and the vines grew without
restriction during the critical moments of the season.
This allowed us to obtain very good quality grapes
while maintaining the expected yields, with a slightly
later harvest than the previous one, due to a lower

thermal accumulation of 1,753 degree days (from
August to the end of March). Although the season
started off cool, temperatures normalized in February
and March, resulting in optimal ripening of the fruit
and concentrating the harvest period in order to
obtain the best quality.

HARVEST
The last two weeks of March.

WINE CELLAR
Puente Alto Winery.

VINIFICATION

The clusters are selected in the vineyard. Then the
grapes are destemmed and transported to the
fermentation vats. The alcoholic fermentation takes
place in closed stainless steel tanks at a temperature
0f 26°C-28°C and lasts 8 days. Later the wine is
kept in contact with its skins for around 10 days
before being racked off. The wine undergoes a
spontaneous malolactic fermentation.

AGEING
12 months in French oak barrels (30% new and
70% second-use).

AGEING POTENTIAL
This wine can be enjoyed now or cellared for up
to 10 year.

TASTING NOTES

With great aromatic expression, notes of red fruits
and spices stand out. It is balanced on the palate,
with an elegant entry, followed by a deep and
intense evolution, accompanied by the velvety
texture of its tannins, characteristic of the alluvial
soils of the Maipo Alto. The finish is fresh, smooth
and persistent.

FOOD PAIRING
Grilled, roast or braised red meat. This wine
pairs well with most types of cheese.
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Ficha técnica vino Terrunyo Sauvignon Blanc

T E R R U N Y 0 (horeescecrricass (Ateeric 2027

D.O. CASABLANCA, CASABLANCAVALLEY

SAUVIGNON BLANC 100%

|
ROTTLING DATE
Sepromder 2028

ALCOHOL Il
pH . 336
TOTAL ACIDITY 6.0p/L

IESIDUAL SUGAX 106g/L ]

WINEMAKER
Marcio Ramirex.

VINEYARD
1.0 Haldos Vineyard, Black 5, 1.0 Casablanca,
Casablanca Valley.

VINEYARD DESCIIFTION

The Los Boldos vineyard is located 280 meters above
sea level, anly 18 kilameters from the Pacific Ocean, in
the coolest sector of the Casablanca Valley. The vines
come from clane 1 Davis ¢ L0 ) and are tramed in
double Guyot. The vineyard is characterized by doudy
marnings and cold, windy days. In the goring, there
are lrosts, Grapes ripen sbowly aod Late — permealile
salls with low arganic matter coatent.

PLANTATION YEAR
2000 2001.

soIL

Thae swids are of colluvisl origin, with oed cays in (e
first 35 centimeters. This s followed by decompased
rocks {alterite) and granitic sofl, Poor In ceganic
mater, faldly porous, and well dralned. There isa
sector with black clay thar retains a litthe meee
maisture,

CLIMATE

Ceustal Mediterranean with notable maritime
influence. This area Is known for having a large
thermal amplitude between day and night. The
ccslal influence proenotes iedsty muraings and
Levezes lroon Ute Pacilic Ocean. The 2023 season
presented warm temperatures 2t the end of
Nowember (ot assisted in the Quwering, whach
Lypically cocurs Ller in Lbe season.

CONCHAYTORO

lanmary and Febeuary had highes tempesatures
than average, accompanied by luwer relative
humidity, resulting in Increased laminosity. In
March, temperatures dropped. and we started
seeing the moming fog, leading to 2 sower
ripening and Jower alcohol in the wines,

HARVEST
March 22 to April |

VINIFICATION CELLAN
Puente Ao Winery.

VINTFICATION

Tiand harvested. The grapes are desternmed, cnoled,
and pressed atlomr temperatures (9-10 0L Manuzl
pressing in g pre porwoalic pres, al low pressures,
with the mintmam nombear of he'ns ta 2weed rassing
the pIL Highly reductive process W 2void oxidaton
Pectalytic enyymes ane used for decanting with the
puiceat 10-11 *C. Fermentation Jasts 14 days 2ta
temperature between 13-16 °C. Then the lees are
periodically stirred to finish develaping the complexity
of the wine without weod, The whale process is in sted
tanks.

AGING
5 momths in staindess steel tanks

AGING POTENTIAL
1xrink noaw or tn the next 5 vears,

TASTING NOTES

Hright greentsh, shightly pale vallow. Ielicars swoes,
mineral and citrus tanes. A pleasant combination of
araias between lime, white llowers, passice Louil,
limestooe, marioe, and saline notes. 1o the pulate 2
breadth of favors can be perceived, passing beoween
mameral, flocal and fruity tones with 2 balanced
acidity.

FOOD PAIRING

Wine goes well with fresh seafond such as oysters,
white meats that are pot o spicy, talutd buddha
bowls, and Waldarf salad
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Ficha técnica vino Gravas Cabernet Sauvignon 2020

GRAVAS

del .

/f’l.’ﬁ/_/

CABERNET SAUVIGNON 2020

Veror s i Al Adoins
D, Puenie ANo. Yalle del Alfo Maipo

YARIETIE
CARERNET SAUVIGNON
MERLOY

PETIT VEUDOT

BOYTLING DAYE

December 2021

ALCOMOL
PH

TOTAL ACIDITY 546 'L
{1AxIAXIC ACID)

WINFMAXTR

VINEYARD

Yaente Alto Vineyard, DO Puente

Valley

VINEYARD DESCRIPTION
The

650 mas.l, at the face af the /

et Alta Vinevasd (s Jocared at an altitude of

s Moun
The vine

e tralnad along

dnng

e noeth bask of the Maipo Rive

pee-phyllaxera stakes th vertical

Lrellis. Its suils are alluvisl by omgn, socky, pooein

nutrients, and highty peencezhle due to the

munber of pebbles lound in Lk subsuil The vaeyard
peoduces smaller plants

bunches

FLANTATION YEALL

o 1985

New vineyvard: 2004 to 2015

SO

The Puente Alta soll (5 coonposed of materials swept

alluvial, and Seep, vet poot in outrients, which forces
the roots to reach deep down In search of water and

pives Uve plants greater resistance to deought, Highly

ta thy

permeat fe oenher af pebbles Sound in

the subsl
CLIMALE

Semi-artd Medirerranzan climare, inrlaeaced by the

Andes moantains

CONCHAYTORO

DESDE 1au

HARVEST
Cabernet Sauvignon: March 15th-271h
Merot: March 23nl.

Pettt Verdot: April

VINIFICATION CHLLAR

Puente Alto Cellar

VINIFICALION

Stems are remened frans the banches, aod the

day

wed by a

selected are soflly syuees

Lu begin the §

fermentation o stainkss steel ta

10 day maceratica pencd

ALING

whoaak harrads 13% new and

14 moaoths in Fr

secorxl use

AGING POTENTIAL

» 20 e s

TASTING NOTES

Red cherry colee. This wine has 2 great ancenatsc

anterssity Uhat vellects red Iouits and spaes. Balancad on

the palate, with great intensiey and depeh, 2cconpanied

by an elegant sel of Lannins

POOD FAIRING

Redt meats ite o

Pz

matizee, and creanny <h

tas with o diflerent s
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8.3 Base de datos en espaiol

Entrada Categoria Variante Definicién Fuente de la Autor de la Fecha de
gramatical terminoldégica definicion ficha elaboracion de
la ficha
acidez n. f. En la cata, el Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
gusto acido se | (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
muestra en rio profesional
bocay se del vino: una
manifiesta en perspectiva
los laterales de | espariola
la lengua, 2nda ed. (p.
provocando 346). Global
salivacién. Es Marketing
uno de los Strategies
cuatro gustos
basicos
tradicionales.
Cuando se
mantiene en
niveles
considerados
correctos y esta
bien integrada
con otros
elementos, se
caracteriza por
su poder
refrescante,
sensaciones
agridulces y
cierto amargor.
acido tartarico n. m. acido sulfurico El mas Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
abundante de (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
los acidos rio profesional
orgdanicos de del vino: una
origen vegetal perspectiva
en lauvay uno | espafiola 2nda
de los mas ed. (p. 186).
propiedades Global
antifungicas, Marketing
antibacterianas | Strategies

e inhibidoras del
crecimiento de
‘levaduras’. Sin
embargo, no
tiene efectos
sobre la gran
mayoria de
bacterias
lacticas, por lo
que debe
combinarse su
uso con el del
‘anhidrido
sulfuroso’ para
impedir
refermentacione
s no deseadas
en botella,
especialmente
en vinos dulces.
Dada su escasa
solubilidad
como &cido, se
utiliza en sus
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formas
salificadas y, en
especial, como

sorbato de
potasio. En
concentraciones
superiores a
125 mg/L,
puede provocar
sensaciones
rancias y
desagradables
olores a
‘geranio’.
aroma n. m. nariz Enla cata, o Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
bien la fragancia | (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
u olor especifico | rio profesional
de un vino, o del vino: una
bien del vino en | perspectiva
su conjunto. Los | espafiola 2nda
aromas son ed. (p. 352).
normalmente Global
positivos, Marketing
mientras que los | Strategies
olores suelen
ser negativos.
aterciopelado ad]. sedoso Lo contrario de | Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
‘astringente’. (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
Calificativo de rio profesional
un vino suave y | del vino: una
que acaricia el | perspectiva
paladar, con espafiola 2nda
taninos maduros | ed. (p. 354).
y/o una buena Global
viscosidad. Marketing
Strategies
azucar residual | n. m. Hace referencia | Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
a la cantidad de | (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
azucares que rio profesional
quedan sin del vino: una
fermentar en el | perspectiva
vino una vez espafiola 2nda
transcurrida la ed. (p. 198).
fermentacion Global
alcohdlica. Es Marketing
un parametro Strategies

que puede ser
facilmente
manipulado por
el endlogo, bien
en el vifiedo, por
la concentracion
de azlcares que
alcancen las
uvas en
vendimia, o bien
en funcion del
control
exhaustivo del
proceso
fermentativo
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barrica

Nombre
genérico que
recibe cualquier
recipiente
mediano de
madera,
cilindricoy
abombado, en
el cual se
introducen los
vinos o
destilados para
su
envejecimiento
o crianza. Hay
barricas de muy
diferentes
calidades, que
pueden
clasificarse
siguiendo
multitud de
criterios: en
funcion de los
procesos y
maderas
empleados en
su fabricacion,
por el numero
de vendimias en
que han estado
en servicio, por
su capacidad,
etc.

Serdio, E.
(2015). Dicciona
rio profesional
del vino: una
perspectiva
espafiola 2nda
ed. (p. 201)
Global
Marketing
Strategies

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024

bodega

En general,
emplazamiento
donde se
elabora el vino.
También puede
describir, bien el
sitio donde se
guarda para su
crianza en
barricas, o bien
puede
representar a la
propia empresa
productora
(productor,
casa); o incluso
un local de
venta o una
taberna. Para
obviar esta
posible
confusion,
muchos
productores
suelen utilizar el
apelativo en
plural (bodegas)
seguido ya fuere
del nombre del
propietario, del
apellido familiar,
el nombre de la

Serdio, E.
(2015). Dicciona
rio profesional
del vino: una
perspectiva
espafiola 2nda
ed. (p. 206).
Global
Marketing
Strategies

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024
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finca, el

puramente
comercial o la
marca, etc.
bodega n. f. bodega de Bodega que CataDelVino. Ailyn Rossner 22/07/2024
vinificadora vinificacion realiza el (2014). ;Que Silvia Sepulveda
proceso de diferencias
vinificacion existen entre
desde el una Bodega
despalillado, Vinificadora,
prensando la elaboradora de
uva, obtencién | vinosy
del mosto, elaboradora de
fermentacion mostos? https://
alcohdlica, www.catadelvin
hasta la o.com/blog-
obtencion del cata-vino/que-
vino diferencias-
existen-entre-
una-bodega-
bomba n. f. Mecanismos Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
fijos o moéviles, | (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
dotados rio profesional
generalmente del vino: una
de motor, que perspectiva
sirven para des- | espafiola 2nda
plazar vinos y ed. (p. 206).
mostos de un Global
sitio a otro en la | Marketing
bodega Strategies
(‘bombeo’ y
‘trasiego’).
También sirven
para retirar
soluciones mas
viscosas y con
particulas en
Sus- pension
(lias, hollejos,
etc.). Las
bombas estan
pensadas para
que se minimice
el riesgo de
‘oxidacion’ del
vino, se suelen
activar por
energia
eléctrica, y las
hay de multiples
disefios, tipos y
tamanos.
brillante adj. Cualidad del Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
color de un vino [ (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
cuya tonalidad | rio profesional
brilla al trasluz. | del vino: una
Es lo contrario | perspectiva
de ‘apagado’. espafiola 2nda
ed. (p. 356).
Global
Marketing
Strategies
cabernet franc n. m. La variedad de | Enterwine. (s. Ailyn Rossner 22/07/2024

uva

f.). Cabernet

Silvia Sepulveda
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tinta Cabernet
Franc es
originaria de la
region del
Médoc francés.
Los primeros
documentos
escritos que
registran su
cultivo datan del
s. XVIII, aunque
la variedad ya
se conocia en el
Valle del Loire
con
anterioridad.
Este valle forma
una de las
mayores areas
de cultivo de
esta variedad.
El cruce de

la Cabernet
Franc con

la Sauvignon
Blanc dio como
resultado la
reconocidisima
Cabernet
Sauvignon.

Franc.
https://www.ente
rwine.com/es/m
undo-del-
vino/variedades/
uvas-
tintas/cabernet-
franc

cabernet
sauvignon

n.

m.

Variedad de uva
tinta de gran
calidad que esta
presente en los
cinco
continentes.
Junto con
cabernet franc y
merlot conforma
la base de los
grandes vinos
de mezcla de
Burdeos. Sus
bayas pequenas
y gruesos
hollejos dan
lugar a vinos
elegantes, ricos
y sensuales. En
su juventud los
vinos no son
muy
agradecidos por
su alto
contenido en
taninos y gran
acidez, pero
cuando
maduran son
opulentos y
superlativos
(casis, cedro).
Los vinos
elaborados con
cabernet
sauvignon
alcanzan su

Serdio, E.
(2015). Dicciona
rio profesional
del vino: una
perspectiva
espafiola 2nda
ed. (p. 34).
Global
Marketing
Strategies

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024
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plenitud

después de
envejecer largo
tiempo en
madera 'y
botella.

capa Se relaciona Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
con la (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
apariencia rio profesional
visual de un del vino: una
vino, con su perspectiva
‘vestido’. espafiola 2nda
También ed. (p. 358).
significa Global
intensidad o Marketing
profundidad del | Strategies
color de un vino.
Puede ser baja,
media o alta.

cepa variedad La cepa es por | Ewine. (2022). | Ailyn Rossner 22/07/2024
definicion el ¢Qué son las Silvia Sepulveda
tronco de lavid | cepas de un
(planta) del cual | vino? https://ewi
brotan los ne.cl/blog/que-
sarmientos o son-las-cepas-
ramas, las hojas | de-un-vino-
y los frutos. n14#:~:text=La
Ahora bien, es %20cepa%20es
comun escuchar | %20por%20defi
hablar de la nici%C3%B3n,vi
cepa Cabernet [ n0%20como%2
Sauvignon, Ocepas%20de%
Carmenere, 20vinificaci%C3
Merlot, Etc.La %B3n.
verdad de las
cosas es que se
les conoce
también a las
variedades de
vino como
cepas de
vinificacion. Es
por esta razén
que el término
"cepa" se
emplea
comunmente
para referirse a
las variedades
viniferas.

chardonnay Variedad de uva | Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
blanca muy (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
populary rio profesional
extendida en el | del vino: una
mundo. perspectiva
Especialmente | espafiola 2nda
apreciada en ed. (p. 42).
paises Global
anglosajones, la | Marketing
uva parece ser | Strategies
de origen
francés-

borgofién y es
precisamente en
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‘Borgofia’ donde
ha sido la
responsable de
los mas
exclusivos vinos
blancos desde
hace siglos. Con
la moda del
etiquetado
varietal de
finales del siglo
XX, esta casta
se ha convertido
literalmente en
una marca en si
misma. Los
vinos basicos de
chardonnay son
sutiles y de
aromas
afrutados
(manzanas,
melén,
guayaba),
aunque en su
mejor expresion
éstos pueden
llegar a ser
extremadament
e complejos y
expresar el
caracter del
terruiio del cual
proceden las
uvas. La
capacidad que
tienen los vinos
elaborados con
esta uva, que
generalmente
da mucho
grado, para
fermentar y ser
criados en
barrica es
altamente
estimada y les
otorga gran
complejidad.

complejidad

n. f.

Técnicamente,
la complejidad
viene dada
cuando en un
vino podemos
percibir aromas
primarios,
secundarios y
terciarios, muy
variados y bien
definidos,
capaces de
entregarnos
informacion
acerca de los
procesos de

Vifa Concha 'y
Toro. (2022) La
complejidad del
vino. https://con
chaytoro.com/bl
og/complejidad-
vino/

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024
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vinificacion y
crianza de un
vino.

complejo ad]. con clase, con | Describe un Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
raza gran vino, que (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
combina a la rio profesional
perfecciéon del vino: una
‘aroma’, ‘sabor’, | perspectiva
‘armazén’y espafiola 2nda
‘caracter”. ed. (p. 364).
Global
Marketing
Strategies
concentrado ad;. Se califica asi el | GIRTraduvino. | Ailyn Rossner 22/07/2024
vino intenso, (s. f.). Enoterm. | Silvia Sepulveda
que exhibe una | https://girtraduvi
plenitud de no.com/es/recur
caracteristicas y | sos/ver/167/com
riqueza de plejo/
matices.
cosecha n. f. vendimia, En viticultura, Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
recogida de la proceso de (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
uva recoleccidon de | rio profesional
las uvas en el del vino: una
vifiedo en su perspectiva
estado optimo espafiola 2nda
de madurez. ed. (p. 50).
También el Global
término cosecha | Marketing
puede referirse | Strategies
a la cantidad
fisica de uvas
recogidas o bien
al afio en que
fueron
vendimiadas.
cosecha (2) n. f. afada Cosecha (2). Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
Ver afiada en (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
enologia. Afio rio profesional
en que se del vino: una
cosecharon las | perspectiva
uvas que dan espafiola 2nda
lugaraunvino |ed. (p.224).
determinado y Global
que Marketing
generalmente Strategies

no coincide con
el afio en que
éste sale al
mercado (con la
excepcion de
unos pocos
vinos jovenes).
También,
término
genérico que
agrupa a todos
los vinos
elaborados en
un afo en
particular, asi
como a las
caracteristicas
de dicho afio en
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una zona
vinicola
determinada

crianza n. f. envejecimiento, | Importante fase | Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
afiejamiento o en la vida del (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
maduracion vino, o proceso | rio profesional

durante su del vino: una
elaboracion (en | perspectiva
depdsitos, espafiola 2nda
barrica o ed. (p. 224).
botella), que Global
hace que Marketing
mejore Strategies
sustancialmente
sus cualidades
organolépticas
por complejas
reacciones
quimicas y
oxidativas.
crujiente adj. Los vinos Vifia Conchay | Ailyn Rossner 22/07/2024
crujientes son Toro. (2022). Silvia Sepulveda
aquellos que Descriptores del
cuentan con una | vino y su
muy buena'y verdadero
placentera significado.
acidez. Esta https://conchayt
caracteristica oro.com/blog/de
los transforma scriptores-vino/
en vinos
refrescantes,
vibrantes y que
hacen salivar
bastante.
cuba n. f. tanque, deposito | Cualesquiera Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
grandes (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
contenedores rio profesional
que sirven para | del vino: una
almacenar, perspectiva
estabilizar, espafiola 2nda
macerar, ed. (pp. 230-
homogeneizar | 232). Global
(tipificacion), Marketing
fermentar, o Strategies

incluso,
transportar y
criar mostos o
vinos. El
material mas
comun para su
fabricacion es el
acero
inoxidable, pues
los hace inertes,
permite que se
limpien
facilmente y
facilita un
adecuado
control de la
tem- peratura.
Aunque también
hay depdsitos
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manufacturados
de madera, asi
como de
cemento u
hormigon (p.e.
de estos ultimos
materiales estan

hechos los
modernos,
caros 'y
biodinamicos
depdsitos
ovoides).
dejo n. m. matiz, nota Pues bien, un Cata del Vino Ailyn Rossner 22/07/2024
vino con dejo es | (2015). ¢Qué Silvia Sepulveda
aquel vino que | significa que un
cuenta con vino tiene dejo?
matiz o con nota | https://www.cata
de un descriptor | delvino.com/blo
aromatico en su | g-cata-vino/que-
aroma o sabor. | significa-que-un-
vino-tiene-
dejo#:~:text=Ce
ntr%C3%A1ndo
nos%20en%20I
a%?20pregunta%
20de,en%20su
%20aroma%200
%20sabor.
delicado ad;. Calificativo que | Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
se utiliza bien (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
para un vino rio profesional
elegante, o bien | del vino: una
muy viejo, de perspectiva
cuerpo medio y | espafiola 2nda
redondo, el cual |ed. (p. 368).
puede estar a Global
punto de pasar | Marketing
a una fase Strategies
descendente en
su ciclo de vida.
denominacion l.n. Denominacién Manual de Ailyn Rossner 22/07/2024
de origen de origen. Vitivinicultura Silvia Sepulveda
Mencion que Tropical. (2012)
ampara a
ciertos vinos de
calidad
obtenidos en
zonas
delimitadas y
elaborados bajo
reglamentos
precisos.
denso ad]. Describe un Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
vino (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
concentrado en | rio profesional
aromas, con del vino: una
suficiente perspectiva
‘viscosidad’, espafiola 2nda
‘armazoén’y ed. (p. 368).
‘cuerpo’. Global
Marketing
Strategies
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descubar

Enla
elaboracion de
vino tinto,
vaciado total o
parcial de
mostos y/o
vinos
contenidos en
depositos (o en
cualesquiera
otros
contenedores,
barricas
incluidas),
durante o
después de la
fermentacion,
para ser
trasegados a
otros
contenedores,
con el fin, ya de
continuar la
fermentacion y/o
la maceracion, o
bien para
efectuar el
‘desfangado’, la
‘clarificacion’ o
la
‘estabilizacion’ .
Durante el
proceso, el
mosto o vino
yema seran
desprovistos de
algunos de los
elementos
sOlidos mas
voluminosos, y
en particular de
los hollejos.

Serdio, E.
(2015). Dicciona
rio profesional
del vino: una
perspectiva
espafiola 2nda
ed. (pp.232-
234). Global
Marketing
Strategies

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024

despalilladora

n. f.

Maquina que
sirve para el
despalillado y
que actua bajo
el principio del
colado. En su
version mas
tradicional, se
trata
generalmente
de un cilindro
agujereado y
rotatorio en el
que se va
introduciendo la
masa liquida
tras el estrujado
de lauva
(operacion ésta
que se puede
realizar con el
mismo aparato,
pasando
entonces la

Serdio, E.
(2015). Dicciona
rio profesional
del vino: una
perspectiva
espafiola 2nda
ed. (p. 236).
Global
Marketing
Strategies

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024
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maquina a
denominarse
estrujadora-
despalilladora).

despalillar V. desgranar, Operacion de Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
derrasponar retirada de (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
grandes rio profesional
porciones del del vino: una
escobajo o perspectiva
raspon de los espafiola 2nda
mostos (o de las | ed. (pp. 234-
uvas, 236). Global
arrancandolos), | Marketing
que Strategies
normalmente se
realiza antes,
durante, o
inmediatamente
después del
‘estrujado’.
elegante ad]. distinguido Un vino con Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
clase y refinado | (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
que no es rio profesional
excesivamente | del vino: una
potente (mas perspectiva
bien sutil), pero | espariola 2nda
que deja un ed. (p.370).
largo y Global
agradable Marketing
‘recuerdo’ en el | Strategies
paladar.
en boca l. p. paso de boca, En la cata, Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
paladar, sinénimo de (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
retrogusto ‘paladar’. Por rio profesional
extension, del vino: una
textura o perspectiva
sensaciones espariola 2nda
tactiles que el ed. (p. 354).
vino deja en ella | Global
(v.gr. suavidad, |Marketing
astringencia, Strategies
etc.)
enodlogo n. m. Cualquier Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
persona que (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
practique la rio profesional
enologia, tenga | del vino: una
o no formacién | perspectiva
especifica para | espafiola 2nda
ello. ed. (p. 246).
Basicamente Global
hay dos tipos de | Marketing
endlogos: Strategies
aquellos que

son contratados
fijos por una
bodega o
empresa de
vinos, y
aquellos, en
numero
creciente, que
prestan sus
servicios a
tiempo parcial
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en distintas
localizaciones.

enzima n. f. pectinasas Las enzimas Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
pectolitica exogenas (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
también son rio profesional
muy importantes | del vino: una
en perspectiva
determinados espafiola 2nda
procesos ed. (pp. 248-
enolégicos, 250). Global
tanto es asi que | Marketing
se utilizan cada | Strategies
vez mas como
coadyuvantes.
Es el caso de
las enzimas
pectoliticas
(pectinasas),
que rompen
pectinas e
incrementan la
velocidad del
desfangado; de
las peptidasas,
que mejoran la
estabilizacion
proteica de los
vinos, o de las
tirosinasas o
catecol
oxidasas, que
causan la
oxidacion de
fenoles y orto-
difenoles
convirtiéndolos
en orto-
quinonas.
equilibrado ad;. armonico, Vino en el que | Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
balanceado, todos sus (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
armonioso elementos estan | rio profesional
conjugados a la | del vino: una
perfeccion y que | perspectiva
estaensu espafiola 2nda
momento ed. (p. 352).
optimo de Global
consumo. Marketing
Strategies
escobajo n. m. raspa, raspon En su mayor Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
parte, trozos de | (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
la vid, como rio profesional
pequenos del vino: una
brotes y tallos perspectiva
verdes, que espafiola 2nda
mantienen los ed. (p. 250).
racimos de uvas | Global
sujetos a la Marketing
planta, aunque | Strategies

también puede
incluir
sarmientos,
hojas, etc. El
escobajo es
muy rico en
taninos verdes,
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acidos y
materias
lefiosas, los
cuales dan
astringencia y
amargor a los

vinos. El
escobajo suele
retirarse
mediante el
proceso
denominado
‘despalillado’.
estabilizacion n. f. Conjunto de Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
operaciones (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
fundamentales | rio profesional
en la del vino: una
elaboracion del | perspectiva
vino que tiene espafiola 2nda
como fin ed. (p. 252).
principal Global
asegurar su Marketing
calidad y Strategies
estabilidad
antes de ser
comercializado,
asi como que
pueda tener un
desarrollo
correcto en el
envase a lo
largo de la
cadena de
distribucion y
durante su
guarda.
estructura n. f. armazon Pilar Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
fundamental del | (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
vino sobre el rio profesional
que se asientan | del vino: una
todos sus perspectiva
componentes. espafiola 2nda
Habitualmente, |ed. (p. 352).
el armazon se Global
refiere a la Marketing
combinacion Strategies
equilibrada de
carga frutal,
grado
alcohdlico,
acidez, glicerol y
taninos.
expresivo ad]. Se dice de un GIRTRaduvino. [ Ailyn Rossner 22/07/2024
vino que (s. f.). Enoterm. | Silvia Sepulveda
manifiesta sus | https://girtraduvi
cualidades con | no.com/es/recur
espontaneidad y | sos/ver/304/expr
franqueza. esivo/
extraccion n. f. Tanto el ritmo Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024

como el grado
de incorporacion
de materias
colorantes y
aromaticas al
vino antes,
durante, y

(2015). Dicciona
rio profesional
del vino: una
perspectiva
espafola 2nda
ed. (p. 254-256).
Global

Silvia Sepulveda
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después de la
fermentacion
alcohdlica.
Algunos de los
compuestos
mas
determinantes
en este sentido
son los fendlicos
(‘fenoles’ y
‘polifenoles’),
cuyas
concentraciones
en los vinos
dependen
esencialmente
de la variedad
elegida, nivel de
madurez de las
uvas, y los
procedimientos
de elaboracién

Marketing
Strategies

puestos en
practica.
fermentacion n. f. La fermentacion | Bodega LAUS. | Ailyn Rossner 22/07/2024
hace referencia |(2018) ;Qué es | Silvia Sepulveda
a la fase del la fermentacion
proceso de del vino?
vinificacion en la | https://www.bod
que el mosto se [ egalaus.es/blog/
transforma en fermentacion-
vino. Es una vino/
fase crucial
durante la que
se debe cuidar
cada detalle,
con el fin de
obtener los
mejores
matices,
encargados de
alegrar los
paladares que
disfrutaran de
los futuros
Vinos.
fermentacion n. f. fermentacion El proceso Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
alcoholica tumultosa biolégico (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
fundamental por | rio profesional
el que se del vino: una
convierte el perspectiva
zumo de uva en | espafiola 2nda
vino. Se origina |ed. (p. 256).
por la actividad | Global
metabdlica de Marketing
algunas Strategies
‘levaduras’ y
‘bacterias’ que
tienen la
capacidad, bajo
condiciones

anaerdbicas
(ausencia de
oxigeno, en un
proceso
enzimatico
llamado
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glucdlisis), de
transformar
hidratos de
carbono (la gran
mayoria
azucares) en,
basicamente,
alcohol y
anhidrido
carbonico. La
fermentacion se
puede llevar a
cabo en
depdsitos de
acero
inoxidable, en
grandes tinos de
madera, en
lagar, en
barrica, o,
incluso, en
botella, como en
los vinos

€Spumosos.
fermentacion n. f. degradacion Fermentacion CIRCULO DE Ailyn Rossner 22/07/2024
malolactica bacteriana de la | de caracter ENOFILOS Silvia Sepulveda
acidez evolutivo y Utiel-Requena

generalmente (2009).

beneficiosa que | Diccionario de la

experimentan cata de vinos.

muchos vinos, | (p. 9).

durante la cual | http://www.circul

el acido malico | oenofilos.com/in

se transforma dex_htm_files/Di

en lactico por la | ccionarioCataVi

accion de las n os.pdf

bacterias.
fermentar V. (1) Dicho de una | Real Academia | Ailyn Rossner 22/07/2024

sustancia Espafiola. (s.f.). | Silvia Sepulveda

organica: Sufrir | Diccionario de la

un proceso Lengua

bioquimico de Espariola.

transformacion | https://dle.rae.es

por la accion de | /fermentar

una enzima.

(2) Hacer o

producir la

fermentacion.

Ver definicion

de fermentacion
filtrar V. Una de las Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024

técnicas mas
utilizadas para
acelerar la
‘clarificacién’ y
‘estabilizacion’
de los vinos que
consiste en
eliminar sus
substancias
sélidas en
suspension,
haciéndolos
pasar por un

(2015). Dicciona
rio profesional
del vino: una
perspectiva
espafola (2a ed
.) (pp- 260-262).
Global
Marketing
Strategies

Silvia Sepulveda
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filtro o tamiz. Se
suele realizar
por etapas,
segun el
momento de la
elaboracion y el
tipo de filtracion.
Basicamente
existen dos
tipos, que van
de menor a
mayor
capacidad
filtradora: las
filtraciones por
placas,
generalmente
menos
agresivas e
indicadas para
particulas
relativamente
grandes
(utilizando
tierras
diatomeas, per-
litas, celulosa,
filtros prensa,
etc.); y las
filtraciones por
membranas o
microfiltraciones
, para
microparticulas
(por cartuchos,
millipore, etc.).
Las primeras se
realizan
generalmente
tras la
fermentacion o
durante los
trasiegos,
mientras que las
segundas
persiguen
esterilizar los
vinos antes del
embotellado. En
vinos de
calidad, es de
comun
aceptacion que
los filtrados
agresivos
eliminan
importantes
compuestos que
contribuyen a su
complejidad, asi
como taninos y
materias
colorantes que
les ayudan a
envejecer
adecuadamente
(extracto seco).
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Por otro lado, un
vino sin filtrar
puede generar
una buena
cantidad de
pozos y
bitartratos, los
cuales no son
apreciados a la
vista por
muchos
consumidores
finales.

final ad;. retrogusto, Ultima Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
posgusto, final | impresién que (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
de boca deja el vino en | rio profesional
la boca (fase del vino: una
gustativa) y que | perspectiva
redondea su espafiola (2a ed
valoracion. Se ) (p. 274).
aprecia que el Global
final de boca Marketing
sea largo, Strategies
placentero y
distintivo.
fresco ad;. Vino afrutado, | Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
vivo y (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
refrescante, de | rio profesional
cuerpo medio y [ del vino: una
facil paso de perspectiva
boca. espafiola (2a ed
.) (p- 376).
Global
Marketing
Strategies
frutoso ad]. afrutado, frutado | 2. adj. Propio Real Academia | Ailyn Rossner 22/07/2024
del vino frutoso. |de la Lengua Silvia Sepulveda
Aroma frutoso. | Espafiola. (s.f.)
https://dle.rae.es
Sin.: /frutoso?m=form
afrutado,
frutado.
guarda n. f. Todos sabemos | Ecnology. Tipos | Ailyn Rossner 22/07/2024
que con la de guarda de Silvia Sepulveda

guarda los vinos
mejoran, pero
no todos son
considerados de
esta manera,
pues deben
tener
caracteristicas
adecuadas que
permitan que
madure en
botella.
Generalmente,
la guarda se
puede lograr
con
determinados
vinos que
evolucionan y

vinos. (s. f.).
https://www.ecn
ology.com/blog/t
ipos-de-guarda-
de-vinos
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mejoran con el
paso del tiempo.
Luego de la
fermentacion del
vino y antes de
ser
embotellados,
pueden pasar
desde pocas
semanas hasta
incluso anos en
distintos tipos
de
contenedores. A
este proceso de
tiempo le
llamamos
guarda y esta
asociado
principalmente
al uso de
barricas. Ahora
bien, el vino no
solo se guarda
en barricas de
madera, sino
también en otro
tipo de
contenedores
que
conoceremos a
continuacion.

guarda en Como Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
botella sustantivo, sin (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
mas, sinénimo rio profesional
de del vino: una
almacenamiento | perspectiva
del vino espafiola (2a ed
(siempre en .) (p. 480).
bote- lla). En Global
comercializacion | Marketing
,unvino de Strategies
guarda es aquél
que es grande,
y que bajo las
condicio- nes
adecuadas de
almacenamiento
, temperatura 'y
humedad, tiene
potencial para
envejecer y
mejorar en
botella.
hollejo .m. piel, pelicula Cortezas Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
blandas que (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
envuelven la rio profesional
pulpa de la uva |del vino: una
y sus pepitas o | perspectiva

semillas, las
cuales poseen
una importancia
fundamental en
la elaboracién
de vinos tintos,
rosados y
naranjas,

espafiola (2a ed
.) (p. 270-272).
Global
Marketing
Strategies
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aunque, cada
vez mas,
también en la de
blancos. En su
epidermis e
hipodermis se
concentran
durante la
maduracion
importantes
cantidades de
polifenoles
como
flavonoides y
taninos (v.gr. las
proantocianidina
s, esenciales en
la formacién del
color del vino
tinto), asi como
compuestos
aromaticos y
sapidos (v.gr.
terpenos,
metoxipirazinas
o sikimatos),
ademas de
carotenoides.

intensidad n. f. profundidad Cualidad de un | Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
vino potente (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
tanto en color, rio profesional
nariz y boca, el | del vino: una
cual deja un perspectiva
largo recuerdo. | espariola (2a ed
.) (p. 180).
Global
Marketing
Strategies
intenso ad]. punzante, Se dice de un Pefiin, J. (1999). | Ailyn Rossner 22/07/2024
penentrante, vino en el que Diccionario Silvia Sepulveda
fuerte alguna de sus Espasa del
cualidades Vino. Madrid:
destaca por Espasa. (p.
encima de lo 430).
ordinario, tanto
en su colory
aroma como en
su sabor o
permanencia
jugoso ad]. Son de gran Vifia Conchay | Ailyn Rossner 22/07/2024

acidez, que al
dejar tu boca
salivando te
hacen querer
beber otro sorbo
rapidamente.
Pero no se trata
solo de la
acidez. Otro
complemento
muy importante
a esta
caracteristica es
la fruta. Son
vinos
principalmente

Toro. (s.f.) ¢Qué
significa que un
vino sea
jugoso?
https://conchayt
oro.com/blog/qu
e-significa-que-
un-vino-sea-
jugoso/

Silvia Sepulveda
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con muchos
aromasy
sabores a fruta
fresca. En el
caso de los
tintos o rosados,
imagina muchas
frutillas, guindas
acidas,
frambuesas y

granadas;
mientras que,
en los vinos
blancos, mucho
limén, lima,
pomelo o
duraznos
jugosos.
largo adj. persistente Se dice de un Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
vino que tiene (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
persistencia. rio profesional
Vino que queda | del vino: una
durante mucho | perspectiva
tiempo en la espafiola (2a ed
memoria .) (p. 382).
después de Global
haber sido Marketing
ingerido, o que | Strategies
tiene un largo
‘final de boca’'.
Es una cualidad
siempre positiva
y referida tanto
a olores como a
sabores
agradables.
lia n. f. fangos, lias En general, Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
bastas, heces sinénimo de (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
fangos o lias rio profesional
bastas, heces o | del vino: una
partes mas perspectiva

diminutas y en
suspension de
los ‘orujos’ En
particular,
sustancias
sdlidas (con
predominio de
levaduras
muertas)
sedimentadas
en los depdsitos
y otros
recipientes tras
los procesos de
clarificacion y
estabilizacion.
Si se emplean
deliberadament
e durante la
elaboracion se
despojan de los
compuestos
mas toscos y
duros por

espafiola (2a ed
.) (p. 274-276).
Global
Marketing
Strategies
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extraccion y
bastoneo,
dejando las
partes mas finas
(lias finas) de
las cuales se
obtienen los
compuestos
aromaticos. En
este caso hay
que tener un
control
exhaustivo de la
autolisis, pues
se pueden
generar olores
desagradables
ylo
mercaptanos. A
la operacion de
retirada de lias
finas se la suele
denominar
como ‘desliado’.

ligero adj. abierto Referido al Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
color del vino, (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
ver ‘abierto (2) | rio profesional
en Cata. del vino: una
Abierto (2). perspectiva
Referido al color | espafiola (2a ed
del vino, .) (p. 384).
también claro, Global
palido o ligero. | Marketing
Vino con poca Strategies
capa o de baja
intensidad.
limpio ad;. Cualidad de un | Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
vino que (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
muestra rio profesional
‘limpidez’, o es | del vino: una
‘nitido’ o claro a | perspectiva
la vista. espafiola (2a ed
También y .) (p. 384).
referido a la Global
nariz, se dice de | Marketing
un vino con Strategies
pocos, pero
marcados
aromas, que es
‘franco’ y no
despide olores
desagradables.
lleno adj. Vino que colma | Merchan, P. et | Ailyn Rossner 22/07/2024

la boca, con
cuerpo y suave,
con grado
alcohdlico
adecuado.

al. (2012)
Manual de
Vitivinicultura
Tropical. (p.
107)
file:///C:/Users/C
ristian%20F/Do
wnloads/Manual
%20de%20vitivu
ltura%20tropical
.pdf

Silvia Sepulveda
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maceracion

Nombre con
que se conoce
al método mas
tradicional para
la extraccion de
polifenoles
aromatizantes y
colorantes de
los hollejos
(aunque
también de
pequenos
fragmentos de
pepitas y
escobajo) de la
uva, e
incorporarlos al
vino. Consiste
basicamente en
dejar las
materias sélidas
(principalmente
hollejos) en
contacto con el
jugo de la uva,
antes, durante,
y/o después de
la fermentacion,
para que sus
compuestos
solubles pasen
al vino. Cierto
grado de
maceracion se
consigue de
manera natural
en cuanto las
uvas se rompen
y hay un medio
liqguido o0 mosto
que sirve como
sustrato para la
extraccion. La
naturaleza de
los compuestos
y su nivel de
extraccién son
muy diversos.
Este ultimo
dependera de
factores, tales
que la
temperatura,
tiempo de
contacto, la
agitacion (de
forma natural,
por elevacién de
burbujas de
carboénico
generadas
durante la
fermentacion; o
inducida por el
hombre),
composicion del
sustrato (mayor

Serdio, E.
(2015). Dicciona
rio profesional
del vino: una
perspectiva
espafiola (2a ed
.) (p. 278).
Global
Marketing
Strategies

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024
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o0 menor grado
alcohdlico en
mostos y/o
vinos, pues
contenidos altos
de alcohol
favorecen la
extraccion), la
variedad, grado
de madurez del
fruto, estilo y
color del vino
deseado, etc.
Es fundamental
en tintos, pues
sin maceracion,
ademas de
perder otros
muchos
elementos
distintivos,
surgirian vinos
blancos de uvas
tintas, Por ende,
no es
procedimiento
habitual en
blancos (no
necesitan color
y podrian
lixiviarse
demasiados
taninos verdes o
duros), aunque
algunos
elaboradores de
vinos blancos
de calidad la
realizan antes
dela
fermentacion
para extraer
compuestos
aromaticos
impor- tantes —
ver ‘maceracion
en frio’y
‘maceracion
pelicular’ en
Enologia—. En
el vino rosado,
la maceracion
es
deliberadament
e limitada a
unas pocas
horas (menos
color). En
general, a
mayor tiempo
de maceracion,
mayor grado de
extraccioén (que
nunca es
siempre
completa) y de
polimerizacion,
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aunque se debe
tener cuidado
pues en exceso
puede
perjudicar al
vino en su
conjunto. La
experiencia de
los endlogos se
torna
fundamental
durante la
maceracion, que
debe realizarse
con ayuda de
sucesivas
analiticas y
empleando
técnicas de
extraccion
adecua- das al
tipo de vino que
se quiere
elaborar. Ver
también
extraccion,
hollejos y tinto
en Enologia.

macerar en frio

maceracion en
frio

Acto de llevar a
cabo la
maceracion en
frio. Técnica de
extraccion de
fenoles y
polifenoles,
sobre todo
aromaticos, que
consiste en
enfriar y
mantener el
mosto con sus
hollejos (y a
veces con otras
partes de la vid)
auna
temperatura en
torno a los 10°C
durante varios
dias, con una
generosa
aportacién de
‘anhidrido
sulfuroso’y en
condiciones
anaerdbicas,
antes de que la
fermentacion
alcohdlica se
desencadene.
Puede ser
valida para la
elaboracion de
cual- quier tipo
de vino (tinto,
blanco, rosado o
naranja), y se
lleva a cabo en

Serdio, E.
(2015). Dicciona
rio profesional
del vino: una
perspectiva
espafiola (2a ed
.) (p- 280).
Global
Marketing
Strategies

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024
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la creencia de
que la ausencia
de alcohol y
oxigeno, junto
con la presencia
de azufre,
permite una
mejor extraccion
de sabores y
aromas
complejos.

maduro

ad].

hecho

Término que se
atribuye a un
vino que esta en
sSu momento
optimo de
consumo, pues
ha evolucionado
y envejecido
adecuadamente
(muy similar a
‘redondo’ pero
menos
elogioso). Siun
vino esta poco
hecho, es que
necesita mas
tiempo de
‘crianza’. Por el
contrario, si esta
muy o
demasiado
hecho, se
encuentra en
fase de declive.

Serdio, E.
(2015). Dicciona
rio profesional
del vino: una
perspectiva
espafiola (2a ed
.) (p. 378).
Global
Marketing
Strategies

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024

maridaje

n. m.

gastronomia

El arte de
combinar vinos
con distintos
platos de
comida, para
que ambas
categorias se
realcen. Es una
de las
actividades mas
importantes que
debe realizar un
‘sumiller’
entrada en. En
general, no hay
reglas fijas
(desmontando
el famoso mito
de tintos con
carnesy
blancos con
pescados),
aunque si
algunas
indicaciones
I6gicas.

Serdio, E.
(2015). Dicciona
rio profesional
del vino: una
perspectiva
espafiola (2a ed
.) (p- 386).
Global
Marketing
Strategies

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024

merlot

n. m.

Variedad tinta
de origen
francés y
segunda en
importancia

Serdio, E.
(2015). Dicciona
rio profesional
del vino: una
perspectiva

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024
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entre las cepas
de Burdeos tras
el cabernet
sauvignon, con
la que
frecuentemente
se mezcla. Ha
sido exportada y
se cultiva
practicamente
en todo del
mundo
vitivinicola. Sus
bayas son
mayores y de
piel menos
gruesa que las
del cabernet.

espafiola (2a ed
.) (p. 100).
Global
Marketing
Strategies

mineral

ad].

mineralidad

Expresion que
denota un
caracter
especifico del
vino, en muchos
casos atribuido
al ‘terrufio’ y
que contribuye a
su complejidad.
Un vino mineral
es aquél que
huele a brea,
pedernal (silex),
pizarras, tinta
china, o carbon.
Los aromas
minerales son
caracteristicos
de vinos tintos y
blancos con
mucho cuerpo
(ej. monastrell,
garnacha tinta,
syrah, garnacha
blanca,
malvasia, etc.).
En cuanto al
paladar, el
caracter mineral
de un vino se
suele asociar
con un toque
salino en boca.

Serdio, E.
(2015). Dicciona
rio profesional
del vino: una
perspectiva
espafriola (2a ed
.) (p. 388).
Global
Marketing
Strategies

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024

mineralidad

mineral

Este concepto
surgio en los
afos 80, cuando
Robert Parker
utilizé la
expresion
“piedra humeda”
para referirse a
un aroma
presente en
algunos vinos.
Se ha descrito
como aroma a

Entre vinos y
vigjes. (s.f.)
MINERALIDAD
Y AROMAS
TERROSOS EN
EL VINO...
¢(QUE
SIGNIFICAN?
https://www.entr
evinosyviajes.co
m/2022/09/23/m
ineralidad-y-
aromas-

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024
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pizarra, tiza,
grafito, salino,

terrosos-en-el-
vino-

humo o aroma a | qu%C3%A9-

piedra o significan/#:~:te

pedernal. xt=MINERALID
AD%20EN%20
EL%20VINO,aro
ma%20a%20pie
dra%200%20pe
dernal.

nariz n. f. retronasal Organo del Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024

sistema (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda

respiratorio y rio profesional

olfativo que en | del vino: una

su parte exterior | perspectiva

se divide en dos | espafiola (2a ed

canales .) (p. 390).

separados por | Global

el tabique nasal, | Marketing

y que se Strategies

comunica con la

faringe en la

interior. Controla

el sentido del

olfato, que es el
encargado de
percibir,
detectar,
procesary
distinguir los
olores, por lo
que en este
sentido nariz y
olfato son
muchas veces
considerados
como
sinénimos.
Aparte de
funciones
especificas de
la respiracion, la
nariz posee un
epitelio olfativo
donde se
encuentra la
pituitaria
amarilla,
constituida por
células
nerviosas que
tienen
receptores
sensibles a las
moléculas del
olor y emiten
sefales que
llegan al
cerebro. En
nariz, el vino
primero se
huele a copa
parada (se mide
su intensidad),
después a copa
agitada (se
busca
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determinar su
complejidad) y,
por ultimo, en
boca (por
retroolfaccion o
‘retrogusto’. Los
vinos se
distinguen por
su olor mas que
por su sabor,
aunque muchas
veces se
confundan
ambos sentidos.

nota n. f. dejo En pocas Food and Wine | Ailyn Rossner 22/07/2024
palabras, las en espafol. Silvia Sepulveda
notas del vino (s.f.)
se refieren a los | https://foodandw
diversos aromas | ineespanol.com/

y sabores que secciones/vino/c
se pueden omo-identificar-
percibir al catar | las-notas-del-
un vino. Estas vino-si-no-
notas provienen | entiendes-nada-
de una sobre-cata/
combinacién de

factores,

incluyendo las

variedades de

uva utilizadas, el

terroir o lugar de

origen, el

proceso de

vinificacion y el

envejecimiento.

nota de cata l.p ficha de cata Registros por Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
escrito (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
realizados por rio profesional
enologos y del vino: una
profesionales perspectiva
durante una espafiola (2a ed
cata técnicade |.) (p. 392).
vinos en Global
cualquier Marketing
estadio de su Strategies
elaboracion,
primordialmente
para uso interno
de la bodega.

En enologia, las
notas de cata
son escuetas,
mas centradas
en aspectos
técnicos, y
menos dadas a
descriptores
libres y poéticos
que son tipicos
de otros tipos de
catas.

orujo n. m. bagazo Residuos semi- | Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
soélidos que se (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
generan antes, | rio profesional
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durante, o tras
la elaboracién
del vino.
Pueden
contener partes
de escobajo,
pepitas, pulpay
hollejos, y se
producen, ya
durante la
seleccion, el
estrujado,
despalillado o
prensado de la
uva, ya tras la
fermentacion y
la crianza del
vino. Durante la
elaboracion de
vinos blancos,
en la que son
retirados antes
dela
fermentacion,
los orujos son
dulces y
frescos.

del vino: una
perspectiva
espafiola (2a ed
.) (p. 294).
Global
Marketing
Strategies

oxidacion

Proceso que
puede generar
tanto cambios
positivos como
negativos en los
vinos, por
reaccion de
éstos con el
‘oxigeno’. Los
efectos positivos
suelen aparecer
como resultado
de un proceso
natural
controlado (ej.
crianza),
mientras que los
negativos
generalmente lo
hacen cuando la
exposicion al
oxigeno es
descontrolada y
no deseada (en
contraposicion a
practicas como
la aireacion, la
decantacion, o
la
microoxigenacio
n). La oxidacion,
que se puede
dar por via
enzimatica (ej.
enzima polifenol
oxidasa) o no
enzimatica, es

Serdio, E.
(2015). Dicciona
rio profesional
del vino: una
perspectiva
espafiola (2a ed
) (p- 294).
Global
Marketing
Strategies

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda
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la reaccion
opuesta a la de
‘reduccion’, y
provoca
transformacione
s en el aroma,
sabor y color del
vino.
Dependiendo
del tipo de vino,
su edad, y de la
intensidad y
duracién de su
exposicion al
oxigeno, puede
ser bienvenida o
no. En general,
una fuerte
oxidacion
acelera el ciclo
de vida de
cualquier vino y
con el tiempo lo
convertira en
oxidado, un
defecto en la
mayoria de
categorias salvo
en vinos muy
encabezados
y/o dulces (v.gr.
olorosos,
oportos, PX,
etc.).
Ciertamente se
evitaen la
elaboracion de
vinos blancos,
pues la
oxidacion
comienza en el
momento en
que el jugo se
libera de la uva,
el cual
rapidamente se
torna marrén
(transformacion
enzimatica de
compuestos
fendlicos en
quinonas). En
consecuencia,
la prevencion
comienza en el
vifedo,
mediante la
utilizacion de
pequenas cajas
de vendimia, y
contindia en
bodega, donde
pueden
emplearse
gases inertes,
‘anhidrido
sulfuroso’, o
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sistemas de
control de la
temperatura
para este
propésito. No
necesariamente
es este el caso
en vinos tintos,
ya que algunas
escuelas
favorecen la
aireacion para
pulir taninos. De
cualquier modo,
el control de la
oxidacion
deberia
extremarse en
los trasiegos o
al final de la
fermentacion,
pues ésta
provoca la
conversion de
alcohol en
acetaldehido, un
precursor del
‘vinagre’ en
presencia de
‘Acetobacter’.
Una paulatina
oxigenacion del
vino durante su
crianza en
madera no es
solo
conveniente,
sino que es
fomentada
(formacion y
fijacion de
importantes
compuestos
aromaticos y
sapidos) por lo
que el rellenado
de barricas y el
trasiego deben
realizarse
cuidadosamente
para impedir
una oxidacién
excesiva.
Ademas, una
muy lenta
oxidacion se da
en botella lo que
contribuye a
forjar el caracter
del vino.
Aprender a
gestionar la
oxidacion es por
tanto un arte.
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paladar n. m. Pared superior | Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
de la cavidad (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
bucal que la rio profesional
separa de las del vino: una
fosas nasales. perspectiva
En ella, como espafiola (2a ed
en lalengua, se |.) (p. 294).
perciben Global
sensaciones Marketing
tactiles del vino, | Strategies
en especial la
astringencia o la
suavidad. En el
lenguaje de cata
se utiliza
comunmente
como sinénimo
de ‘boca

pedernal n. m. Aroma mineral, | Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
frecuentemente | (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
asociado al rio profesional
terrufo o a la del vino: una
composicion del | perspectiva
suelo, que espafiola (2a ed
puede ser ) (p- 294).
atribuido a Global
varias causas, Marketing
tales que Strategies
algunas
‘metoxipirazinas’

, Ciertas sales
minerales (ej.
presentes en los
‘abonos’
),0a
variedades
especificas
como pueden
ser las uvas
sauvignon
blanc, garnacha
tinta o cabernet
sauvignon.
persistencia n. f. largo Ver largo Ailyn Rossner 22/07/2024
Silvia Sepulveda

persistente adj. largo Largo (o Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
persistente). Se | (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
dice de un vino | rio profesional
que tiene del vino: una
persistencia. perspectiva
Vino que queda | espafiola (2a ed
durante mucho |.) (p. 382).
tiempo en la Global
memoria Marketing
después de Strategies
haber sido

ingerido, o que
tiene un largo
‘final de boca’.
Es una cualidad
siempre positiva
y referida tanto
a olores como a
sabores
agradables
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petit verdot n. m. Esta variedad Wine.Plus (s.f.) | Ailyn Rossner 22/07/2024
de uva tintaes | https://glossaire. | Silvia Sepulveda
originaria wein.plus/petit-
de Francia. El verdot-4
nombre "Little
Greenling" hace
referencia a la
alta acidez de
las uvas, que a
menudo estan
poco maduras
debido al largo
periodo de
maduracion.

pH n. m. Medida de la Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
intensidad acida | (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
de los zumos de | rio profesional
uvas, mostos, o | del vino: una
vinos, cuyo perspectiva
valor es el espafiola (2a ed
logaritmo .) (p. 118).
negativo del Global
potencial Marketing
energético de Strategies
los iones

hidrégeno en
disolucion (pH =
-log[H+]). En el
caso del agua
destilada y a
temperatura
constante, el
nivel neutro se
establece en el
valor 7 (ni acido,
ni alcalino).
Cuanto mas se
mueve el
resultado hacia
el 0, tanto mas
acidos son los
ZUmos 0 Vinos,
que suelen
situarse en un
rango de
valores
comprendidos
entre 29y 4
(aunque la
mayoria esté
entre 3,2y 3,7).
El pH del zumo
esta ligado a
aspectos de
viticultura (v.gr.
madurez del
fruto, pH del
suelo, etc.) y
puede variar
durante la
fermentacion
alcohdlica y/o
malolactica (pH
del mosto),

120




jugando un
papel muy
importante en
las
caracteristicas
cualitativas del
vino (pH del
vino). Por lo
tanto, el endlogo
debe
interesarse por
las tres
magnitudes. Los
mejores
resultados
enoldgicos se
obtienen cuando
el pH del vino se
encuentra entre
los valores 3,3y
3,5.

pinot noir

n.

m.

Una de las
variedades de
uva tinta mas
reconocidas
internacionalme
nte por la
elegancia de
SuSs Vvinos
varietales, que
es arquetipica
de laregién
productora
francesa de
‘Borgofia’. Se da
mejor en climas
frios y humedos
(es muy
resistente a los
ataques por
hongos), y sus
bayas son
pequefas, con
hollejos poco
gruesos, de
color violaceo y
pruina
abundante.
Produce bajos
niveles de
pigmentos
fendlicos (es
una de las raras
variedades
incapaces de
sintetizar
antocianos
acetilados), lo
que marca los
caracteristicos
tonos suaves
rojizos
mostrados por

Serdio, E.
(2015). Dicciona
rio profesional
del vino: una
perspectiva
espafiola (2a ed
.) (p. 118).
Global
Marketing
Strategies

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024

121




Sus Vinos.
Aparte de su
utilizacion para
elaborar vinos
tintos secos,
también se
emplea en
mezclas o por
separado en la
elaboracion de
vinos
€spumosos en
regiones
productivas
como
Champanay
Cava DORP (ej.
‘blanc de noirs’).

pisoneo

bazuqueo,
pigeage

Otra forma de
transmitir
aromas y color
alvinoes a
través de la
técnica
desarrollada en
la Borgona,
llamada
bazuqueo (o
también
pisoneo, que
viene del
francés pigeage
). Se trata de
romper y hundir
el sombrero
para mezclarlo
con el mosto
(con ayuda de
un
bazuqueador)
para aumentar
SuU maceracion.
Este proceso
que se aplica
generalmente
en cepas como
el Pinot Nair,
también ayuda a
evitar la
oxidacion y
acetificacion del
sombrero. Es
decir, previene
al vino del
ataque de
bacterias. Y
puede llevarse a
cabo de forma
manual o
mecanica.

VINA CONCHA
Y TORO. (s.f.)
https://conchayt
oro.com/blog/el-
abc-del-
vino/#:~:text=Ba
zuqueo%20(Pis
one0%200%20
Pigeage)&text=
Es%20decir%2
C%20previene
%20al%20vino,
delicada%20de
%?20color%20y
%20taninos.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024

potencial de
guarda

El potencial de
guarda de un
vino se refiere a
su capacidad
para envejecer y

Viners, we love
wines. (s.f.)
https://viners.co
m.ar/blogs/viner
s/secretos-de-

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024
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mejorar con el
tiempo. Es
importante
entender que no
todos los vinos
estan
destinados a la
guarda; algunos
estan disefiados
para ser
disfrutados
jovenesy
frescos,
mientras que
otros estan
destinados a ser
guardados
durante afos
para alcanzar su
maximo
esplendor.

Para
comprender
mejor el
potencial de
guarda de un
vino, es
necesario
considerar
varios factores,
como la
variedad de uva
utilizada, la
region
vitivinicola de
origen, las
practicas de
vinificacion y la
calidad de la
cosecha. Por
ejemplo, los
vinos tintos
elaborados con
uvas como
Cabernet
Sauvignon,
Merlot y Malbec
tienden a tener
un mayor
potencial de
guarda debido a
su estructura
tanica y acidez,
que les permite
evolucionary
desarrollar
complejidad con
el tiempo.

la-guarda-de-
vinos-todo-lo-
que-necesitas-
saber?srsltid=Af
mBOogqpTNPKX
yRMz8Yv73Na4
mRC8m1S04W
gpGuxp6n2GEi
VBPUMS5XdU

prensa

Cualidad del
color de un vino
cuya tonalidad
brilla al trasluz.
Es lo contrario
de ‘apagado’.

Maquina
empleada para
aplastar las
uvas que han
sido
previamente
estrujadas (o
bien los restos

Serdio, E.
(2015). Dicciona
rio profesional
del vino: una
perspectiva
espafiola (2a ed
.) (p. 304).
Global

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024
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del ‘sombrero’
—ver entrada
en Enologia—,
tras la
fermentacion del
vino tinto) y asi
extraer la mayor
cantidad de jugo
0 mosto posible.
Basicamente
todas las
prensas
funcionan con el
mismo principio,
por el cual se
ejerce una
presion
controlada
sobre las uvas
para evitar
romper las
pepitas y/o el
escobajo (si no
ha habido
despalillado),
pues ambos
pueden ceder
taninos no
deseados al
vino.

Marketing
Strategies.

prensa
preneumatica

La prensa, de
tipo neumatico,
presenta un
sistema de
estrujado suave
de mas etapas,
que es mas
rapido que el
realizado con
los lagares
verticales
tradicionales y
produce un
mosto de
calidad La
prensa esta
constituida por
una bolsa de
material plastico
que es
aplastada contra
la caja de acero
por el aire
comprimido.
superior al de
los lagares de
tipo continuo. Es
posible
programar la
maquina para
efectuar ciclos
de elaboracién
automaticos.

Elettronica
Veneta. (s.f.)
Prensa
Neumatica.
https://www.elett
ronicaveneta.co
m/es/prodotto/pr
e-ev-prensa-
neumatica/

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024

profundidad

Intensidad (o
profundidad).
Cualidad de un
vino potente

Serdio, E.
(2015). Dicciona
rio profesional
del vino: una

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024
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tanto en color, perspectiva
nariz y boca, el | espafiola (2a ed
cual deja un .) (p. 380).
largo recuerdo. | Global
‘Un vino con Marketing
mucha Strategies.
intensidad en
color, aromas y
sabor’.
profundo adj. Adjetivo que Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
implica (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
intensidad alta, | rio profesional
tanto en color del vino: una
como en perspectiva
aromas. espafiola (2a ed
.) (p- 400).
Global
Marketing
Strategies.
reductivo adj. reduccion Reaccion Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
contraria y (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
complementaria | rio profesional
alade del vino: una
‘oxidacion’ que | perspectiva
se produce espafiola (2a ed
cuando una .) (p- 310).
molécula, Global
atomo, o i6n Marketing
gana electrones, | Strategies.
con lo que se
reducen sus
nameros de
oxidacion.
Como en el
caso de la
oxidacion, la
reduccion puede
realizarse a
través de
procesos
enzimaticos, o
no. Un buen
ejemplo de
reduccion seria
la
transformacion
de
‘acetaldehido’
en ‘etanol’
durante la fase
final de la
fermentacién
alcohdlica. La
reduccion
implica pues
mantener los
vinos alejados
del contacto con
el oxigeno.
remontaje n. m. En vinos tintos, | Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
operacion (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
encaminada a rio profesional
mejorar la del vino: una
extraccion perspectiva
durante la espafiola (2a ed

fermentacion
alcohdlica por

.) (pp- 310-312).
Global
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aireacion, que

Marketing

consiste en Strategies.
descubar el
mosto desde la
parte baja del
depdsito de
fermentacion
para subirlo y,
posteriormente,
dejarlo caer
sobre el
sombrero.
retrogusto n. m. Ver ‘final de Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
boca’ en Cata. (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
Ultima rio profesional
impresion que del vino: una
deja el vinoen | perspectiva
la boca (fase espafiola (2a ed
gustativa) y que |.) (p. 376).
redondea su Global
valoracion. Se Marketing
aprecia que el Strategies.
final de boca
sea largo,
placentero y
distintivo. ‘Un
gran final de
boca’.
salinidad n. f. salino Aunque el Bodeboca Ailyn Rossner 22/07/2024
concepto magazine. (s.f.) | Silvia Sepulveda
“salino” que https://www.bod
puede no suene | eboca.com/blog/
excesivamente | 7-vinos-salinos-

refrescante, lo
cierto es que la
salinidad en un
vino es algo que
habitualmente
se asemeja
bastante a la
sensacion de
frescura, una
cualidad que,
para mas inri,
convierte a
estos vinos en
estupendos
compafneros de
mesa debido a
su gran
versatilidad
gastronémica.

Uno de los
factores que
influyen en la
salinidad de un
vino es la
ubicacion del
vifiedo cerca del
mar. Parece
obvio, y es que
son lugares
donde la sal lo
inunda todo,
desde la piel de
las uvas hasta

para-exprimir-el-
verano/?srsltid=

AfmBOorOrYXo

cj_ngXSF6vRxY
n2hBNz41ktRjG
RQxmMRVuUV

hA00b70r
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los suelos y, en
definitiva, el
propio ambiente
en el que se
cultivan las
vides. Ademas,
en estos
vifiedos las
temperaturas
suelen ser
amables por el
efecto
termorregulador
del mar, lo que
favorece una
lenta
maduracion de
las uvas y una
mejor retencién
de la acidez. El
resultado son
vinos frescos y
salinos.

salino

ad].

salinidad,
salado

Salado (o
salino). Uno de
los sabores
basicos
detectado por el
sentido del
gusto,
concretamente
en las papilas
gustativas
ubicadas a
ambos lados de
la parte anterior
de la lengua,
cuya percepcion
aumenta en
proporcion
directa al
contenido de
metales
alcalinos de un
vino (en
especial, sodio y
potasio). El
término salado
también puede
relacionarse con
cierto recuerdo
olfativo a agua
de mar (ej.
algas, pescado
salado). Se da
en algunos
tintos con
caracter
mineral, asi
COmo €en vinos
generosos
Secos

Serdio, E.
(2015). Dicciona
rio profesional
del vino: una
perspectiva
espafiola (2a ed
.) (p. 406).
Global
Marketing
Strategies.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024

sauvignon blanc

n.m.

Una de las
grandes uvas
blancas
francesas (junto
con

Serdio, E.
(2015). Dicciona
rio profesional
del vino: una
perspectiva

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024
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chardonnay)

espafiola (2a ed

originariadela |.) (p. 140).
region de Global
Burdeos y Marketing
emparentada Strategies.
con la casta
tinta ‘cabernet
sauvignon’.
sedoso ad]. aterciopelado Aterciopelado (o | Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
sedoso). Lo (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
contrario de rio profesional
‘astringente’. del vino: una
Calificativo de perspectiva
un vino suave y | espafiola (2a ed
que acaricia el .) (p- 354).
paladar, con Global
taninos maduros | Marketing
y/o una buena Strategies.
viscosidad.
suave adj. "Descriptor de Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
un vino que no | (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
tiene aristas; o | rio profesional
bien que es del vino: una
‘facil’ perspectiva
‘aterciopelado’, | espafiola (2a ed
‘untuoso’ o .) (p. 408).
‘armonico’, e Global
incluso que Marketing
tiene poco Strategies.
cuerpo, carece
de acidez o es
poco potente.
syrah n. m. Muy afamada Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
variedad tinta (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
conocida bajo rio profesional
diversos del vino: una
nombres perspectiva
alrededor del espafiola (2a ed
mundo tales .) (p. 146).
como candive Global
noir, Marketing
entournerein, Strategies.

hignin noir,
shiraz o sirah.
Es por
excelencia la
casa- ta ligada
al Rédano
(particularmente
en las
denominaciones
de Hermitage,
Cote Rétie y
Chéateauneuf-
du-Pape) y,
recientemente,
a Australia.
Parece que
surgié como
resultado de un
cruce
espontaneo
entre
variedades
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menores alpinas

italianas y
francesas.
tanico adj. Generalmente, | Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
vino tinto que (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
muestra una rio profesional
gran del vino: una
concentracion perspectiva
de taninos espafiola (2a ed
debida a una .) (p. 410).
fuerte Global
‘extraccion’. La | Marketing
utilizacion de Strategies.
este término en
la cata es
engafiosay
debe matizarse,
pues los taninos
pueden estar
pulidos e
integrados
(suaves), o no
(secos, verdes,
asperos).
tanino n. m. Grupo de Serdio, E. Ailyn Rossner 22/07/2024
‘polifenoles’ que | (2015). Dicciona | Silvia Sepulveda
puede causar rio profesional
sensaciones del vino: una
tactiles de perspectiva
amargor (sabor) | espafiola (2a ed
y astringencia .) (p- 410).
tanto en la Global
lengua como en | Marketing
el paladar, pero | Strategies.

que también
contribuye a
agradables
sensaciones de
plenitud en boca
si los taninos
estan bien
integrados y son
maduros. Entre
otros aspectos,
los taninos
colaboran a la
formacion del
‘armazén’y
‘cuerpo’ de los
vinos. Si se
extrae una
considerable
proporcion de
taninos
condensados de
pepitas,
escobajo o
raspon, éstos se
suelen describir
en la cata como
taninos verdes o
‘verdor’.
Igualmente, al
exceso de
taninos
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proveniente del
envejecimiento
en madera se le
suele denominar
como taninos
secos. Taninos
dulces, suaves
o integrados
dan una
indicacion de la
correcta
madurez de las
uvas, y son los
responsables de
algunas
sensaciones
tactiles muy
placenteras de
los vinos tales
como las de
‘aterciopelado’ y
‘largo’, tan
estimadas por
los catadores de

vinos mas
avezados.

tanque n. f. cuba Los tanques de | Yo Long Ailyn Rossner 22/07/2024
vino son Brewtech. Silvia Sepulveda
contenedores Tanques de
especializados | vino: una guia
que se utilizan | detallada (s.f.)
en la https://yolongbre
fermentaciony | wtech.com/es/wi
almacenamiento [ ne-tanks-
de vino. Vienen |20240821/#:~:te
en varios xt=Los%20tanq
materiales y ues%20de%20v
disenos, cada in0o%20son,proc
uno de los €s0%20de%20e
cuales ofrece laboraci%C3%B
beneficios 3n%20del%20vi
unicos para el no.
proceso de
elaboracion del
vino. Estos
tanques juegan
un papel crucial
para garantizar
la calidad, el
sabory el
aroma del vino.
Exploremos con
mas detalle los
aspectos clave
de los tanques
de vino.

tenso adj. punzante (también tenso, [ Wein.Plus. (s.f.) | Ailyn Rossner 22/07/2024

lleno de tension)
para una
sensacion
trigeminal que
llena toda la
cavidad bucal
para la
impresién
general de un
vino en el

https://glossaire.
wein.plus/punza
nte

Silvia Sepulveda
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contexto de una
direccién de
vino o
evaluacion de
vino. No se trata
de una
impresion
gustativa u
olfativa clasica,
sino de una
sensacion tactil
y mecanica de
la boca
percibida por las
mucosas. La
desencadena un
vino con cuerpo
(alto contenido
en alcohol y
extracto) y
acido, y también
suele ir
acompafada de
una sensacion
refrescante y
acidulada. Los
términos
relacionados o
complementario
s que refuerzan
la impresion de
punchy son
denso, potente y
poderoso, asi
como "el vino
tiene tiron".

terrufio

.m.

terroir

El concepto de
terroir se refiere
a la interaccién
entre el
climasuelo y
subsuelo-
hombre. Este
ultimo influye en
el sistema
productivo y
también en las
plantas. El
concepto terroir
tiene su origen
en la palabra
tierray
originalmente se
ha asociado a la
produccién
vitivinicola de
calidad en
condiciones de
sitio-especifico
en Francia. Sin
embargo, la
palabra terroir
no solo
considera el
concepto de las
caracteristicas
del suelo

Biblioteca Digital
Inia. (s.f.)
https://biblioteca
.inia.cl/bitstream
/handle/20.500.
14001/68398/N
R38039.pdf?seq
uence=21&isAll
owed=y

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024
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sino también de
parametros
climaticos.
Término de
origen francés,
que proviene del
latin terratorium.
Se usa para
designar una
extension
geografica
claramente
delimitada y
homogénea,
que presenta
alguna
particularidad
especifica que
afecta
positivamente la
calidad de la
produccién
agricola. Se
trata de un
espacio fisico
que puede ser
definido a través
de diversos
factores
geoldgicos,
pedoldgicos,
geomorfologicos
, hidricos,
climaticos y
microclimaticos

tono

.m.

matiz, tonalidad

Variaciones que
despliegan los
colores basicos
de los vinos
(amari- llo, rojo,
rosa o naranja),
o incluso
colores mas
oscuros como el
marrén o el
negro, cuya
gama da lugar a
una gran
riqueza
cromatica. El
matiz o tono
mas obvio de
cualquier color
de un vino es el
que lo diferencia
entre ‘claro’ y
‘oscuro’ —ver
entradas en
Cata—. A partir
de ahi, hay mul-
tiples variantes
que suelen
hacer referencia
a objetos,
colores no
basicos,
materiales, o

Serdio, E.
(2015). Dicciona
rio profesional
del vino: una
perspectiva
espafiola (2a ed
.) (p. 386).
Global
Marketing
Strategies.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda
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frutas; los
cuales poseen
matices de color
caracteristicos.
‘Amarillo
dorado’.
‘Amarillo
ambar’. ‘Rojo
vio- leta’. ‘Rojo
rubi’. ‘Rosa
palido’. ‘Marrén
oscuro’. Ver
también ‘color
del vino’ en
Enologia y Cata.

untuoso

ad].

graso

Adjetivo
favorable que se
utiliza para
designar vinos
que, o bien son
glicéricos, con
mucho cuerpo o
Vviscosos; o bien
son
concentrados
(altos niveles de
extracto seco)
y/o suaves al
paladar. Un vino
untuoso podria
ser considerado
como
defectuoso sila
acidez es
demasiado baja
y el grado de
dulzor alto, lo
que lo
convertiria en
un vino pesado.

Serdio, E.
(2015). Dicciona
rio profesional
del vino: una
perspectiva
espafiola (2a ed
) (p. 414).
Global
Marketing
Strategies.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024

variedad

cepa, casta,
vidueno

Tipo de planta o
uva distinta
dentro de una
misma especie
del género Vitis.
Algunos frutos
de lavid son
aptos para
consumo como
uvas de mesa,
mientras que
otros son mas
apreciados para
la elaboracién
de vinos (la
mayor parte).
En este ultimo
caso, cada
variedad da
lugar a tipos o
estilos diversos
de vinos tanto
en color como
en aroma y/o
sabor. La gran
mayoria de
variedades

Serdio, E.
(2015). Dicciona
rio profesional
del vino: una
perspectiva
espafiola (2a ed
.) (pp. 154-156).
Global
Marketing
Strategies.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda
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utilizadas en
enologia, y con
seguridad las
mas estimadas,
pertenecen a la

especie Vitis
vinifera.
vinificacion n. f. elaboracion Se refiere al Enciclopedia Ailyn Rossner 22/07/2024
proceso Wein.Plus. (s.f.) | Silvia Sepulveda
conocido como | https://glossaire.
vinificacion, que | wein.plus/vinific
incluye todos los | acion-2
procedimientos
y medidas en el
vifiedo y
la bodega para
producir vino a
partir de la uva.
8.4 Base de datos en inglés
Entrada Categoria Variante Definicion Fuente de la Autor de la ficha Fecha de
gramatical terminoloégi definicion elaboracion
ca de la ficha
to destem V. A mechanical Collin, S. (2011). Ailyn Rossner 25/07/2024
process before Dictionary of Wine. (p. | Silvia Sepulveda
fermentation to 108). Bloomsbury.
remove the stems
from the crushed
must of grape
skins, seeds and
juice. The stems of
bunches of grapes
are very bitter and
would change the
taste of the wine if
included.
acidity n.n. (tasting term) One | Collin, S. (2011). Ailyn Rossner 25/07/2024
of the key Dictionary of Wine. (p. | Silvia Sepulveda
elements of any 3). Bloomsbury.
wine, providing a
sharpness and
definition to the
taste
aftertaste n.n. finish (tasting term) The | Collin, S. (2011). Ailyn Rossner 22/07/2024
taste that lingers in | Dictionary of Wine. (p. | Silvia Sepulveda
your mouth after 4). Bloomsbury.
wine has been
tasted and either
swallowed or spat
out. Itis often the
best indicator of
the quality of a
wine.
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aging

n. n.

ageing

The storing of wine
in order to improve
its taste. Wine that
is wood-aged in
oak barrels or
casks takes on
some of the
flavours of the
wood, and ageing
often softens the
wine and increases
the depth of
flavours as a little
of the water
content evaporates
through the wood.
Aging wines in
bottles develops
further depth to the
character and
flavour of the wine,
though during the
first few weeks
after being bottled,
wine can suffer
from bottle
sickness. Light
wines do not
normally improve
with bottle-ageing,
but many other
wines continue to
develop character
and complexity
during the ageing
process.

Collin, S. (2011).
Dictionary of Wine. (p.
5). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

aging (2)

n. n.

ageing

The storing of wine
in order to improve
its taste. Wine that
is wood-aged in
oak barrels or
casks takes on
some of the
flavours of the
wood, and ageing
often softens the
wine and increases
the depth of
flavours as a little
of the water
content evaporates
through the wood.
Aging wines in
bottles develops
further depth to the
character and
flavour of the wine,
though during the
first few weeks
after being bottled,
wine can suffer
from bottle
sickness. Light
wines do not

Collin, S. (2011).
Dictionary of Wine. (p.
5). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024
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normally improve
with bottle-ageing,
but many other
wines continue to
develop character
and complexity
during the ageing
process.

aging potential

n.

The ideal ageing
time differs
according to the
grape variety, the
region and the
producer. A
distinction is made
between short-term
ageing wines that
are meant to be
drunk during the
first couple years
from the vintage,
medium-term
ageing wines
which can be kept
for 5 to 10 years,
long-term ageing
wines which can
be kept for 10 to 20
years and very
long-term ageing
wines, which reach
their peak only
after 20 years.

Vinatis Wine &
Champagne, (s. f.) How
to Know the Ageing
Potential of a Wine ?
https://www.vinatis.co.u
k/blog-wine-aging-
potential

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

alcoholic
fermentation

n.

The chemical
process in which
the yeasts and
sugars in wine
react to produce
alcohol and carbon
dioxide. The
fermentation
process stops
when the sugar
has all been
converted or when
the alcohol content
reaches a high
enough level
(normally over
15%) to kill off the
yeast.

Collin, S. (2011).
Dictionary of Wine. (p.
259). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

apellation

n.

A named
geographical area
(may be as large
as an entire region
oras small as a
vineyard) from
which wine may be
labeled and
marketed as

Glossary, Wine 1Q,
Wine Spectator. (s. f.).
WineSpectator.com.
https://www.winespectat
or.com/glossary/index/w
ord/A

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024
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having come from.
Regulations vary
widely from country
to country and
appellation to
appellation, but
typically require
that appellation-
labeled wine be
made entirely or
mostly from grapes
grown within the
appellation's
boundaries. Some
appellations also
regulate which
grape varieties are
permitted, how
they are grown and
harvested and how
the wine is made.

aroma

n. n.

scent

(tasting term) The
smell of a wine,
normally the smell
of the grapes
within the wine or
the effects of
fermentation of a
wine. Sometimes,
aroma and
bouquet are used
interchangeably,
but strictly the
bouquet represents
the smells due to
the effects of the
wine maturing.

Collin, S. (2011).

Dictionary of Wine. (p.

22). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

balanced

ad].

harmonious

(tasting term) The
quality in wine in
which each
element
contributes to the
overall experience
with no one
element
dominating. The
key elements
include sweetness,
acidity, tannin,
alcohol and fruit.
The balance of
these elements in
a wine will change
as the wine ages,
so a fine wine
might start out of
balance and
gradually change
into a perfectly
balanced, great
wine.

Collin, S. (2011).

Dictionary of Wine. (p.

32). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

137




barrel

n. n.

cask, aging
barrel

A wooden,
normally oak,
container used to
store wine for a
period of time to
add flavour and
age the wine, A
standard French
barrel, typically
used in the
Bordeaux region, is
called a barrique
and contains 225
litres of wine.

Collin, S. (2011).

Dictionary of Wine. (p.

34). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

bottle-ageing

n. n.

The process of
allowing wine to
continue to mature
in the bottle.

Collin, S. (2011).

Dictionary of Wine. (p.

48). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

brilliant

ad].

(tasting term) Used
to describe a wine
that has a perfectly
clear appearance,
with no trace of
cloudiness or
sediment. It can
indicate a wine that
has been highly
filtered and so has
lost some of its
flavour.

Collin, S. (2011).

Dictionary of Wine. (p.

52). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024

cabernet franc

n. n.

A red-wine grape
variety similar to
Cabernet
Sauvignon that
grows well in
cooler areas and
produces wines
with a taste of
blackcurrants that
are often used in
blends. It is grown
in France,
particularly in the
Loire valley and
Bordeaux, and in
Italy, California and
South Africa. It
produces wine with
lower levels of
tannin and acid
than Cabernet
Sauvignon.

Collin, S. (2011).

Dictionary of Wine. (p.

58). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024
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cabernet
sauvignon

n. n.

A red-wine grape
variety that is now
one of the most
frequently grown
and best-known
grape varieties in
the world. ltis
drunk as a varietal
and also used in
blends. It is the
main ingredient of
French Médoc and
Graves wines as
well as of many of
California’s great
wines. In Europe
its planting outside
France is
increasing. It can
also be found in
Australia, where it
is often blended
with Syrah
(Shiraz), and in
South America.
The grape is a
hardy plant with
thick-skinned
grapes that allow it
to survive cold and
be resistant to
disease while
providing a strong
wine with plenty of
tannin. nlt is
sometimes referred
to as the king of
red grapes. The
wine at its best is
complex and fruity,
with good
structure.

Collin, S. (2011).

Dictionary of Wine. (pp.

58-59). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

cellar

n. n.

A cool, dark
storage location
that maintains a
constant
temperature of
around 10°C, or
50°F, and a
modest humidity
level. This provides
the ideal way to
store wine for
decades at a time.

Collin, S. (2011).

Dictionary of Wine. (p.

352). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

chardonnay

n. n.

One of the most
popular white
grape varieties that
is grown around
the world. It is
often synonymous
with popular dry
white wines, but it
can produce a

Collin, S. (2011).

Dictionary of Wine. (pp.

72-73). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024
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wide range of
wines from crisp
mineral-flavoured
Chablis through
rich buttery wines
to sparkling
Champagne.

clean

ad].

The quality of a
wine exhibiting
‘clearness’, or that
is ‘sharp’ or clear
to the sight. Also,
when referring to
the perception on
the nose, it is said
of the wine which
is ‘honest’,
displaying few but
marked aromas,
and which is free of
unpleasant off-
odours.

Serdio, E.

(2015). Diccionario
profesional del vino:
una perspectiva
espafiola (2.2 ed.) (p.
385). Global Marketing
Strategies

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

cold soak

n. n.

A technique for
extraction of
phenols and
polyphenols,
mostly aromatic,
performed by
cooling and
keeping the grape
in contact with the
skins (and
sometimes with
other grapevine
parts) at a
temperature of
about 10°C (50°F)
for several days,
with a generous
dosage of 'sulphur
dioxide’ and under
anaerobic
conditions, before
alcoholic
fermentation is
triggered. It may be
used for making
any type of wine
(red, white, rosé or
orange), and itis
performed in the
belief extraction of
complex flavours
and aromas. There
are also more
modern variants,
such as the one
wich replaces SO2
by CO2- see
‘carbon dioxide'
under Oenology-;
or cryomaceration,
which limits the
temperature of the
must to not more
than 5°C (41°F), as

Serdio, E. (2015).
Diccionario profesional
del vino: una
perspectiva espariola
(2.aed.) (p. 141).
Global Marketing
Strategies

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024
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much as the
maceration period
to two to three
hours, so thar
there is no
extraction of any
inadequate
compounds
whatsoever. As it is
implemented at
cool temperatures,
extraction
coefficient
depending on the
temperature and
substance
composition
(aqueous versus
alcoholic).

complex

ad].

classy, of
breed

(tasting term) Used
to describe a wine
that has many
aspects of flavour
and aroma all
perfectly balanced
with the correct
combination of
acid, alcohol and
tannin

Collin, S. (2011).
Dictionary of Wine. (p.
88). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

complexity

An element in all
great wines and
many very good
ones; a
combination of
richness, depth,
flavor intensity,
focus, balance,
harmony and
finesse.

WineSpectator. (s. f.).
Wine IG Glossary.
https://www.winespectat
or.com/glossary/index/w
ord/C

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024

concentrated

n. n.

(tasting term) Used
to describe a wine
with an intense,
especially fruity
flavour or aroma

Collin, S. (2011).
Dictionary of Wine. (p.
88). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

crisp

ad].

crispy,
refreshing

(tasting term) Used
to describe white
wine that is dry and
refreshing to taste,
normally because
the acidity level
has been well-
judged by the
winemaker.

Collin, S. (2011).
Dictionary of Wine. (p.
88). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

deep

intense

(tasting term) Used
to describe wine
with an intense
colour or flavour

Collin, S. (2011).
Dictionary of Wine. (p.
105). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024
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delicate

ad].

(tasting term) Used
to describe a fine
wine that has a
light and well-
balanced quality
with mild flavour
and fragrance

Collin, S. (2011).
Dictionary of Wine. (p.
105). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

dense

adj.

(tasting term) Used
to describe a
young wine that
has concentrated
aromas on the
nose and palate

Collin, S. (2011).
Dictionary of Wine. (p.
107). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

depth

intensity

1. (tasting term)
The quality of a
wine that is full-
bodied and
releases a whole
range of intense,
complex flavours
when tasted 2.
(tasting term) The
intensity of the
colour of a wine.
For red wines, the
more intense the
colour, the more
body the wine has.

Collin, S. (2011).
Dictionary of Wine. (p.
108). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

destemmer

stemmer

A mechanical
device that
removes the grape
stems once the
bunches of grapes
have been
crushed"

Collin, S. (2011).
Dictionary of Wine. (p.
105). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

elegant

ad].

(tasting term) Used
to describe a well-
balanced wine of
very high quality

Collin, S. (2011).
Dictionary of Wine. (p.
118). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

expressive

ad].

intense

If the wine resolves
itself with time, or
with some aeration
(or both), it's
common to say it
has “opened up,”
or simply become
more expressive or
aromatic.

Wine Spectator. (s. f.).
Wine 1Q Glossary.

https://lwww.winespectat

or.com/articles/what-is-
the-best-way-to-
describe-wines-that-
are-expressive-vs-
those-that-are-not-
52476

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024
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extraction

n. n.

The process by
which pigment,
tannins and flavor
and aromatic
compounds
contained in grape
skins are dissolved
into wine.
Extraction is most
commonly
achieved through
maceration
(soaking the skins
of the crushed
grapes in the wine
after fermentation),
during which
alcohol helps
dissolve flavor,
aroma and
especially tannin
molecules—as with
a steeping tea bag,
the longer and
warmer the
maceration, the
greater the degree
of extraction.
nDuring
fermentation,
punching down the
cap (floating layer
of skins, seeds and
stems) and
pumping liquid
from the bottom of
the tank over the
cap (pump-over)
are other methods
of extraction. nFor
reds made in
lighter-bodied
styles such as
Pinot Noir, a pre-
fermentation cold
soak of the skins in
the grape juice can
extract water-
soluble flavor and
pigment molecules
while limiting the
amount of more
alcohol-soluble
tannins released
into the wine.

Wine Spectator. (s. f.).
Wine 1Q
Glossary.https://www.wi
nespectator.com/glossa
ry/index/word/E

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

fermentation

n. n.

The process by
which yeast
converts sugar into
alcohol and carbon
dioxide; turns
grape juice into
wine

Wine Spectator. (s. f.).
Wine 1Q Glossary.
https://lwww.winespectat
or.com/glossary/index/w
ord/F

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024
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finish

n. n.

aftertaste

(tasting term) The
taste that lingers in
your mouth after
the wine has been
swallowed. It is
often the best
indicator of the
quality of a wine.
The length of time
the taste lingers
can vary from a
short to a long
finish.

Collin, S. (2011).

Dictionary of Wine. (p.

129). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

flinty

ad].

(tasting term) Used
to describe a wine
that has a dry,
mineral character.
It is often used to
describe white
wines from the
Chablis region of
France.

Collin, S. (2011).

Dictionary of Wine. (p.

131). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

fresh

ad].

(tasting term) Used
to describe a
young white wine,
or light red wine,
that has a level of
acidity that
provides a
pleasant, clean
palate

Collin, S. (2011).

Dictionary of Wine. (p.

136). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

fruity

ad].

(tasting term) Used
to describe a wine
with a pleasant
bouquet, smell and
taste of fruit. This
bouquet is
produced by
aromatic esters
developed in a
wine by chemical
reactions between
the acids and
alcohol.

Collin, S. (2011).

Dictionary of Wine. (p.

137). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

full

adj.

(tasting term) Used
to describe a wine
with a round, rich
flavour, normally
as a good point,
but sometimes
implying that the
wine is not elegant.
When describing
red wines, it
normally refers to
wine with higher
levels of tannin and
alcohol, e.g. Barolo

Collin, S. (2011).

Dictionary of Wine. (p.

137). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda
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or Chateauneuf-
du-Pape wines.
When describing
white wines, it
normally refers to
wines with high
levels of alcohol or
glycerol.

harvest n.n. The process of Wine Spectator. (s. f.). | Ailyn Rossner 25/07/2024
picking the grapes, | Wine 1Q Glossary. Silvia Sepulveda
whether by hand or | https://www.winespectat
machine. Also, the | or.com/glossary/index/w
time period when | ord/H
the grapes are
picked; usually
September through
October in the
northern
hemisphere and
March through
April in the
southern
hemisphere.

hint n. n. note “Notes” can refer to | Wine Spectator. (s. f.). | Ailyn Rossner 25/07/2024
aromas, flavors or | Does the word "note" in | Silvia Sepulveda
both aromas and a wine description
flavors. “Note” to indicate an aroma, a
me indicates a flavor, or something
more nuanced part | else?
of a wine’s https://www.winespectat
profile— “a floral or.com/articles/does-
note” means that the-word-note-in-a-
the floral wine-description-
component of the | indicate-an-aroma-a-
wine isn’t flavor-or-something-
dominating the else-47195
wine. Other words
wine writers might
use to indicate
aromas and flavors
include “hint,”

“nuance,” “tone,”
“undertone,”
“touch” and “whiff.”

intense adj. deep (tasting term) Used | Collin, S. (2011). Ailyn Rossner 25/07/2024
to describe a wine | Dictionary of Wine. (p. | Silvia Sepulveda
with an intense 105). Bloomsbury.
colour or flavour.

intensity n. n. depth Attribute of a Collin, S. (2011). Ailyn Rossner 25/07/2024
potent wine with Dictionary of Wine. (p. | Silvia Sepulveda
respect to colour, 320). Bloomsbury.
nose or mouth/
mouthfeel, whose
impressions linger
on. n ‘A wine of
great intensity in
aromas, colour and
taste’.

juicy ad]. (tasting term) Used | Collin, S. (2011). Ailyn Rossner 25/07/2024

to describe a wine
with a lot of sweet
fruit

Dictionary of Wine. (p.
173). Bloomsbury.

Silvia Sepulveda
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layer

The layer of a wine
refers to the visual
phase of a wine
tasting. Itis a term
that we use in
oenology to
determine the
amount of colour
that wine has once
it has been served
in the glass. As we
explained in the
post on how to do
a wine tasting at
home, the first step
is to analyse the
colour.

Rioja Wine Murillo
Viteri. (2023, 23

mayo). What is the
layer of a wine? Rioja
Wine - Bodegas Murillo
Viteri. https://www.rioja
murilloviteri.com/blog/le
arn-about-wine/what-is-
the-layer-of-a-
wine/#:~:text=The%20I
ayer%200f%20a%20wi
ne%20refers%20t0%20
the%20visual%20phase
,is%20t0%20analyse%
20the%20colour.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

lees

Sediment—dead
yeast cells,
grapeseeds,
stems, pulp and
tartrates (harmless
tartaric acid
crystals)—
remaining in a
barrel or tank
during and after
fermentation.
nimmediately
following
fermentation, wine
should be racked
off of the gross
lees, the large
particulate matter
such as seeds,
skins and stems,
which are rich in
spoilage
organisms. The
wine may be aged
for an extended
period on the fine
lees, however, in
what's called "sur
lie" aging. Fine
lees, the dead
yeast cells leftover
from fermentation,
can enhance an
aging wine with
added richness,
flavor and aroma
complexity, and
can also bind with
excess tannins.

Glossary, Wine 1Q,
Wine Spectator (s. f.).
https://www.winespectat
or.com/glossary/index/w
ord/L

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

light

adj.

(tasting term)
Used to describe a
wine that is low in
alcohol, a wine that
has a light texture
or light body, or a
wine that is young
and fruity and

Collin, S. (2011).
Dictionary of Wine. (p.
186). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024
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ready to drink
young

long adj. (tasting term) Used | Collin, S. (2011). Ailyn Rossner 25/07/2024
to describe a Dictionary of Wine. (pp. | Silvia Sepulveda
desirable lingering | 189-190). Bloomsbury.
flavour on the
palate after the
wine has been
swallowed
maceration n.n. The period of time | Collin, S. (2011). Ailyn Rossner 25/07/2024

during which the
grape juice is left in
contact with the
grape skins, seeds
and fragments of
stem, and the
processes that
take place during
this time. This
period of contact
allows the grape
juice to take on
colour, flavour and
acids. In red wines
maceration lasts at
least as long as
primary
fermentation, but
may be prolonged,
in extended
maceration, for up
to several weeks to
increase the colour
and flavour. Before
primary
fermentation some
winemakers
undertake cold
maceration, in
which the grape
juice is stored with
the skins and
seeds at a
temperature that is
too cold to allow
fermentation to
start. Carbonic
maceration, used
particularly in the
Loire region of
France, involves
fermenting the
whole bunches of
grapes, with their
stalks, in a closed
container; it
produces wine that
is full flavoured
with a deep red
colour and lots of
fruit flavour but low
in tannin.

Dictionary of Wine. (p.
192). Bloomsbury.

Silvia Sepulveda
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malolactic
fermentation

n. n.

secondary
fermentatio
n

A bacterial
secondary
fermentation that
converts the malic
acid present in
grapes into the
milder lactic acid,
with a by-product
of carbon dioxide
gas. Almost all red
wines include this
second stage of
fermentation, but
producers of white
wine often prevent
this stage to
ensure that the
wine tastes crisp
and sharp. Itis
also avoided when
the grapes are
overripe and too
sweet.

Collin, S. (2011).

Dictionary of Wine. (p.

196). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

mature

ad].

(tasting term) Used
to describe a wine
that is fully
developed and
correctly aged and
ready to drink

Collin, S. (2011).

Dictionary of Wine. (p.

202). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

merlot

n. n.

A popular black
grape variety used
to produce red
wines in many
different regions
around the world.
The wines are rich,
fruity, and often
with blackcurrant
flavours. The grape
is used as the
foundation for
some of the great
red wines of the
Bordeaux region of
southwestern
France such as

Collin, S. (2011).

Dictionary of Wine. (p.

206). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda
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Saint-Emilion and
Pomerol, and in
Bordeaux-style
wines around the
world. Merlot
grapes have a
thinner skin and
more sugar than
Cabernet
Sauvignon and so
produce softer red
wine with a higher
alcohol content.
The grape is
unrelated to Merlot
Blanc.

mineral adj. (tasting term) A Collin, S. (2011). Ailyn Rossner 25/07/2024
taste of dissolved [ Dictionary of Wine. (p. | Silvia Sepulveda
nonorganic salts in | 210). Bloomsbury.
a wine, deriving
from the soil in
which the vine was
grown.
minerality n. n. The flavors Jenssen, M. D. A. J. Ailyn Rossner 25/07/2024
described (2022). Minerality in Silvia Sepulveda
generally have to Wine explained: How It
do with rocks or Affects Taste, Aroma
fossils, such as and Texture. Robb
stone, river rock, Report.
flint, gravel, slate, | https://robbreport.com/f
asphalt and oyster |ood-
shell. There is also | drink/wine/minerality-
a sense of salinity, | wine-term-explained-
often derived from | 1234767434/
volcanic soils, that
is a component of
mineral-driven
wines. This is
different than other
earthy flavors such
as forest floor or
peat.
nose n.n. 1. (tasting term) Collin, S. (2011). Ailyn Rossner 25/07/2024

The smell of a wine
2. (tasting term) To
smell a wine. The
best way to smell
wine is to use a
glass in which the
body is wider than
the top to help trap
the smell. A small
portion of wine
should be poured
into the glass and
the wine gently
twirled inside the
glass to release
the smell into the
glass before you
finally smell the
wine.

Dictionary of Wine. (p.
231). Bloomsbury.

Silvia Sepulveda
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note n.n. hint (tasting term) A Collin, S. (2011). Ailyn Rossner 25/07/2024
distinct element in | Dictionary of Wine. (p. | Silvia Sepulveda
the taste or aroma | 231). Bloomsbury.
of a wine
oily ad;. unctuous (tasting term) Used | Collin, S. (2011). Ailyn Rossner 25/07/2024
to describe a wine [ Dictionary of Wine. (p. | Silvia Sepulveda
that has the texture | 235). Bloomsbury.
of oil and has a fat
sensation on the
palate caused by a
combination of
high glycerol and
low acid levels.
Oiliness is
sometimes found
in good-quality
wines or sweet
wines.
on the palate |[n.n. mouthfeel Mouth-feel — how | Glossary of Wine Ailyn Rossner 25/07/2024
wine feels on the Terms. (s. f.). Wine Silvia Sepulveda
palate; it can be School Of Philadelphia.
rough, smooth, https://www.vinology.co
velvety, or furry. m/wine-term
oxidation n. n. An unwanted Collin, S. (2011). Ailyn Rossner 25/07/2024
change in the Dictionary of Wine. (p. | Silvia Sepulveda
flavour or colour of [238). Bloomsbury.
wine caused by
exposure to air that
causes a chemical
reaction in the wine
or grape juice as it
reacts with oxygen
pairing n.n. matching, Wine pairing is a The wine cellar group. | Ailyn Rossner 25/07/2024
wine delicate process of | (s. f.). Wine Pairing Silvia Sepulveda
pairing, combining food Tips for Beginners &
food and dishes with the Wine Pairing Chart.
wine perfect wine to https://lwww.thewinecell
matching, help elevate the argroup.com/wine-
serving dining pairing-tips-for-
suggestions [ experience. Food | beginners/

and wine pairing
has been a
technique of
matching
complementary
flavors with the
goal of heightening
enjoyment of each
component. The
concept can be
applied when
matching wines
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with various
dishes. Wine
pairing is not only
about matching
food and wine
solely for their
excellence, but
also to maximize
the value that each
component brings

to the whole
experience.
palate n.n. mouth, The flavor or taste | Glossary. Wine 1Q. Ailyn Rossner 25/07/2024
mouthfeel of a wine; also Wine Spectator. (s. f..). | Silvia Sepulveda
referred to as https://www.winespectat
different sections | or.com/glossary/index/w
of taste in the ord/P
mouth. As the wine
travels through the
mouth, it first
contacts the front
palate, then the
midpalate and
finally the back
palate, all which
can process
different tastes,
such as sweet,
sour and bitter.
pectolytic n.n. Protein that breaks | The Home Brewer's Ailyn Rossner 25/07/2024
enzyme down pectin to Shop. (s. f.). Pectolytic | Silvia Sepulveda
produce a clear Enzyme Liquid.
wine and is https://thehomebrewsho
recommended for | p.co.za/product/pectolyt
use in all fruit ic-enzyme-liquid-
wines to get the 50ml/?srsltid=AfmBOoo
most juice, colour | MW865D5HTYxIXZ0gP
and flavour from IVLqJRivr4__pPBOFRV
the fruit. 28iUy0Ov_MLDaE
persistence ad]. persistent (tasting term) The | Collin, S. (2011). Ailyn Rossner 25/07/2024
length of the Dictionary of Wine. (p. | Silvia Sepulveda
flavour and aroma | 245). Bloomsbury.
of a wine on the
palate.
persistent n.n. persistence | A wine showing Serdio, E. Ailyn Rossner 25/07/2024

length or
persistence. The
one which is either
kept in mind for a
long period of time
or has a long
‘finish’. It is always
a positive attribute
and refers to both
pleasing scents
and flavours. ‘A
wine with a long
finish’. ‘A long-
lasting wine in the
mouth’.

(2015). Diccionario
profesional del vino:
una perspectiva
espafola 2nda ed. (p.
383). Global Marketing
Strategies

Silvia Sepulveda
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petit verdot

n. n.

A red-wine grape
variety grown
mainly in the
Bordeaux region of
France to produce
good-quality red
wines with a deep
colour and high
levels of tannin and
alcohol. The
grapes are often
used for blending
with Cabernet
Sauvignon grapes.

Collin, S. (2011).
Dictionary of Wine. (p.
246). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

pH

A chemical
measurement of
acidity or alkalinity;
the higher the pH
the weaker the
acid. Used by
some wineries as a
measurement of
ripeness in relation
to acidity. Low pH
wines taste tart
and crisp; higher
pH wines are more
susceptible to
bacterial growth. A
range of 3.0 to 3.4
is desirable for
white wines, while
3.3 10 3.6 is best
for reds.

Glossary, Wine 1Q,
Wine Spectator. (s. f.).
https://www.winespectat
or.com/glossary/index/w
ord/P

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024

pinot noir

n. n.

A highly regarded
red grape variety in
the Pinot family
that dominates the
vineyards of the
Burgundy region of
France, where it is
used to produce
some of the best
red wines in the
country. It is one of
the oldest grape
varieties cultivated
and is best suited
to cool climates,
such as that of
Burgundy; it is
difficult to grow in
other areas and
countries. It is one
of the three
varieties of grape
used to produce
sparkling white
wine in the
Champagne region
of France and is
grown in parts of
Australia, New
Zealand, USA and
in Germany.

Collin, S. (2011).
Dictionary of Wine. (pp.
249-250). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024
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pomace

n.

The mass of grape
solids—skins,
stems and seeds—
remaining after
pressing (for
whites) and after
the wine has been
drained from the
fermentation
vessel (for reds).

Glossary, Wine 1Q,
Wine Spectator. (s. f.).
https://www.winespectat
or.com/glossary/index/w
ord/P

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

pump

n.

Fixed or mobile
mechanical
devices, generally
equipped with an
engine, used for
shifting musts and
wines between
different sites
inside the winery
(pumping’ and
‘racking’). They are
also employed to
displace denser
liquids with solid
suspensions (lees,
skins, etc.). They
are devised to
minimise the risk of
wine ‘oxidation’,
they are usually
activated by
electric power, and
come in a wide
range of designs,
types and sizes.

Serdio, E.

(2015). Diccionario
profesional del vino:
una perspectiva
espafiola 2nda ed (p.
207-209). Global
Marketing Strategies

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

pump over

remontage

Also known as
remontage, the
process of
pumping red wine
up from the bottom
of the tank and
splashing it over
the top of the
fermenting must;
the purpose is to
submerge the skin
so that carbon
dioxide is pushed
to the surface of
the must and
released.

Glossary, Wine 1Q,
Wine Spectator. (s. f.).
https://www.winespectat
or.com/glossary/index/w
ord/P

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024
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punch down n.n pigéage Also known as Glossary, Wine 1Q, Ailyn Rossner 22/07/2024
pigéage, the Wine Spectator. (s. f.). | Silvia Sepulveda
process of https://www.winespectat
breaking up the or.com/glossary/index/w
thick layer of skins, | ord/P
stems and seeds
that forms at the
surface of
fermenting red
wine and
submerging it
during fermentation
to extract color,
tannins, flavor and
aromas from the
grape solids.
reductive n.n. Refers to Glossary, Wine 1Q, Ailyn Rossner 25/07/2024
winemaking Wine Spectator. (s. f.). | Silvia Sepulveda
practices that WineSpectator.com.
reduce wine’s https://www.winespectat
exposure to or.com/glossary/index/w
oxygen, such as ord/R
the use of stainless
steel tanks and
inert gases to
minimize contact
with air. This is
done to maximize
a wine's fresh fruit
flavors. However,
in some cases it
can result in
"reduced" aromas,
considered a flaw.
residual sugar | n.n Unfermented grape | Glossary | Wine 1Q | Ailyn Rossner 25/07/2024
sugar in a finished | Wine Spectator. (s. f.). | Silvia Sepulveda
wine. WineSpectator.com.
https://www.winespectat
or.com/glossary/index/w
ord/R
salinity n. n. When wine is Wright, A. B. (2021). Ailyn Rossner 25/07/2024
made with ripe fruit | What Does ‘Salinity’ Silvia Sepulveda
and its mouthfeel is | Mean in Wine? Wine
fresh and offers a | Enthusiast.
softer finish, the https://www.wineenthusi
wine shows ast.com/basics/salinity-
salinity. definition-meaning-
wine/
salty n.n. saline One of the basic Serdio, E. Ailyn Rossner 25/07/2024

tastes which can
be detected in the
mouth, particularly
in the taste buds
located on both
sides of the front
part of the tongue,
the perception of
which increases in
direct proportion to
the content in alkali
metals of wine
(most notably,
sodium and
potassium). The
term salty may also
relate to olfactory

(2015). Diccionario
profesional del vino:
una perspectiva
espafiola (2.2 ed.) (p.
407). Global Marketing
Strategies

Silvia Sepulveda
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impressions
reminiscent of
seawater (e.g.
algae, salted fish).
It may occur in
some reds with a
mineral character,
as much as in dry
fortified wines (e.g.
manzanilla’, fino’ ).
‘A fino with a salty
touch’. See also
taste and mineral
under Tasting.

sauvignon
blanc

ad].

A white-wine grape
variety grown
around the world,
particularly in
California and in
the Loire and
Bordeaux regions
of France, but also
in ltaly, Australia,
New Zealand and
South America.
White wine
produced from this
grape is normally
dry, crisp and
acidic and with
characteristics that
are often described
in terms such as
herbaceous,
grassy,
gooseberries,
elderflower, currant
leaf and nettles
(but also cat’s
pee). In the Loire
valley region of
France, dry white
wines are made
exclusively from
this grape; in the
Bordeaux region, it
is blended with the
Sémillon grape to
improve ageing
qualities.

Collin, S. (2011).

Dictionary of Wine. (p.

290). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

silky

n. n.

velvety

(tasting term) Used
to describe a wine
that has a soft,
smooth texture and
finish.

Collin, S. (2011).

Dictionary of Wine. (p.

298). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024
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skin

ad].

Set of fundamental
winemaking
operations which
principally aim at
ensuring quality
and stability of the
wine before it
reaches the
market, as well as
allowing it to
develop correctly
inside the
packaging as it
moves along the
distribution chain
and during laying
down/storing.
These operations
complement and
mingle with those
of ‘clarification’U,
though they are
more specifically
intended to assure
microbiological and
physical-chemical
stability (thus
avoiding
faults/casses).

Collin, S. (2011).

Dictionary of Wine. (pp.
150-151). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024

soft

(tasting term) Used
to describe a wine
that is low in tannin
or acidity and so is
full and gentle on
the palate, though
this can also result
in wine that lacks
clarity and
definition

Collin, S. (2011).

Dictionary of Wine. (p.

299). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

stabilisation

ad].

Set of fundamental
winemaking
operations which
principally aim at
ensuring quality
and stability of the
wine before it
reaches the
market, as well as
allowing it to
develop correctly
inside the
packaging as it
moves along the
distribution chain
and during laying
down/storing.
These operations
complement and
mingle with those
of ‘clarification’,
though they are
more specifically
intended to assure
microbiological and
physical-chemical

Serdio, E.

(2015). Diccionario
profesional del vino:
una perspectiva
espafiola (2.2 ed.) (p.

253). Global Marketing

Strategies

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024
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stability (thus
avoiding
faults/casses).

stalk

n. n.

stem, cap
stem

For the most part,
pieces of the vine,
such as small
green sprouts and
shoot stems, which
keep grape
bunches attached
to the plant, though
they may also
include larger
shoots, leaves, etc.
Stalks are very rich
in green tannins,
acids and ligne-
ous matter, all of
which lend
astringency and
bitterness to wines.
They are usually
removed through
the process known
as ‘destemming’.

Serdio, E.

(2015). Diccionario
profesional del vino:
una perspectiva
espafiola (2.2 ed.) (p.
251). Global Marketing
Strategies

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

structure

n. n.

(tasting term) The
way in which a
wine is built up
from different
elements such as
acid level, tannin,
alcohol, fruitiness
and body. All wines
have structure, but
they are not always
well-built, so the
term is usually
used with another
descriptor, as in
‘good structure’.

Collin, S. (2011).
Dictionary of Wine. (p.
309). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

syrah

n. n.

A classic red-wine
grape variety
historically grown
in the Rhone valley
region of France
where it produces
very good, spicy,
aromatic red wines
with aromas of
berries. This grape
variety is widely
grown in other
countries, including
Australia (where it
is called Shiraz
and is now the
most widely
planted variety in
the country), South
Africa and in the
western USA.

Collin, S. (2011).
Dictionary of Wine. (p.
314). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024
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tanic

Used to describe a
wine high in
tannins or with a
rough mouthfeel.

Glossary, Wine 1Q,
Wine Spectator. (s. f.).
WineSpectator.com.
https://www.winespectat
or.com/glossary/index/w
ord/T

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024

tank

ad].

vat, large
vessel

Any of the large
containers used for
storage,
stabilisation,
maceration,
homogenisation
(blending),
fermentation, or
even, transport and
ageing of musts or
wines. The most
common material
used to produce
them is stainless
steel, for it makes
them inert, affords
easy cleaning, and
facilitates an
adequate control of
temperature.
Although there are
also deposits made
of wood, as well as
of cement or
concrete (e.g. the
trendy, expensive
and biodynamic
egg-shaped tanks
are made of the
latter two
materials).

Serdio, E.

(2015). Diccionario
profesional del vino:
una perspectiva
espafiola (2.2 ed.) (p.
231-233). Global
Marketing Strategies

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024

tannin

The mouth-
puckering
polyphenols, most
prominent in red
wines, are derived
primarily from
grape skins, seeds
and stems, but
also from oak
barrels. Tannins
are an important
component of a
wine's structure
and texture, and
act as a natural
preservative that
helps wine age and
develop.

Glossary, Wine 1Q,
Wine Spectator. (s. f.).
WineSpectator.com.
https://www.winespectat
or.com/glossary/index/w
ord/T

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024
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tartaric acid

n. n.

The main natural
acid in wine

Collin, S. (2011).
Dictionary of Wine. (p.
317). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

tasting note

n. n.

tasting
record

Records in writing
carried out by
winemakers and
professionals
during a technical
tasting of wines at
any stage of their
production
process, mainly for
the winery’s
internal use. In
oenology, tasting
notes are short,
more focused in
technical aspects,
and less prone to
freestyle and
poetic descriptors
that are typical of
other types of
tastings.

Serdio, E.

(2015). Diccionario
profesional del vino:
una perspectiva
espafiola (2.2 ed.) (p.
293). Global Marketing
Strategies

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

tense

A tense wine feels
as if it walks a
tightrope between
forces that threaten
to pull it one way or
the other but are
so well balanced
that the wine never
loses its footing.
Tense wines can
be thrilling —
sweet German
Rieslings are
classic examples.
They are pulled
and pushed by
both their
sweetness and
their acidity, yet
never stumble or
become cloying or
harsh. Tense
wines can be said
to have energy,
with a shiver of
uncertainty stirred
in.

Winecroft. Wine
Insights. (2024)
https://winecroft.com/ter
ms-explained/

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024

terroir

ad].

A term describing
the interaction of
soil, climate,
topography and
grape variety in a
specific site,
imprinting the wine
and making each
wine from a
specific site
distinct. Derived
from the French

Glossary, Wine 1Q,
Wine Spectator. (s. f.).
WineSpectator.com.
https://www.winespectat
or.com/glossary/index/w
ord/T

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024
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word for earth,
"terre."

to devat

n.

Also known as
délestage, the
oxidative
winemaking
process in which,
after the cap of
grape musts, skins,
seeds and stems
forms on the top of
a vat of fermenting
wine, the wine is
drained through a
valve at the base
of the tank into
another vat and
reserved while the
remaining solids
are allowed to
drain for a few
hours. The
reserved wine is
then pumped back
into the original
tank over the top of
the drained skins,
seeds and stems.
Like punch downs
and pump overs,
the purpose of
devatting is to
increase the
extraction of color,
flavor, tannins and
aromas from the
solids, as well as
aerate the
fermenting wine.

Glossary, Wine 1Q,

Wine Spectator. (s. f.).

WineSpectator.com.

https://www.winespectat
or.com/glossary/index/w

ord/D

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

to ferment

Ver "Fermentation"

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024

to filter

To strain out any
solids in a wine
and clarify it just
before it is bottled.
The solids are
mostly yeast cells
and sediment that
could spoil the
wine.

Collin, S. (2011).

Dictionary of Wine. (p.

128). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024
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tone V. shade, hue, | Variations Serdio, E. Ailyn Rossner 25/07/2024
tint, exhibited by the (2015). Diccionario Silvia Sepulveda
undertone | basic wine colours | profesional del vino:

(yellow, red, pink una perspectiva
or orange), or even | espariola (2.2 ed.) (p.
by darker colours | 387). Global Marketing
such as brown or | Strategies
black, whose
colour palette
results in an ample
chromatic richness.
The most obvious
hue or tone of any
colour displayed by
a wine is the one
that differentiates it
between ‘light’ and
‘dark’.
variety/cepa ad]. A variety refers to | Glossary, Wine 1Q, Ailyn Rossner 25/07/2024
the grape itself, Wine Spectator. (s. f.). | Silvia Sepulveda
whereas the term | WineSpectator.com.
varietal refers to https://www.winespectat
the wine made or.com/glossary/index/w
from that grape ord/V
variety. For
example,
"Chardonnay is an
early-ripening
variety."
variety/varieda | n. n. A variety refers to [ Glossary, Wine 1Q, Ailyn Rossner 25/07/2024
d the grape itself, Wine Spectator. (s. f.). | Silvia Sepulveda
whereas the term | WineSpectator.com.
varietal refers to https://www.winespectat
the wine made or.com/glossary/index/w
from that grape ord/V
variety. For
example,
"Chardonnay is an
early-ripening
variety."
vat n.n. tank Any of the large Serdio, E. Ailyn Rossner 25/07/2024

containers used for
storage,
stabilisation,
maceration,
homogenisation
(blending),
fermentation, or
even, transport and
ageing of musts or
wines. The most
common material
used to produce
them is stainless
steel, for it makes
them inert, affords
easy cleaning, and
facilitates an
adequate control of
temperature.
Although there are
also deposits made
of wood, as well as
of cement or
concrete (e.g. the

(2015). Diccionario
profesional del vino:
una perspectiva
espafiola (2.2 ed.) (p.
231-233). Global
Marketing Strategies

Silvia Sepulveda
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trendy, expensive
and biodynamic
egg-shaped tanks
are made of the
latter two
materials).

velvety

n. n.

silky

Velvety (or silky).
The opposite of
‘astringent’. It
describes a
smooth or soft
wine caressing the
palate, with mature
tannins and/or
good viscosity. ‘A
vel- vety wine’.

Serdio, E.

(2015). Diccionario
profesional del vino:
una perspectiva
espafiola (2.2 ed.) (p.
355). Global Marketing
Strategies

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

vintage

ad].

Indicates the year
in which the grapes
were grown. For
vintage dated
wines made in the
United States, 95
percent of a wine
must come from
grapes that were
grown and picked
in the stated
calendar year. In
the southern
hemisphere where
the grapes may
grow in the year
preceeding a
February through
March harvest, the
vintage date refers
to the year of
harvest. Also refers
to the time of year
in which the
harvest takes
place.

Glossary, Wine 1Q,
Wine Spectator. (s. f.).
WineSpectator.com.
https://www.winespectat
or.com/glossary/index/w
ord/V

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024

wine press

n. n.

press

A piece of
winemaking
equipment that
squeezes the juice
from grapes

Collin, S. (2011).
Dictionary of Wine. (p.
353). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

winemaker

n. n.

oenologist,
wine
producer

A person who
produces wine,
from the growing of
the grapes to the
finished product.
Specifically,
however, a
winemaker
oversees the
vinification
processes that
take place in the
winery up to the
end of
fermentation,
before any

Collin, S. (2011).
Dictionary of Wine. (p.
352). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024
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blending and
bottling. This is a
technical task, and
has seen many
changes and
developments in
the last few
decades.

winemaking n. n.

vinification

Largely
synonymous with
"Vinification,"
winemaking is the
process by which
harvested grapes
are crushed,
fermented (and
otherwise
manipulated
through yeast
inoculations,
temperature
control, punch-
downs, pump-
overs, racking,
oak-chip additions,
filtering, etc.), aged
in barrel, steel tank
or other vessel,
and finally bottled.

Glossary, Wine 1Q,

Wine Spectator. (s. f.).
WineSpectator.com.
https://www.winespectat
or.com/glossary/index/w

ord/W

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

22/07/2024

winemaking n.n.

A building and the
equipment used to
produce wine. This
was originally an
American term, but
is now widely used.

Collin, S. (2011).

Dictionary of Wine. (p.

353). Bloomsbury.

Ailyn Rossner
Silvia Sepulveda

25/07/2024

winery

8.5 Ficha comparativa de términos en inglés

Términos base de datos

Términos fichas en inglés

Coincidencia

Particularidades

espafiol

en inglés
acidity acidity si
aging, to age aging, to age si misma definicién en inglés,

pero no es lo pretendido en
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aging potential aging potential si

alcoholic fermentation alcoholic fermentation si

apellation D.O no al ser una sigla no sabemos
si el término no fue
traducido o se ocupd la sigla
de la variante menos
frecuente (designation of
origin)

aroma, nose aroma, nose si variantes de uso indistinto

balanced balanced si

barrel barrel si

bottle-aging aging, bottle-aging si/no coincide en algunos casos

brilliant bright no diferente definicion

cabernet franc cabernet franc si

cabernet sauvignon cabernet sauvignon si

chardonnay chardonnay si

clean clean si

cold soak cold soak si

complex, complexity complex, complexity, si/no a veces coincide, en otras

intensuty cambia
concentrated concentrated si
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crisp crisp si

delicate delicate si

dense dense si

destemmer destemmer si

elegant elegant si

expressive expressive si

extraction extraction si

fermentation, to ferment fermentation, to ferment si cambio de categoria
gramatical

finish finish si

flinty flinty si

fresh fresh si

fruity fruity si

full full si

harvest harvest si polisemia

intense, intensity intense, intensity si

juicy juicy si
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layer layered si/no transposiciéon

lees lees si

light intense, light si/no a veces coincide, en otras

cambia por intense

maceration maceration si

malolactic fermentation malolactic fermentation si

mature mature si

merlot merlot si

mineral, minerality mineral, minerality si variantes de uso indistinto
note, hint note, hint si variantes de uso indistinto
on the palate, mouth, palate |on the palate, mouth, palate |si variantes de uso indistinto
oxidation oxidation si

pairing, food pairing food pairing si variantes de uso indistinto
pectolytic enzyme pectolytic enzyme si

persistent very long, persistent si variantes de uso indistinto
petit verdot petit verdot si

pH pH sf
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pinot noir pinot noir si

pomace skin no

pump pump si

pump over pump over si

punch down punch down si

reductive reductive si

residual sugar residual sugar si

saline, salinity, salty saline, salinity si variantes de uso indistinto
sauvignon blanc sauvignon blanc si

skin skin si

soft soft si

stabilisation stabilized si/no transposicion
stalk stalk si

structure structure si

syrah syrah si

tannic tannic si
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tannin tannin si

tartaric acid tartaric acid si

tasting note tasting note si

tense tense si

terroir terroir si polisemia

to destem to destem si

to devat to rack off no términos similares, pero uno
engloba al otro

to filter to filter si

tone, undertone tone, undertone si variantes de uso indistinto

unctuous juicy no uso de otro término

variety variety si

tank, vat vat, tank si variantes de uso indistinto

velvety, silky velvety, silky si variantes de uso indistinto

vintage vintage si

wine press press si

winemaker winemaker si
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winemaking, vinification vinification si diferente definicién, pero

uso indistinto

winery, vinification cellar vinification cellar si

pre-pneumatic press no no se encuentra el término
en espafol ni en inglés

8.6 Listado de definiciones simples

Entrada Definicién

aroma Fragancia de caracteristicas positivas presente en un vino o del vino en su
totalidad.

acidez Gusto que se percibe en los laterales de la lengua y provoca salivacion, en

justa medida, es refrescante,
agridulce y de sutil amargor.

acido tartarico

Acido organico con propiedades antiflingicas, antibacterianas e inhibidoras
del crecimiento de
levaduras en las uvas.

aterciopelado

Caracteristica de un vino con textura delicada, taninos maduros y/o una
buena viscosidad.

azucar residual

Cantidad de azUlcares sin fermentar en el vino.

barrica Recipiente de madera cilindrico y abombado donde se introducen los vinos
para su
envejecimiento o crianza. En la actualidad, las barricas pueden ser de otros
materiales.

bodega Bodega que realiza el proceso de vinificacion desde el despalillado hasta la

vinificadora obtencién del vino

bomba Mecanismo para desplazar vinos y mostos; retirar soluciones viscosas y con
particulas en suspension;
y minimizar el riesgo de oxidacion del vino.

brillante Caracteristica del color de un vino trasltcido y que brilla a contraluz.

cabernet franc

Variedad de uva tinta originaria de la region de Médoc en Francia.

cabernet
sauvignon

Variedad de uva tinta de bayas pequefas y gruesos hollejos. Los vinos
elaborados con cabernet sauvignon llegan a su apogeo tras envejecer por
largo tiempo en madera y botella.
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capa Apariencia de un vino en relacion con la intensidad o profundidad de su
color que puede ser baja, media o alta.

cepa Término para referirse a las variedades viniferas.

chardonnay Variedad de uva blanca. Los vinos basicos son sutiles y de aromas
afrutados que en su punto ideal poseen gran potencial de fermentacién y
crianza en barrica, lo que les otorga complejidad y expresa el caracter del
terrufio.

complejo Caracteristica de un vino del que se perciben diversos y definidos aromas
primarios, secundarios y terciarios, los cuales entregan informacion de los
procesos de vinificacion y crianza de un vino.

concentrado Caracteristica de un vino intenso con cualidades en su punto ideal y riqueza
de matices.

cosecha Fecha en que las uvas fueron vendimiadas.

cosecha (2)

Término que abarca a todos los vinos elaborados en un afio especificoy a
las caracteristicas del afio segun zona vinicola.

crianza Proceso en que el vino mejora sus cualidades organolépticas durante cierto
periodo de tiempo.

crujiente Caracteristica de un vino con muy buena acidez, es decir, vinos
refrescantes y que hacen salivar bastante.

cuba Contenedor generalmente de acero inoxidable que sirve para almacenar,
estabilizar, macerar, homogeneizar, fermentar, envejecer y/o transportar
MOstos 0 vinos.

delicado Caracteristica para un vino elegante, o muy viejo, de cuerpo medio y

redondo que puede estar proximo a la fase descendente de su ciclo.

denominacion

Mencion que certifica la procedencia geografica de vinos de calidad

de origen elaborados bajo ciertos reglamentos que establecen las condiciones de
produccién de vinos.

denso Caracteristica de un vino de aromas definidos y fuertes con la cantidad justa
de viscosidad, estructura y cuerpo.

descubar Proceso en la elaboracion de vino tinto que consiste en el traspaso total o

parcial del mosto y/o vino de un contenedor a otro para separarlo de los
hollejos y algunos elementos sélidos mas voluminosos.

despalilladora

Maquina que sirve para el despalillado. En su forma mas tradicional actia
como un colador para retirar grandes porciones del escobajo de los mostos,
también hay despalilladoras que estrujan las uvas y retiran el escobajo
mosto. En sus versiones mas modernas existen despalilladoras que retiran
el escobajo sin estrujar los granos de uva.

despalillar Accion de retirar grandes porciones del escobajo de los mostos o de las
uvas que normalmente se realiza antes, durante, o inmediatamente
después del estrujado.

elegante Caracteristica de un vino de calidad superior que es sutil, pero deja una

larga y agradable sensacién de gusto y olor en el paladar.
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en boca Texturas y sensaciones de gusto que un vino deja en la boca.

endlogo Especialista que se dedica al estudio y/o practica de los procesos
involucrados en la fabricacion del vino.

enzima Proteinas que al romper un componente de la pared celular de la uva

pectolitica incrementan la velocidad del desfangado.

equilibrado Caracteristica de un vino que combina todos sus elementos a la perfeccion
y esté en su momento 6ptimo de consumo.

escobajo Segmentos de la vid que mantienen los racimos de uvas sujetos a la planta

y contienen taninos verdes, acidos y materias lefiosas que otorgan
astringencia y amargor.

estabilizacion

Conjunto de operaciones que asegura la calidad y estabilidad del vino antes
de ser comercializado.

estructura La combinacién de los componentes fundamentales de un vino: carga frutal,
grado alcohdlico, acidez, glicerol y taninos.

expresivo Caracteristica de un vino que manifiesta sus cualidades con naturalidad.

extraccién Cualquier proceso en el que se incorporan sustancias colorantes y

aromaticas al vino, antes, durante o después de la fermentacion.

fermentacion

Fase del proceso de vinificacion en la que el mosto se transforma en vino.

fermentacion
alcohdlica

Proceso en el que se convierte el zumo de uva en vino. Originado por la
actividad de ‘levaduras’ y ‘bacterias’ que transforman hidratos de carbono
en alcohol y anhidrido carbénico.

fermentacion

Fermentacion de caracter evolutivo y generalmente beneficiosa, durante la

malolactica cual el acido malico se transforma en lactico por la accion de las bacterias.
filtrar Eliminar sustancias en suspension, haciéndolas pasar por un filtro o tamiz.
final Ultima impresion que deja el vino en la boca.

fresco Vino afrutado, vivo y refrescante.

frutoso Caracteristica de un vino con aroma y gusto de frutas.

guarda Tiempo de almacenado del vino previo a su embotellamiento.
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hollejo

Corteza blanda que envuelve a la uva.

intenso

Caracteristica de un vino potente en color, nariz y boca.

jugoso

Vino con gran acidez, con aromas y sabores a fruta fresca.

persistente

Vino cuyos olores y sabores permanecen en la memoria luego de ser
ingerido.

lia Sustancias s6lidas sedimentadas en depdsitos y otros recipientes tras la
clarificacion y estabilizacion.

ligero Caracteristica del color de un vino con poca intensidad.

limpio Caracteristica de un vino de color claro y de pocos, pero intesos aromas.

lleno Vino que colma la boca, con grado alcoholico adecuado.

maceracion Método tradicional de extraccion de polifenoles aromatizantes y colorantes

de los hollejos de la uva para incorporarlos al vino.

macerar en frio

Técnica de extraccién de fenoles y polifenoles, consiste en enfriar y
mantener el mosto con sus hollejos a una temperatura de aprox 10°C por
varios dias.

maduro Vino en su momento Gptimo de consumo.

maridaje Combinar vinos con platos de comida, para realzar que ambas categorias.

merlot Variedad tinta de origen francés, a menudo se mezcla con cabernet
sauvignon.

mineral Caracteristica de un vino con aroma a brea, pedernal, pizarras, tinta china o
carbon. También se asocia con un toque salino en boca.

nota Aromas y sabores percibibles al catar un vino.

nota de cata

Registros escritos realizados por enélogos y profesionales durante una cata
técnica de vinos en cualquier estadio de su elaboracion.

orujo

Residuos semi-sdlidos generados antes, durante, o depués de la
elaboracién del vino y que pueden contener escobajo, pepas, pulpa y
hollejos.
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oxidacion

Proceso en el que el oxigeno reacciona con los vinos, pudiendo generar
cambios positivos o negativos en ellos.

pedernal Aroma mineral, frecuentemente asociado al terrufio o a la composicion del
suelo.

petit verdot Uva tinta originaria de Francia de alta acidez, a menudo poco maduras
debido al largo periodo de maduracion.

pH Medida del grado de acidez de los zumos de uvas, mostos, o vinos.

pinot noir Uva proveniente de francia de gran reconocimiento internacional por la
elegancia de sus vinos varietales.

pisoneo Romper y hundir el sombrero para mezclarlo con el mosto y aumentar su
maceracion. Puede llevarse a cabo de forma manual o mecénica.

potencial de Capacidad de un vino para envejecer y mejorar con el tiempo. No todos los

guarda vinos estan destinados a la guarda.

prensa Maquina empleada para aplastar las uvas y asi extraer la mayor cantidad
de mosto posible.

reductivo Reaccion en la cual una molécula, atomo, o i6n gana electrones, con lo que
se reduce su numero de oxidacion.

remontaje Consiste en descubar el mosto desde la parte baja del depdsito de
fermentacion y dejarlo caer sobre el sombrero en vinos tintos con el fin de
mejorar la extraccion durante la fermentacion alcohdlica por aireacion.

salino Sabor que representa el contenido de metales alcalinos de un vino (en
especial, sodio y potasio) o sabores marinos.

sauvignon Uva blanca francesa originaria emparentada con la variedad tinta cabernet

blanc Sauvignon.

suave Descriptor de un vino que no tiene aristas o que carece de acidez, tiene
poco cuerpo o baja intensidad de sabores.

syrah Variedad tinta que surgié como resultado de un cruce espontaneo entre
variedades menores alpinas italianas y francesas.

tanico Vino tinto que muestra una gran concentracion de taninos debida a una
fuerte ‘extraccion’.

tanino Grupo de ‘polifenoles’ que colaboran a la formacién del ‘armazoén’ y ‘cuerpo’
de los vinos. Aportan amargor y astringencia tanto en la lengua como en el
paladar, y agradables sensaciones de plenitud en boca si son maduros.

tenso Vino con cuerpo y acido que genera una sensacion tactil y mecanica de la

boca la que suele ir acompafiada de una percepcion refrescante y
acidulada.
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terrufio Interaccién entre el climasuelo, subsuelo-hombre. que influye en el sistema
productivo y también en las plantas. Tiene su origen en la palabra tierra.

tono Variaciones de los colores basicos de los vinos (amarillo, rojo, rosa o
naranja), o colores mas oscuros como el marrén o el negro.

untuoso Vinos que o son glicéricos, con mucho cuerpo o viscosos; o bien son
concentrados o suaves al paladar.

vinificacion Serie de procedimientos y medidas para producir vino a partir de la uva.
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8.7 Glosario terminolégico

Glosario enolégico bilingue

Entrada en Categoria | Variante Definicion [ Fuente de | Contexto Equivalente
espanol gramatical |terminolégica la en inglés
definicion
aroma n. f nariz Fragancia Silvia Rojo cereza intenso. De gran aroma
de Sepulveda | complejidad aromatica,
caracteristic | Ailyn expresando aromas de frutos
as positivas | Rossner | rojos y notas orales. En boca
presente en se muestra denso y profundo,
un vino o presentando una delicada
del vino en textura de taninos,
su totalidad. acompanados de gran frescura.
acidez n. f Gusto que | Silvia En boca es muy fresco y acidity
se percibe | Sepulveda | jugoso, de crujiente acidez, y
en los Ailyn con un final persistente, salino
laterales de | Rossner |y mineral.
lalengua y
provoca
salivacion,
en justa
medida, es
refrescante,
agridulce y
de sutil
amargor.
acido tartarico | n. f. 4cido sulfarico | Acido Silvia Analisis tartaric acid
organico Sepulveda | Alcohol
con Ailyn pH
propiedades [ Rossner | Acidez total (acido tartarico)
antifingicas
antibacteria
nas e
inhibidoras
del
crecimiento
de
levaduras
en las uvas
aterciopelado | adj. sedoso Caracteristi | Silvia Se muestra equilibrado en velvety
ca de un Sepulveda | boca, con una entrada
vino con Ailyn elegante, para seguir con una
textura Rossner | evolucion profunda e intensa,
delicada, acompafiada por la textura
taninos aterciopelada de sus taninos;
maduros y/o caracteristicos de suelos
una buena aluviales del Maipo Alto.
viscosidad.
azucar n. f Cantidad de | Silvia Analisis residual
residual azucares Sepulveda | Alcohol sugar
sin Ailyn pH
fermentar Rossner | Acidez total
en el vino. Azucar residual
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barrica

Recipiente
de madera
cilindrico y
abombado
donde se
introducen
los vinos
para su
envejecimie
nto o
crianza. En
la
actualidad,
las barricas
pueden ser
de otros
materiales.

Silvia
Sepulveda
Ailyn
Rossner

9 meses en barricas de roble
francés, 60% de primer uso y
40% de segundo y tercer uso.

barrel

bodega
vinificadora

Bodega que
realiza el
proceso de
vinificacion
desde el
despalillado
hasta la
obtencion
del vino

Silvia
Sepulveda
Ailyn
Rossner

Bodega Vinificadora
Bodega Puente Alto

winery

bomba

Mecanismo
para
desplazar
vinos y
mostos;
retirar
soluciones
viscosas y
con
particulas
en
suspension;
y minimizar
el riesgo de
oxidacion
del vino.

Silvia
Sepulveda
Ailyn
Rossner

Los granos caen al estanque
por gravedad, evitando el uso
de bombas.

pump

brillante

adj.

Caracteristi
ca del color
de un vino
traslucido y
que brilla a
contraluz.

Silvia
Sepulveda
Ailyn
Rossner

Verdoso brillante, ligeramente
amarillo palido. Delicada
frescura y mineralidad.

bright

cabernet franc

n. m.

Variedad de
uva tinta
originaria de
la region de
Médoc en
Francia.

Silvia
Sepulveda
Ailyn
Rossner

Cepas
Cabernet sauvignon  76%
Cabernet Franc 14%

cabernet
franc

cabernet
sauvignon

n. m.

Variedad de
uva tinta de
bayas
pequenas y
gruesos
hollejos.
Los vinos
elaborados
con

Silvia
Sepulveda
Ailyn
Rossner

Cepas
Cabernet sauvignon 76%
Cabernet Franc 14%

cabernet
sauvignon
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cabernet
sauvignon
llegan a su
apogeo tras
envejecer
por largo
tiempo en
madera y
botella.

capa

Apariencia
de un vino
en relacion
con la
intensidad o
profundidad
de su color
que puede
ser baja,
media o
alta.

Silvia
Sepulveda
Ailyn
Rossner

Color amairillo ligero, limpio y
brillante. Es un vino complejo,
con capas, dominado por la
mineralidad, las flores blancas,
la pera y el pedernal.

layer

cepa

variedad

Término
para
referirse a
las
variedades
viniferas.

Silvia
Sepulveda
Ailyn
Rossner

Cepas
Cabernet sauvignon  76%
Cabernet Franc 14%

variety

chardonnay

n. m.

Variedad de
uva blanca.
Los vinos
basicos son
sutiles y de
aromas
afrutados
que en su
punto ideal
poseen
gran
potencial de
fermentacio
ny crianza
en barrica,
lo que les
otorga
complejidad
y expresa el
caracter del
terrufio.

Silvia
Sepulveda
Ailyn
Rossner

Variedades

Chardonnay 100%

chardonnay

complejo

adj.

complejidad

Caracteristi
ca de un
vino del que
se perciben
diversos y
definidos
aromas
primarios,
secundarios
y terciarios,
los cuales
entregan
informacién
de los
procesos de
vinificacion

Silvia
Sepulveda
Ailyn
Rossner

Rojo oscuro y profundo con
matices violaceos. Muy
elegante, complejo, con notas
a moras, y toques de cassis.

complex
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y crianza de

un vino.
concentrado ad]. Caracteristi | Silvia Lleno en boca, con taninos concentrated
ca de un Sepulveda | subyacentes maduros,
vino intenso | Ailyn concentrados y profundos,
con Rossner | con retrogusto largo y distintivo
cualidades del terrufio de peumo.
en su punto
ideal y
riqueza de
matices.
cosecha (1) n. f vendimia, Fecha en Silvia Cosecha haverst
rocogida de que las Sepulveda | 23 y 24 de mayo
uva uvas fueron | Ailyn
vendimiada | Rossner
S.
cosecha (2) n. f afada Término Silvia Carmenere Cosecha 2019 vintage
que abarca | Sepulveda
atodos los | Ailyn
vinos Rossner
elaborados
en un afio
especifico y
alas
caracteristic
as del afio
segun zona
vinicola.
crianza n. f envejecimiento | Proceso en | Silvia A continuacién, el vino cumple [ aging, ageing
que el vino | Sepulveda | su periodo de crianza en
mejora sus [ Ailyn barricas de roble francés. Una
cualidades | Rossner vez que éste ha finalizado, el
organoléptic vino es embotellado para
as durante continuar con un periodo de
cierto guarda en botella.
periodo de
tiempo.
crujiente adj. Caracteristi | Silvia Verdoso brillante, ligeramente | crisp
cade un Sepulveda | amarillo palido. Delicada
vino con Ailyn frescura y mineralidad. Destaca
muy buena |Rossner |una agradable combinacion de
acidez, es aromas entre grosellas, lima,
decir, vinos ores blancas, esparragos,
refrescantes piedra caliza, notas marinas y
y que hacen salinas. En boca es muy fresco
salivar y jugoso, de crujiente
bastante. acidez, y con un fnal
persistente, salino y mineral.
cuba n. f Contenedor | Ailyn El proceso comienza con una | vat
generalmen | Rossner | seleccion de los racimos. Estos
te de acero | Silvia se despalillan, separando las
inoxidable Sepulveda | bayas, las cuales son
que sirve seleccionadas para luego ser
para ingresadas a las cubas de
almacenar, fermentacion.
estabilizar,
macerar,
homogeneiz
ar,
fermentar,
envejecer
ylo
transportar
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mostos o
vinos.

delicado

ad].

Caracteristi
ca para un
vino
elegante, o
muy viejo,
de cuerpo
medio y
redondo
que puede
estar
préximo a la
fase
descendent
e de su
ciclo.

Silvia
Sepulveda
Ailyn
Rossner

En boca se muestra denso y
profundo, presentando una
delicada textura de taninos,

acompafiados de gran frescura.

delicate

denominacion
de origen

. n.

Mencién
que certifica
la
procedencia
geografica
de vinos de
calidad
elaborados
bajo ciertos
reglamentos
que
establecen
las
condiciones
de
produccién
de vinos.

Silvia
Sepulveda
Ailyn
Rossner

Cosecha 2020
D.O. Buin, Valle del Alto Maipo

denomination
of origin

denso

adj.

Caracteristi
cade un
vino de
aromas
definidos y
fuertes con
la cantidad
justa de
viscosidad,
estructura 'y
cuerpo.

Silvia
Sepulveda
Ailyn
Rossner

En boca se muestra denso y
profundo, presentando una
delicada textura de taninos,

acompafnados de gran frescura.

dense

descubar

Proceso en
la
elaboracion
de vino tinto
que
consiste en
el traspaso
total o
parcial del
mosto y/o
vino de un
contenedor
a otro para
separarlo
de los
hollejos y
algunos
elementos
solidos mas

Silvia
Sepulveda
Ailyn
Rossner

Posterior a una maceracion
post fermentativa de 10-20
dias, se descuba y se realiza
la fermentacion malolactica en
estanques de acero inoxidable.

to devat
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voluminoso
S.

despalilladora

n. f.

Maquina
que sirve
para el
despalillado
.Ensu
forma mas
tradicional
actua como
un colador
para retirar
grandes
porciones
del
escobajo de
los mostos,
también hay
despalillado
ras que
estrujan las
uvasy
retiran el
escobajo
mosto. En
sus
versiones
mas
modernas
existen
despalillado
ras que
retiran el
escobajo
sin estrujar
los granos
de uva.

Silvia
Sepulveda
Ailyn
Rossner

Las uvas se traspasan a
tanques de acero inoxidable, en
los que 50% de la capacidad
son racimos enteros, mientras
que el resto pasa por una
despalilladora que separa los
granos del escobajo
delicadamente, sin moler la uva
ni romper las bayas.

destemmer

despalillar

V.

Accion de
retirar
grandes
porciones
del
escobajo de
los mostos
o de las
uvas que
normalment
e se realiza
antes,
durante, o
inmediatam
ente
después del
estrujado.

Silvia
Sepulveda
Ailyn
Rossner

Seleccion mediante cinta
transportadora que conduce los
racimos enteros a la prensa, sin
despalillar.

to destem

elegante

adj.

Caracteristi
ca de un
vino de
calidad
superior
que es sutil,
pero deja
una largay
agradable
sensacion
de gustoy

Silvia
Sepulveda
Ailyn
Rossner

Rojo oscuro y profundo con
matices violaceos. Muy
elegante, complejo, con notas
a moras, y toques de cassis.

elegant
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olor en el

paladar.
en boca l. p. Texturasy | Silvia En boca es frutoso y sabroso, | on the palate
sensacione | Sepulveda | fresco, de muy rica acidez con
s de gusto | Ailyn taninos suaves. Final largo y
que un vino [Rossner | persistente.
dejaenla
boca.
enodlogo n.m. Especialista | Silvia Endlogo winemaker
que se Sepulveda | Marcelo Papa
dedica al Ailyn
estudio y/o | Rossner
practica de
los
procesos
involucrado
senla
fabricacion
del vino.
enzima n. f pectinasas Proteinas Silvia Se ocupan enzimas pectolytic
pectolitica que al Sepulveda | pectoliticas para la enzyme
romper un [ Ailyn decantacion con el jugo de 10-
componente | Rossner | 11 °C. La fermentacion dura 14
de la pared dias a una temperatura entre
celular de la 13-20 °C.
uva
incrementan
la velocidad
del
desfangado.
equilibrado adj. armonico, Caracteristi | Silvia Se muestra equilibrado en balance
balanceado, ca de un Sepulveda | boca, con una entrada
armonioso vino que Ailyn elegante, para seguir con una
combina Rossner | evolucion profunda e intensa,
todos sus acompanada por la textura
elementos a aterciopelada de sus taninos;
la caracteristicos de suelos
perfeccion y aluviales del Maipo Alto.
esta en su
momento
optimo de
consumo.
escobajo n. m. raspa, raspon Segmentos | Silvia Las uvas se traspasan a stalk
de la vid Sepulveda | tanques de acero inoxidable, en
que Ailyn los que 50% de la capacidad
mantienen Rossner son racimos enteros, mientras
los racimos que el resto pasa por una
de uvas despalilladora que separa los
sujetos a la granos del escobajo
plantay delicadamente, sin moler la uva
contienen ni romper las bayas.
taninos
verdes,
acidos y
materias
lefiosas que
otorgan
astringencia
y amargor.
estabilizacion | n. f. Conjunto de | Silvia Finalmente, la estabilizacion stabilization
operaciones | Sepulveda | de este vino ocurre de manera

que

natural, sin tratamientos. No se
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asegurala |Ailyn filtra al momento del
calidad y Rossner | embotellado.
estabilidad
del vino
antes de ser
comercializ
ado.
estructura n. f armazoén La Silvia Combina muy bien la structure
combinacié | Sepulveda | estructura que otorga la arcilla
n de los Ailyn roja y toda la mineralidad del
componente | Rossner suelo. Es largo, fresco en el
s paladar y posee un final en
fundamental boca muy persistente.
es de un
vino: carga
frutal, grado
alcohdlico,
acidez,
glicerol y
taninos.
expresivo adj. Caracteristi | Silvia De intenso color rojo. Muy expressive
cadeun Sepulveda | Expresivo en nariz, donde
vino que Ailyn destacan notas a frutos rojos,
manifiesta Rossner | grafito, hojas de té y suaves
sus tonos herbales.
cualidades
con
naturalidad.
extraccion n. f Cualquier Ailyn Se baja la temperatura hasta extraction
proceso en |Rossner |[los 7°-8°C y se macera en frio
el que se Silvia durante 7 dias realizando un
incorporan | Sepulveda | pisoneo diario,
sustancias homogeneizando la
colorantes y temperatura del estanque
aromaticas logrando una extraccion
al vino, delicada.
antes,
durante o
después de
la
fermentacio
n.
fermentacién | n. f Fase del Ailyn La fermentacion se realiza en | fermentation
proceso de |[Rossner |barricas de roble francés de las
vinificacion | Silvia cuales un 10% es de primer
en la que el | Sepulveda | uso y el resto de 2-3 afios. El
mosto se proceso de fermentacion
transforma alcohdlica dur6 8 dias a una
en vino. temperatura entre 18 a 22°C.
fermentacién | n. f fermentacién Proceso en [ Ailyn La fermentacion se realiza en alcoholic
alcohdlica tumultosa el que se Rossner | barricas de roble francés de las | fermentation
convierte el | Silvia cuales un 10% es de primer
zumo de Sepulveda | uso y el resto de 2-3 aios. El
uva en vino. proceso de fermentacion
Originado alcohdélica duré 8 dias a una
por la temperatura entre 18 a 22°C.
actividad de
‘levaduras’
y ‘bacterias’
que
transforman
hidratos de
carbono en
alcohol y
anhidrido
carbodnico.
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fermentacién | n. f. degradacién Fermentaci [ Ailyn Posteriormente, el vino se dejoé | malolactic
malolactica bacterianade |dénde Rossner | en contacto con los hollejos fermentation
la acidez caracter Silvia durante aproximadamente 10
evolutivoy | Sepulveda | dias antes de escurrirlo. El vino
generalmen se sometié a una fermentacion
te malolactica espontanea
beneficiosa,
durante la
cual el
acido
malico se
transforma
en lactico
por la
accion de
las
bacterias.
filtrar V. Eliminar Ailyn Finalmente, la estabilizacion de | to filter
sustancias | Rossner | este vino ocurre de manera
en Silvia natural, sin tratamientos. No se
suspencion, | Sepulveda | filtra al momento del
haciéndolas embotellado.
pasar por
un filtro o
tamiz.
final n. m. retrogusto, Ultima Ailyn En boca es muy fresco y finish
posgusto, final | impresién Rossner |jugoso, de crujiente acidez, y
de boca que deja el | Silvia con un final persistente, salino
vinoen la Sepulveda | y mineral.
boca.
fresco adj. Vino Ailyn En boca es muy fresco y fresh
afrutado, Rossner |jugoso, de crujiente acidez, y
vivo y Silvia con un final persistente, salino
refrescante. | Sepulveda | y mineral.
frutoso adj. afrutado, Caracteristi | Ailyn En boca es frutoso y sabroso, | fruity, fruit
frutado ca de un Rossner | fresco, de muy rica acidez con |laden
vino con Silvia taninos suaves. Final largo y
aromay Sepulveda | persistente.
gusto de
frutas.
guarda n. f Tiempo de [ Ailyn Guarda aging
almacenado | Rossner 16 meses en barricas de roble
del vino Silvia francés (30% de primer uso y
previo a su | Sepulveda | 70% de segundo y tercer uso).
embotellami
ento.
hollejo n.m. piel, pelicula Corteza Ailyn Posteriormente, el vino se dejé | skin
blanda que [Rossner |en contacto con los hollejos
envuelve a | Silvia durante aproximadamente 10
la uva. Sepulveda | dias antes de escurrirlo.
intenso adj. profundo Caracteristi | Ailyn De intenso color rojo. Muy intense
ca de un Rossner | Expresivo en nariz, donde
vino potente | Silvia destacan notas a frutos rojos,
en color, Sepulveda | grafito, hojas de té y suaves
nariz'y tonos herbales.
boca.
jugoso adj. Vino con Ailyn En boca se muestra elegante y | juicy
gran acidez, | Rossner | vibrante, fresco, jugoso y con
con aromas | Silvia taninos aterciopelados.
y sabores a | Sepulveda
fruta fresca.
persistente ad]. largo Vino cuyos | Ailyn En boca es frutoso y sabroso, | persistent
olores y Rossner | fresco, de muy rica acidez con
sabores Silvia taninos suaves. Final largo y
permanece | Sepulveda | persistente.
nenla

183




memoria

luego de ser
ingerido.
lia n. f fangos, lias Sustancias | Ailyn Luego se trabaja con lees
bastas, heces solidas Rossner movimiento de lias
sedimentad | Silvia periddicamente para terminar
asen Sepulveda | de desarrollar la complejidad
depositos y del vino. Sin madera. Todo el
otros proceso es en estanques de
recipientes acero
tras la
clarificacion
estabilizacio
n.
ligero adj. abierto Caracteristi | Silvia Rojo rubi ligero. Complejo y en | light
ca del color | Sepulveda | capas, dominado por cerezas
de unvino | Ailyn rojas y un dejo de hojas de té
con poca Rossner | negro.
intensidad.
limpio adj. Caracteristi | Silvia Color amairrillo ligero, limpio y clean
cade un Sepulveda | brillante. Es un vino complejo,
vino de Ailyn con capas, dominado por la
color claro y | Rossner mineralidad, las flores blancas,
de pocos, la pera y el pedernal.
pero
intensos
aromas.
lleno adj. Vino que Ailyn Lleno en boca, con taninos full
colma la Rossner | subyacentes maduros,
boca, con Silvia concentrados y profundos, con
grado Sepulveda | retrogusto largo y distintivo del
alcohdlico terrufio de Peumo.
adecuado.
maceracion n. f Método Ailyn Los racimos son despalillados y | maceration
tradicional | Rossner |las bayas, luego de una
de Silvia seleccioén, son suavemente
extraccion | Sepulveda | apretadas para comenzar la
de fermentacion, esta se realiza en
polifenoles tanques de acero inoxidable
aromatizant por 8 dias, para luego pasar a
esy una maceracion post
colorantes fermentativa por un periodo de
de los 10 dias
hollejos de
la uva para
incorporarlo
s al vino.
macerar en V. maceracion en | Técnica de | Ailyn Se baja la temperatura hasta cold soak
frio frio extraccion Rossner |los 7°-8°C y se macera en frio
de fenoles y | Silvia durante 7 dias realizando un
polifenoles, [ Sepulveda | pisoneo diario,
consiste en homogeneizando la
enfriar y temperatura del estanque
mantener el logrando una extraccion
mosto con delicada.
sus hollejos
auna
temperatura
de aprox.
10°C por
varios dias.
maduro ad]. hecho Vinoensu |Ailyn Lleno en boca, con taninos mature
momento Rossner subyacentes maduros,
optimo de Silvia concentrados y profundos, con
consumo. Sepulveda
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retrogusto largo y distintivo del
terrufio de Peumo.

maridaje

gastronomia

Combinar
vinos con
platos de
comida,
para realzar
que ambas
categorias.

Ailyn
Rossner
Silvia
Sepulveda

Maridaje

Carne roja asada, horneada o
estofada. Este vino marida bien
con la mayoria de los quesos.

pairing

merlot

Variedad
tinta de
origen
francés, a
menudo se
mezcla con
cabernet
sauvignon.

Ailyn
Rossner
Silvia
Sepulveda

Cepas

Cabernet sauvignon  90%
Merlot 8%
Petit verdot 2%

merlot

mineral

ad].

mineralidad

Caracteristi
ca de un
vino con
aroma a
brea,
pedernal,
pizarras,
tinta china o
carbon.
También se
asocia con
un toque
salino en
boca.

Ailyn
Rossner
Silvia
Sepulveda

En boca es muy fresco y
jugoso, de crujiente acidez, y
con un final persistente, salino
y mineral.

mineral

nota

dejo

Aromas y
sabores
perceptibles
al catar un
vino.

Ailyn
Rossner
Silvia
Sepulveda

Rojo oscuro y profundo con
matices violaceos. Muy
elegante, complejo, con notas
a moras, y toques de cassis.

note

nota de cata

ficha de cata

Registros
escritos
realizados
por
enodlogos y
profesionale
s durante
una cata
técnica de
vinos en
cualquier
estadio de
su
elaboracion.

Ailyn
Rossner
Silvia
Sepulveda

Nota de cata

Rojo oscuro y profundo con
matices violaceos. Muy
elegante, complejo, con notas a
moras, y toques de cassis.

tasting note

orujo

bagazo

Residuos
semi-
soélidos
generados
antes,
durante, o
después de
la
elaboracion
del vinoy
que pueden
contener
escobajo,
pepas,
pulpay
hollejos.

Ailyn
Rossner
Silvia
Sepulveda

En la medida que los lotes van
fermentando, se separa el vino
de los orujos y se traspasa a
una seleccion de barricas,
donde se lleva a cabo de
manera natural la fermentacion
malolactica.

pomace
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oxidacion n. f Proceso en | Ailyn Prensado manual en prensa oxidation
el que el Rossner | preneumatica, a bajas
oxigeno Silvia presiones, con el minimo de
reacciona Sepulveda | giros para evitar que suba el
con los pH. Proceso muy reductivo
vinos, para evitar oxidacion.
pudiendo
generar
cambios
positivos o
negativos
en ellos.

pedernal n.m. Aroma Ailyn Color amairillo ligero, limpio y flinty
mineral, Rossner | brillante. Es un vino complejo,
frecuentem | Silvia con capas, dominado por la
ente Sepulveda | mineralidad, las flores blancas,
asociado al la pera y el pedernal.
terrufioo a
la
composicio
n del suelo.

petit verdot n.m. Uva tinta Ailyn Cepas petit verdot
originaria Rossner | Cabernet sauvignon  90%
de Francia | Silvia Merlot 8%
de alta Sepulveda | Petit verdot 2%
acidez, a
menudo
poco
maduras
debido al
largo
periodo de
maduracion.

pH n. m. Medida del [ Ailyn Analisis pH
grado de Rossner Alcohol 14,8° vol%
acidez de Silvia pH 3,55
los zumos | Sepulveda | Acidez total 5,16 g/L
de uvas, (acido tartarico)
mostos, o Azucar residual
Vinos.

pinot noir n. m. Uva Ailyn Pinot Noir - Cosecha 2022 pinot noir
proveniente | Rossner
de francia Silvia
de gran Sepulveda
reconocimie
nto
internaciona
| porla
elegancia
de sus
vinos
varietales.

pisoneo n. m. bazuqueo, Rompery Ailyn Se baja la temperatura hasta punch down

pigeage hundir el Rossner |los 7°-8°C y se macera en frio

sombrero Silvia durante 7 dias realizando un
para Sepulveda | pisoneo diario,
mezclarlo homogeneizando la
con el temperatura del estanque
mosto y logrando una extraccion
aumentar delicada.
su
maceracion.
Puede
llevarse a
cabo de
forma
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manual o
mecanica.

potencial de
guarda

n. m.

Capacidad
de un vino
para
envejecery
mejorar con
el tiempo.
No todos
los vinos
estan
destinados
a la guarda.

Ailyn
Rossner
Silvia
Sepulveda

Potencial de guarda
Beber ahora o en los proximos
8 anos

aging
potencial

prensa

Maquina
empleada
para
aplastar las
uvas y asi
extraer la
mayor
cantidad de
mosto
posible.

Ailyn
Rossner
Silvia
Sepulveda

Cosecha a mano. La uva se

despalilla, se enfriay va a la

prensa a bajas temperaturas
(9-10 °C).

wine press

reductivo

adj.

Reaccion
en la cual
una
molécula,
atomo, o i6n
gana
electrones,
con lo que
se reduce
su numero
de
oxidacion.

Ailyn
Rossner
Silvia
Sepulveda

Prensado manual en prensa
preneumatica, a bajas
presiones, con el minimo de
giros para evitar que suba el
pH. Proceso muy reductivo
para evitar oxidacion.

reductive

remontaje

Consiste
en descubar
el mosto
desde la
parte baja
del depdsito
de
fermentacio
ny dejarlo
caer sobre
el sombrero
en vinos
tintos con el
fin de
mejorar la
extraccion
durante la
fermentacio
n alcohdlica
por
aireacion.

Ailyn
Rossner
Silvia
Sepulveda

Este proceso se realiza en
tanques cerrados de acero
inoxidable, con remontajes
diarios durante todo el proceso
que dura cerca de 10 dias.

pump over

salino

adj.

salado

Sabor que
representa
el contenido
de metales
alcalinos de
un vino (en
especial,
sodio y
potasio) o

Ailyn
Rossner
Silvia
Sepulveda

En boca es muy fresco y
jugoso, de crujiente acidez, y
con un final persistente, salino
y mineral.

saline
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sabores
marinos.

sauvignon
blanc

Uva blanca
francesa
originaria
emparentad
aconla
casta tinta
‘cabernet
sauvignon’.

Ailyn
Rossner
Silvia
Sepulveda

Cepas

Sauvignon Blanc 100%

sauvignon
blanc

suave

ad].

facil, armonico

Descriptor
de un vino
que no tiene
aristas o
que carece
de acidez,
tiene poco
cuerpo o
baja
intensidad
de sabores.

Ailyn
Rossner
Silvia
Sepulveda

Se muestra equilibrado en
boca, con una entrada
elegante, para seguir con una
evolucion profunda e intensa,
acompafada por la textura
aterciopelada de sus taninos;
caracteristicos de suelos
aluviales del Maipo Alto.
Termina con un final fresco,
suave y persistente.

soft

syrah

Variedad
tinta que
surgié como
resultado de
un cruce
espontaneo
entre
variedades
menores
alpinas
italianas y
francesas.

Ailyn
Rossner
Silvia
Sepulveda

Cepas

Syrah 100%

syrah

tanico

adj.

Vino tinto
que
muestra
una gran
concentraci
on de
taninos
debida a
una fuerte
‘extraccion’.

Ailyn
Rossner
Silvia
Sepulveda

En boca muestra una profunda
concentracion de sabores; una
textura suave, casi sedosa, y
una estructura tanica firme,
que se destaca al comienzo del
largo final.

tanic

tanino

Grupo de
‘polifenoles’
que
colaboran a
la formacion
del
‘armazén’y
‘cuerpo’ de
los vinos.
Aportan
amargor y
astringencia
tanto en la
lengua
como en el
paladar, y
agradables
sensacione
s de
plenitud en
boca si son
maduros.

Ailyn
Rossner
Silvia
Sepulveda

Lleno en boca, con taninos
subyacentes maduros,
concentrados y profundos, con
retrogusto largo y distintivo del
terrufio de Peumo.

tannin
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tenso

ad].

punzante, lleno
de tension

Vino con
cuerpoy
acido que
genera una
sensacion
tactil y
mecanica
de la boca
la que suele
ir
acompafad
a de una
percepcion
refrescante
y acidulada.

Ailyn
Rossner
Silvia
Sepulveda

Es largo, tenso, fresco en el
paladar, de gran persistencia y
termina con una salinidad muy
atractiva.

tense

terrufio

terroir

Interaccién
entre el
climasuelo,
subsuelo-
hombre.
que influye
en el
sistema
productivo y
también en
las plantas.
Tiene su
origen en la
palabra
tierra.

Ailyn
Rossner
Silvia
Sepulveda

Lleno en boca, con taninos
subyacentes maduros,
concentrados y profundos, con
retrogusto largo y distintivo del
terruno de Peumo.

terroir

tono

tonalidad

Variaciones
de los
colores
basicos de
los vinos
(amarillo,
rojo, rosa o
naranja), o
colores mas
0SCuros
como el
marrén o el
negro.

Ailyn
Rossner
Silvia
Sepulveda

De intenso color rojo. Muy
Expresivo en nariz, donde
destacan notas a frutos rojos,
grafito, hojas de té y suaves
tonos herbales.

tone,
undertone

untuoso

ad].

graso

Vinos que o
son
glicéricos,
con mucho
cuerpo o
ViScosos; 0
bien son
concentrado
S 0 suaves
al paladar.

Ailyn
Rossner
Silvia
Sepulveda

De color rojo profundo y
oscuro. De gran complejidad
aromatica donde destacan
notas de cereza untuosa,
casis, cedro, mora, alquitran
negro y tabaco fresco.

unctuous

vinificacion

n. f.

Serie de
procedimien
tosy
medidas
para
producir vin
0 a partir
de la uva.

Ailyn
Rossner
Silvia
Sepulveda

Vinificacion

Al recibir la uva en la bodega,
esta se despalilla y muelen las
bayas antes de iniciar el
proceso de fermentacion.

winemaking
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